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JUICER SAFETY

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed, including the following:

l.
2,
3.

4.

N o

Read all instructions.

Misuse of appliance may result in personal injury.

Always make sure Juicer lid is securely closed before Stand
Mixer motor is turned on. Do not remove the lid while
Juicer is in operation.

Unplug the Stand Mixer (and detach Juicer from

Stand Mixer) after each use of the Juicer and before
cleaning. Make sure the motor stops completely before
disassembling.

. Do not put your fingers or other objects into the Juicer

opening while it is in operation. If food becomes lodged

in opening, use pusher or another piece of fruit or vegetable
to push it down. Never feed by hand. Always use the
pusher. When this method is not possible, turn the motor
off and disassemble Juicer to remove the remaining food.

. Avoid contacting moving parts.
. The use of attachments not recommended or sold by

KitchenAid may cause fire, electric shock, or injury.

. Do not use outdoors.



JUICER SAFETY

9. Children must be supervised to ensure that they do not
play with, reach or use the appliance and its cord.

10. This appliance is not intended for use by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning the use of the
appliance in a safe way by a person responsible for their
safety and if they understand the hazards involved.

I 1. Do not use the appliance if the rotating auger or rotating
parts are damaged. Return appliance to the nearest
Authorized Service Facility for examination, repair, or
electrical or mechanical adjustment.

12. To protect against risk of electrical shock, do not put mixer
in water or other liquid.

13. Do not let the cord hang over the edge of table or counter.
14. Blades are sharp. Handle carefully.
15. Do not open until blade stops.

16. To prevent damage to gear assembly, do not immerse in
water or other liquids.

17. This product is designed for household use only.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

The KitchenAid Juicer is designed exclusively for use
with all KitchenAid household Stand Mixers, except KSM6573C.
For complete information on the use of these Stand Mixers,
please read the instructions that came with your Stand Mixer.



PARTS AND ACCESSORIES
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2-in-1 food pusher

L —
~—
Low pulp
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Saucing screen Hopper

——Feed chute
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Juicing

Screen wiper basket bowl

Drive assembly*

Pulp chute

Removable

Screen storage Counter rest drip stop valve

container

Juice container

Cleaning brushj \\"'%/

(for screens) Pulp container

*Wipe clean only. See “Care and cleaning” section for more information.




ASSEMBLING THE JUICER

Assembling the Juicer parts

Before First Use

Before using your Juicer for the first time, wipe Juicer parts with a warm damp cloth, then
wipe clean with a damp cloth. Do not wash the gear housing assembly. Dry with a soft
cloth. See “Care and Cleaning” section.

\Pulp chute

Slide the pulp chute onto the bottom of Slide the gasket into place behind
the bowl. the pulp chute.

Put the screen wiper basket into
the bowl.

Place the screen of your choice into the Place the auger/blade assembly inside
screen wiper basket with the alignment the screen.
marks directly above the pulp chute.




ASSEMBLING THE JUICER

Attaching the Juicer assembly to the Stand Mixer

For Stand Mixers with a hinged attachment hub cover: Flip up to open.
For Stand Mixers with a removable attachment hub cover: Turn the attachment knob

counterclockwise to remove attachment hub cover.

Insert the juicer into the attachment
hub. Rotate attachment back and forth
if necessary. The pin on the attachment
housing will fit into the notch of the hub
rim when in proper position.

Tighten attachment knob until the Juicer
attachment is completely secured
to Stand Mixer.




ASSEMBLING THE JUICER

Place a container under both the juice
spout and pulp ejector.

OPERATING THE JUICER

Making juice

IMPORTANT: Large seeds or pits need to be removed prior to juicing to avoid damage to
the auger or baskets. This includes fruits such as: nectarines, peaches, mangoes, apricots,
plums, cherries, etc.

l

Place the lid on the Juicer, and rotate Place items to be juiced into the hopper.
the lid to lock it in place and engage the Use the food pusher to slowly feed
interlock. Turn on the Stand Mixer to items into the Juicer bowl.

speed 0.




OPERATING THE JUICER

Pulp Juice

I

To make juice, the pulp chute should
always be pushed in; this is the open
position. When the pulp chute is open,
pulp created while juicing will flow
through the pulp chute, separating it
from the juice.

TIPS FOR GREAT RESULTS

To make sauces, pull the pulp chute
out; this is the closed position. Make
sure the rubber gasket is in place.
When the pulp chute is closed, the
juice and fiber exit through the juice
chute as a sauce.

* The pulp chute controls how much
fibrous material or pulp exits through
the juice chute.

- Pulling the pulp chute out closes
the chute, increasing the amount of
pulp and fiber for your sauce recipes.
- Pushing the pulp chute in opens the
chute, reducing the amount of pulp
for your juice recipes.

* Remember to open the pulp chute
when using the high or low pulp screens.
Keeping the pulp chute open will prevent
the Juicer from locking up.

The rubber gasket on the bottom of
the juicer should be placed properly to
reduce loss of juice into the pulp chute.
Only remove the rubber gasket if you
want juice to flow into the pulp ejector.
The drip stop should be opened

before juicing.

Large seeds or pits need to be removed
prior to juicing to avoid damage to the
auger or baskets. This includes fruits
such as: nectarines, peaches, mangoes,
apricots, plums, cherries, etc.

Before saucing hard fruits (such as apples),
it is recommended that you steam the
fruit for 2-3 minutes.



CARE AND CLEANING

IMPORTANT: Never wash or immerse the drive assembly in water. All other parts are
top rack dishwasher safe.

screen and screen wiper basket out in the screens. Never wash or immerse
of the bowl, and separate. Disassemble the drive assembly in water. All other
the pulp chute. parts are dishwasher safe.

il

To disassemble: Remove the lid. Use the brush with warm soapy water
Remove the auger. Lift the assembled to clean out any stuck food or residue

assembly in water. All other juicer parts are top rack dishwasher safe.

n Do not wash the drive assembly in the dishwasher. Never wash or immerse the drive




TROUBLESHOOTING

Juicer does not operate

¢ Check to see whether the Stand Mixer If the problem cannot be corrected:
is plugged into a grounded 3 prong outlet. See the “Warranty and Service” section.
If it is, check the fuse or circuit breaker Do not return the Juicer attachment to the
on the electrical circuit the Stand Mixer retailer; retailers do not provide service.
is connected to and make sure the circuit The serial number for service is on the
is closed. bottom of the drive assembly.

* Check to make sure the Juicer attachment
was assembled correctly.

Juice does not flow sufficiently, or is flowing out of the pulp ejector

I. Check the rubber gasket: 2. Make sure you are using fresh fruits
* Check to see whether the rubber gasket or vegetables.
on the bottom of the juicer is placed * All carrots, including baby carrots, should
properly. If you do want juice to flow into only be fed through the small chute one
the pulp ejector, make sure the rubber at a time.

gasket is removed.

Clutch engages

¢ Check to make sure there are not too ¢ Make sure any hard seeds are removed.
many items in the Juicer.

Makes a squeaking or clicking noise or shakes when making juice

* A squeaking noise is normal. It is the sound  * A clicking noise means the auger has

of juice being squeezed by the auger. stopped rotating. This is not normal.
* Shaking is normal. It is the sign of the Turn off the Stand Mixer, then unclog
motor working properly. the auger.



WARRANTY AND SERVICE

KitchenAid Stand Mixer attachment warranty

Length of
Warranty:

KitchenAid Will Pay
For:

KitchenAid Will Not
Pay For:

Europe, Middle East
and Africa:

Two years full warranty
from date of purchase.

The replacement
parts and repair
labor costs to
correct defects

A. Repairs when attachment
is used for operations
other than normal
household

in materials or
workmanship. B
Service must

be provided by

an Authorized
KitchenAid Service
Center.

food preparation.

. Damage resulting from
accident, alterations,
misuse, abuse, or
installation/operation
not in accordance with
local electrical codes.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT
DAMAGES.

Customer service

In U.K. and Ireland:
For any questions, or to find the nearest KitchenAid Authorized Service Center, please find
our contact details below.

NOTE: All service should be handled locally by an Authorized KitchenAid Service Center.

Contact number for U.K. and Northern Ireland:
Tollfree number 0800 988 1266 (calls from mobile phones are charged standard
network rate)

Contact number for Ireland:
Tollfree number +44 (0) 20 8616 5148

E-mail contact for U.K. and Ireland:
Go to www.kitchenaid.co.uk, and click on the link “Contact Us” at the bottom
of the page.

Address for U.K. and Ireland:
KitchenAid Europa, Inc.

PO BOX 19

B-2018 ANTWERP I |
BELGIUM

In other countries:
For all product related questions and after sales matters, please contact your dealer
to obtain the name of the nearest Authorized KitchenAid Service/Customer Center.

www.KitchenAid.eu

© 2014. All rights reserved.
Specifications subject to change without notice.
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SICHERHEITSHINWEISE FUR ENTSAFTER

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten miissen immer folgende
grundlegende SicherheitsmaBnahmen beachtet werden:

I. Lesen Sie alle Instruktionen.
2. Verletzungsgefahr bei falscher Verwendung des Gerits.

3. Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten der Kiichen-
maschine, dass der Deckel des Entsafters sicher geschlossen
ist. Offnen Sie den Deckel nicht, wahrend der Entsafter
benutzt wird.

4. Ziehen Sie den Netzstecker der Kiichenmaschine (und
nehmen Sie den Entsafter von der Kiichenmaschine ab),
wenn der Entsafter benutzt wurde und bevor er gereinigt
wird. Warten Sie vor dem Abnehmen oder Demontieren,
bis der Motor vollstandig angehalten hat.

5. Stecken Sie keine Finger oder Objekte in die Offnungen
des Entsafters, wahrend dieser genutzt wird. Falls Zutaten
die Offnung blockieren, schieben Sie mit dem Stopfer ein
weiteres Stlick Obst oder Gemdise nach unten, um die
Zutaten zu entfernen. Geben Sie die Zutaten nicht mit
der Hand in die Maschine. Verwenden Sie stets den
StoBel. Ist das nicht moglich, halten Sie den Motor an und
demontieren Sie den Entsafter, um die Zutaten zu entfernen.

. Beriihren Sie keine sich bewegenden Teile.

. Die Verwendung von nicht von KitchenAid empfohlenem
Zubehor kann zu einem Brand, Stromschlag oder zu
Verletzungen fiihren.

. Benutzen Sie das Gerit nicht im Freien.

. Kinder dirfen das Gerat nur unter Aufsicht verwenden,
damit sie nicht damit spielen. Bewahren Sie das Geriat und
dessen Zuleitung auBerhalb der Reichweite von Kindern
auf, damit diese es nicht benutzen konnen.

N o
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SICHERHEITSHINWEISE FUR ENTSAFTER

10. Dieses Gerit ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten, aber auch unerfahrene und unwissende Personen
gedacht. Dieser Personenkreis sollte das Gerat ausschlieB3lich
unter Aufsicht oder Anleitung einer anderen Person, die fiir
die Sicherheit der erstgenannten Personen verantwortlich
ist, bedienen. Dabei miissen dem Personenkreis die
sichere Bedienung und die mit der Verwendung des
Gerits verbundenen Gefahren vermittelt werden.

I 1. Verwenden Sie das Gerit nicht, wenn die Forderschnecke
oder andere bewegliche Teile beschadigt sind. Ubergeben
Sie das Geriat zur Uberpriifung, Reparatur oder elektrischen
bzw. mechanischen Neueinstellung an das nachstgelegene
autorisierte Wartungszentrum.

12. Zur Vermeidung eines Stromschlags setzen Sie das Gerat
niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.

I3. Lassen Sie das Netzkabel nicht {iber die Tischkante oder
die Kante von Anrichten hangen.

14. Die Messer sind scharf. Gehen Sie vorsichtig damit um.

15. Vor dem Offnen warten, bis die Klinge zum Stillstand
gekommen ist.

16. Tauchen Sie das Gerit nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten, um Schaden zu vermeiden.

17. Dieses Produkt ist ausschlieBlich fiir die Verwendung
im Haushalt vorgesehen.

HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF

Der KitchenAid-Entsafter wurde exklusiv fiir alle KitchenAid-Haushalts-
kiichenmaschinen mit Ausnahme des Modells KSM6573C entwickelt.
Genaue Anleitungen zur Bedienung dieser Kiichenmaschinen finden Sie
in der zugehdrigen Bedienungsanleitung, die der Kiichenmaschine beiliegt.



TEILE UND ZUBEHOR
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i Schnecken-/
Messereinheit
Sieb (niedriger <2

Fruchtfleischanteil)

Sieb (SoBen,
Konfitiiren)

Zweiteiliger Stopfer

Einfilltablett
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—— Zufiihrung
\S =/ TN
E ‘. I Entsafterschiissel
S L

\ Sieb (hoher

) Fruchtfleischanteil)
Siebhalter

Motoreinheit*

Tresterrutsche

Aufbewahrungsbehilter
fur Siebe

— |

Auswechselbares
Tropfstoppventil

~

Reinigungspinsel j \\"'%/

(fur die Siebe)

* Zum Saubern nur abwischen. Weitere Informationen finden
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Saftkrug

Tresterbehalter

Sie im Abschnitt ,,Pflege und Reinigung".




MONTIEREN DES ENTSAFTERS

Montieren der Teile des Entsafters

Vor dem ersten Verwenden

Waschen Sie den Entsafter mit einem warmen, feuchten Lappen ab und wischen Sie ihn dann
mit einem feuchten Tuch sauber, bevor Sie ihn in Betrieb nehmen. Die Motoreinheit darf nicht
gewaschen werden. Verwenden Sie ein trockenes, weiches Tuch zum Abtrocknen. Beachten
Sie den Abschnitt ,,Pflege und Reinigung”.

\Tresterrutsche

Bringen Sie die Tresterrutsche unten Bringen Sie die Dichtung hinter der
an der Schiissel an. Rutsche an.

Setzen Sie die Schussel in die Setzen Sie den Siebhalter in die Schissel.
Motoreinheit.
Ausrichtungs-

markierungen i

Setzen Sie das gewlinschte Sieb in Setzen Sie die Schnecken-/
den Siebhalter ein; die Ausrichtungs- Messereinheit in das Sieb.
markierungen miissen an der Trester-
rutsche ausgerichtet werden.

21



MONTIEREN DES ENTSAFTERS

Anbringen des Entsafters an der Kiichenmaschine

n Schalten Sie die Kiichenmaschine AUS

und ziehen Sie den Netzstecker.

Kiichenmaschinen mit Scharnier an der Abdeckung der Zubehérnabe:
Klappen Sie die Abdeckung nach oben.

Kiichenmaschinen mit abnehmbarer Abdeckung der Zubehérnabe: Drehen Sie
den Zubehdrschraube gegen den Uhrzeigersinn, um die Abdeckung abzunehmen.

22

Bringen Sie den Entsafter an der Ziehen Sie die Zubehorschraube fest,
Zubehérnabe an. Gegebenenfalls miissen bis der Entsafter sicher mit der Kiichen-
Sie das Zubehor etwas hin und her maschine verbunden ist.

drehen. Wenn das Zubehér richtig sitzt,
rastet der Stift am Zubehdrgehéuse in die
Kerbe am Rand der Aufnahmehiilse ein.




MONTIEREN DES ENTSAFTERS

Stellen Sie den Krug unter den AusgieBer,
den Behalter unter die Tresterrutsche.

BEDIENEN DES ENTSAFTERS

WICHTIG: GroBe Kerne und Steine miissen vor dem Entsaften entfernt werden, um Schiden
an Sieben oder Schnecke zu vermeiden. Das gilt zum Beispiel fiir die folgenden Obstsorten:
Nektarinen, Pfirsiche, Mangos, Aprikosen, Pflaumen, Kirschen usw.

Geben Sie die zu entsaftenden Zutaten
auf das Einfllltablett. Verwenden

Setzen Sie den Deckel auf den
Entsafter und drehen sie ihn, bis
er sicher einrastet und verriegelt. Sie den Stopfer, um die Zutaten
Wihlen Sie an der Kiichenmaschine langsam durch die Zufiihrung in
die Geschwindigkeitsstufe 10. die Entsafterschiissel zu fiihren.

23



BEDIENEN DES ENTSAFTERS

TIPPS FUR TOLLE ERGEBNISSE

——Entsaften

Trester

Beim Entsaften sollte die Tresterrutsche
stets hineingedriickt sein (geoffnet).
Wenn sie gedffnet ist, wird der Trester
direkt tiber die Rutsche ausgeworfen
und so vom Saft getrennt.

Ziehen Sie die Rutsche beim Zubereiten
von SoBen heraus (geschlossen). Stellen
Sie sicher, dass die Gummidichtung ein-
gesetzt ist. Bei geschlossener Trester-
rutsche treten Saft und Faseranteile als
SoBe tiber den AusgieBer aus.

Uber die Tresterrutsche kénnen Sie regeln,
wie viele Faseranteile / Tresteranteile iiber
den AusgieBer austreten.

- Ziehen Sie die Tresterrutsche heraus,
um sie zu schlieBen; der Trester-/
Faseranteil steigt und es entsteht
eine SoBe.

- Driicken Sie die Tresterrutsche hinein,
um sie zu offnen; der Tresteranteil
sinkt fiir diinnflissigen Saft.

¢ Bei Verwendung der Siebe fiir hohen und

niedrigen Fruchtfleischanteil muss die
Tresterrutsche gedffnet sein. Durch das
Offnen der Rutsche verhindern Sie ein
Blockieren des Entsafters.

Die Gummidichtung unten am Entsafter
muss richtig eingesetzt sein, damit kein Saft
liber die Tresterrutsche austritt. Entfernen
Sie die Gummidichtung nur dann, wenn
der Saft in den Tresterauswurf flieBen soll.
Offnen Sie vor dem Entsaften den
Tropfstopp.

GroBe Kerne und Steine miissen vor dem
Entsaften entfernt werden, um Schiden

an Sieben oder Schnecke zu vermeiden.
Das gilt zum Beispiel fiir die folgenden
Obstsorten: Nektarinen, Pfirsiche, Mangos,
Aprikosen, Pflaumen, Kirschen usw.

Wir empfehlen, hartes Obst (wie Apfel)
vor dem Zubereiten von SoBen 2 bis

3 Minuten zu dampfen.



PFLEGE UND REINIGUNG

Reinigen des Entsafters

WICHTIG: Die Motoreinheit darf nicht gewaschen oder in Wasser getaucht werden.
Alle anderen Teile sind spiilmaschinengeeignet, sofern sie auf dem oberen Auszug der
Maschine platziert werden.

Siebeinsatz aus der Schiissel; trennen Sieb zu entfernen. Die Motoreinheit
Sie beide voneinander. Demontieren darf nicht gewaschen oder in Wasser
Sie die Tresterrutsche. getaucht werden. Alle anderen Teile
sind spiilmaschinengeeignet.

Demontieren: Entfernen Sie die Verwenden Sie den Pinsel und warmes
Abdeckung. Nehmen Sie die Schnecke Seifenwasser, um Zutatenreste und
heraus. Heben Sie den Siebhalter samt andere Verunreinigungen aus dem

Waschen Sie die Motoreinheit nicht in der Geschirrspiilmaschine. Die Motoreinheit darf
nicht gewaschen oder in Wasser getaucht werden. Alle anderen Teile des Entsafters sind
spiilmaschinengeeignet, sofern sie auf dem oberen Auszug der Maschine platziert werden.

25



PROBLEMBEHEBUNG

¢ Priifen Sie, ob das Netzkabel der Kiichen-
maschine in eine geerdete Steckdose
eingesteckt ist. Ist das der Fall, priifen
Sie die Sicherung des Stromkreises, mit
dem die Kiichenmaschine verbunden ist,
um sicherzugehen, dass Strom flief3t.

* Vergewissern Sie sich, dass der Entsafter
korrekt montiert und befestigt wurde.

Wenn das Problem weiterhin besteht,
lesen Sie den Abschnitt ,,Garantie und
Kundendienst®. Bringen Sie den Entsafter
nicht zum Handler zuriick — dort ist keine
Reparatur moglich. Die Seriennummer
fur den Kundendienst finden Sie an der
Unterseite der Motoreinheit.

Es flieBt nicht geniigend Saft oder der Saft tritt am Tresterauswurf aus

l. Priifen Sie die Gummidichtung.

* Vergewissern Sie sich, dass die Gummi-
dichtung unten im Entsafter korrekt
platziert wurde. Soll der Saft in den
Tresterauswurf flieBen, muss die
Gummidichtung entfernt werden.

2. Verwenden Sie frisches Obst

und Gemiise.

¢ Alle Méhren, auch die kleinen Babyméhren,

missen Uber die kleine Zufiihrung einzeln
ins Gerédt gegeben werden.

Die Rutschkupplung wird aktiviert

e Stellen Sie sicher, dass sich nicht zu viele
Zutaten gleichzeitig im Entsafter befinden.

e Stellen Sie sicher, dass harte Kerne

entfernt wurden.

Das Gerit quietscht, klackt oder vibriert beim Entsaften

26

¢ Ein Quietschen ist normal. Dieses Geriusch
entsteht beim Auspressen in der Schnecke.

¢ Das Vibrieren ist normal. Es zeigt an,
dass der Motor arbeitet.

¢ Ein Klacken oder Klicken bedeutet, dass die

Schnecke nicht mehr dreht. Das ist nicht
normal. Schalten Sie die Kiichenmaschine
aus und befreien Sie die Schnecke von den
festsitzenden Zutaten.



GARANTIE UND KUNDENDIENST

Garantie fir Zubehor fiir KitchenAid-Kiichenmaschinen

Garantiezeitraum: KitchenAid erstattet KitchenAid iibernimmt
die Kosten fiir: keine Kosten fiir:
Europa, Ersatzteile und A. Reparaturen, wenn das
Naher Osten Arbeitskosten, Zubehor fiir andere Zwecke
und Afrika: um Materialschiden als fiir die normale Speise-
Zwei Jahre und Fertigungsfehler zubereitung im Haushalt
Komplettgarantie zu beheben. Die eingesetzt wurde.
ab dem Kaufdatum. | Reparatur muss von B. Reparaturen von Schiden, die
einem anerkannten durch Unfille, Abinderungen,
KitchenAid-

falsche bzw. Missbrauchliche
Verwendung und Installation
und Betrieb unter Verletzung
der geltenden elektrischen
Vorschriften verursacht wurden.

Kundendienstzentrum
vorgenommen werden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN- UND FOLGEKOSTEN.

Wenn Sie Fragen haben oder ein KitchenAid-Kundendienstzentrum suchen, wenden Sie sich
bitte an die folgenden Kontakte.

HINWEIS : Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten lokal von einem anerkannten
KitchenAid-Kundendienstzentrum ausgefiihrt werden.

Fur Deutschland:

Hotline:
Gebiihrenfreie Telefonberatung unter: 0800 5035005

E-Mail-Kontakt
Besuchen Sie www.Kitchenaid.de und klicken Sie unten auf der Seite auf ,,Kontakt".

Adresse:

KitchenAid Europa, Inc.
Postfach 19

B-2018 ANTWERPEN 1 |
BELGIEN

Fur die Schweiz:

Tel: 032475 10 10

Fax: 03247510 19
Postanschrift:

Novissa Haushaltgeriate AG
Bernstrasse 18

CH-2555 BRUGG

www.Kitchenaid.eu

© 2014. Alle Rechte vorbehalten.

Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden. 27
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PRECAUTIONS D'EMPLOI DE L'EXTRACTEUR DE JUS

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques, les consignes
de sécurité élémentaires doivent étre respectées,
et notamment les suivantes :

I. Lisez toutes les instructions.

2. Une mauvaise utilisation de I'appareil peut entrainer
des blessures.

3. Assurez-vous toujours que le couvercle de I'extracteur de
jus est bien fermé avant de mettre le moteur du robot sur
socle sous tension. Ne retirez pas le couvercle lorsque
I'extracteur de jus est en fonctionnement.

4. Débranchez le robot sur socle (et détachez I'extracteur de
jus du robot sur socle) apres chaque utilisation de I'extracteur
de jus avant de le nettoyer. Assurez-vous que le moteur est
completement arrété avant le désassemblage.

5. Ne mettez pas vos doigts ou d'autres objets dans l'ouverture
de l'extracteur de jus lorsqu'il est en fonctionnement. Si un
aliment se coince dans l'ouverture, utilisez le poussoir ou un
autre morceau de fruit ou de légume pour le faire descendre.
N’introduisez jamais d'aliments a la main ; utilisez toujours le
poussoir prévu a cet effet. Si cela n'est pas possible, éteignez
le moteur et désassemblez I'extracteur de jus pour enlever
les aliments restants.

6. Evitez tout contact avec les pieces mobiles.
7

Lutilisation d’accessoires non recommandés ou non vendus
par KitchenAid peut causer un incendie, une électrocution
ou des blessures.
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PRECAUTIONS D'EMPLOI DE LEXTRACTEUR DE JUS

8. N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

9. Les enfants ne doivent pas jouer avec le cordon d’alimentation
ou I'appareil ni s’en approcher ou I'utiliser sans surveillance
étroite.

10. Cet appareil ne convient pas a une utilisation par des
personnes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou manquant d’expérience et de connaissances,

a moins qu’elles ne soient surveillées ou qu’elles n'aient
recu des instructions concernant ['utilisation de I'appareil
par une personne responsable de leur sécurité et qu’elles
comprennent les risques encourus.

I'1. N'utilisez pas I'appareil si la vis sans fin rotative ou les pieces
rotatives sont endommagées. Renvoyez 'appareil au centre
de service agréé le plus proche pour le faire examiner ou
réparer, ou effectuer un réglage électrique ou mécanique.

12. Pour éviter les risques d’électrocution, n'immergez jamais
le robot sur socle dans I'eau ou dans tout autre liquide.

13. Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre du bord
de la table ou du plan de travail.

14. Les lames sont trés coupantes. Manipulez-les avec précaution.
I5. N'ouvrez pas l'appareil avant I'arrét complet des lames.

16. Pour éviter dendommager I'assemblage de vitesse, nimmergez
pas l'appareil dans |'eau ou dans tout autre liquide.

17. Ce produit est destiné a un usage strictement domestique.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

L'extracteur de jus KitchenAid est congu pour étre utilisé exclusivement avec les
robots sur socle KitchenAid a usage domestique, a I'exception du modele KSM6573C.
Pour des renseignements complets sur ['utilisation de ces robots sur socle,

veuillez lire les instructions fournies avec votre robot sur socle.
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PIECES ET FONCTIONS

r/%
L Poussoir 2 en |
—~= —
Ensemble vis S———/
i sans fin/lame ﬁ
Filtre pour ——
fine pulpe
Y - e
7, ~————
Filtre pour Trémie
coulis/confiture F—
. I
[N —7 L Bol de
\o _/ I
E —— de jus
\ S L
—
! l I l l Filtre pour

e — grosse pulpe

Panier racleur

Mécanisme
d'entrainement*

Embout
d'extraction
de pulpe
Récipient de stockage Support
des filtres
/_\\
R

— |

Valve anti-goutte
amovible

@ﬁ

Brosse de nettoyage
(pour les filtres)
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Récipient a jus

Récipient a pulpe

*A essuyer uniquement. Pour plus d’informations, reportez-vous a la section « Entretien et nettoyage ».




ASSEMBLAGE DE L'EXTRACTEUR DE JUS

Assemblage des piéces de I'extracteur de jus

Avant la premiere utilisation

Avant d’utiliser votre extracteur de jus pour la premiere fois, essuyez ses pieces avec

un chiffon imbibé d’eau chaude ; essuyez ensuite I'appareil lui-méme avec un chiffon
humide. Ne nettoyez pas |'assemblage de vitesse. Séchez-le au moyen d’un chiffon doux.
Consultez la section « Entretien et nettoyage ».

——— Embout d'extraction
de pulpe

Insérez I'embout d'extraction de pulpe Glissez le joint dans l'emplacement
en le glissant sur le bas du bol. derriere I'embout d'extraction de pulpe.

Placez le bol dans le mécanisme Placez le panier racleur dans le bol.
d'entrainement.

Repéres -

d'alignement
\ _'

Installez le filtre de votre choix dans Placez I'ensemble vis sans fin/lame
le panier racleur en plagant les repéres a l'intérieur du filtre.

d'alignement directement au-dessus de
I'embout d'extraction de pulpe.
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ASSEMBLAGE DE L'EXTRACTEUR DE JUS

n Mettez I'appareil en position ARRET

(OFF) et débranchez-le.

Fixation de l'extracteur de jus sur le robot sur socle

Relevez le couvercle pour ouvrir.

et enlevez le couvercle de moyeu de fixation.

Pour les robots sur socle avec un couvercle de moyeu de fixation a charniere :

Pour les robots sur socle avec un couvercle de moyeu de fixation amovible :
Tournez la vis de fixation des accessoires dans le sens inverse des aiguilles d'une montre

34

Insérez l'extracteur de jus dans le moyeu
de fixation. Faites pivoter |'accessoire
d'avant en arriére si nécessaire.

Si l'accessoire est bien placé, la tige
située sur |'accessoire s'emboite dans
I'encoche sur le rebord du moyeu.

Serrez la vis de fixation jusqu'a ce que
l'extracteur de jus soit bien attaché
au robot.




ASSEMBLAGE DE L'EXTRACTEUR DE JUS

Placez un récipient sous |'embout
d'extraction de jus et un sous l'embout
d'extraction de pulpe.

FONCTIONNEMENT DE L'EXTRACTEUR DE JUS

Confection du jus

IMPORTANT : Retirez les noyaux ou les gros pépins avant de presser le jus pour éviter
d'endommager la vis sans fin ou les filtres (par exemple, pour les nectarines, les péches,
les mangues, les abricots, les prunes, les cerises, etc.).

Placez les aliments a réduire en jus
dans la trémie. Utilisez le poussoir
pour introduire lentement les aliments
dans le bol de I'extracteur de jus.

Placez le couvercle sur I'extracteur de
jus, puis faites le tourner jusqu'a ce qu'il
s'enclenche et engage le mécanisme de
verrouillage. Réglez la vitesse du robot
sur socle sur 10.
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FONCTIONNEMENT DE LEXTRACTEUR DE JUS

N
Pulpe \]us

Pour faire des jus, 'embout d'extraction
de pulpe doit étre enfoncé ; il s'agit de
la position ouverte. Lorsque I'embout
d'extraction de pulpe est en position
ouverte, la pulpe générée lors de

la confection du jus jaillit par-Ia,

la dissociant ainsi du jus.

Pour réaliser des coulis, désenclenchez
I'embout d'extraction de pulpe ; il s'agit
de la position fermée. Veillez a ce que
le joint en caoutchouc soit toujours bien
en place. Lorsque I'embout d'extraction
de pulpe est en position fermée, le jus
et les fibres sortent tel un coulis par
I'embout d'extraction de jus.

CONSEILS POUR OBTENIR DES RESULTATS OPTIMAUX
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* L'embout d'extraction de pulpe contréle la
quantité de matiere fibreuse ou de pulpe
qui sort par 'embout d'extraction de jus.

- En tirant sur I'embout d'extraction de
pulpe, vous le fermez : ceci augmente
la quantité de pulpe et de fibre pour
vos recettes de coulis.

- En poussant I'embout d'extraction
de pulpe, vous l'ouvrez : ceci réduit
la quantité de pulpe et de fibre pour
vos recettes de jus.

* N'oubliez pas d'ouvrir I'embout d'extraction
de pulpe lorsque vous utilisez les filtres
pour fine ou grosse pulpe. Garder I'embout
d'extraction de pulpe ouvert permet d'éviter
que l'extracteur de jus se bloque.

Le joint en caoutchouc sous I'extracteur
de jus doit étre placé correctement pour
minimiser la perte de jus dans I'embout
d'extraction de pulpe. Retirez le joint en
caoutchouc uniquement si vous voulez
que le jus coule dans I'embout d'extraction
de pulpe.

Avant la confection du jus, la valve anti-
goutte amovible doit étre ouverte.

Retirez les noyaux ou les gros pépins
avant de presser le jus pour éviter
d'endommager la vis sans fin ou les
filtres (par exemple, pour les nectarines,
les péches, les mangues, les abricots,

les prunes, les cerises, etc.).

Avant de presser des fruits durs tels que
les pommes, nous vous recommandons
de les cuire a la vapeur 2 a 3 minutes.



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

IMPORTANT : Ne lavez ou plongez jamais le mécanisme d'entrainement dans I'eau.
Toutes les autres pieces peuvent étre lavées dans le panier supérieur du lave-vaisselle.

puis séparez-les. Retirez I'embout Ne lavez ou plongez jamais le mécanisme
d'extraction de pulpe. d'entrainement dans l'eau. Toutes les
autres pieces peuvent étre lavées au
lave-vaisselle.

il

Désassemblage : Retirez le couvercle Utilisez la brosse et de I'eau chaude
Retirez la vis sans fin. Sortez ensemble savonneuse pour nettoyer les aliments
le filtre et le panier racleur du bol, collés ou les résidus dans les filtres.

Ne lavez pas le mécanisme d'entrainement au lave-vaisselle. Ne lavez ou plongez jamais
le mécanisme d'entrainement dans I'eau. Toutes les autres pieces de l'extracteur de jus
peuvent étre lavées dans le panier supérieur du lave-vaisselle.
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DEPANNAGE

¢ Vérifiez que le robot sur socle est branché Si vous n’arrivez pas a résoudre
dans une prise reliée a la terre. Si c'est le le probleme :
cas, vérifiez le fusible ou le coupe-circuit consultez la section « Garantie et service
du circuit électrique auquel est branché apres-vente ». Ne retournez pas I'extracteur
le robot sur socle et assurez-vous que le de jus a votre vendeur ; celui-ci ne fournit
circuit est fermé. pas de services de réparation. Le numéro

* Vérifiez que I'extracteur de jus a été de série pour la réparation se trouve sous
assemblé correctement. le mécanisme d'entrainement.

Le jus ne s'écoule pas correctement ou s'écoule par I'embout

d'extraction de pulpe

|. Vérifiez le joint en caoutchouc : 2. Veillez a utiliser des fruits

* Vérifiez si le joint en caoutchouc sous ou légumes frais.
l'extracteur de jus est placé correctement. * Toutes les carottes, méme les carottes
Si par contre vous voulez que le jus « baby », doivent étre introduites par le
s'écoule par I'embout d'extraction de petit goulot, une 2 la fois.
pulpe, assurez-vous d'avoir retiré le joint
en caoutchouc.

Probleme d'engagement

* Vérifiez qu'il n'y a pas trop d'aliments dans ¢ Vérifiez que toutes les graines dures
l'extracteur de jus. sont enlevées.

Grincement, cliquetis ou vibration pendant la confection du jus

* Un bruit de grincement est normal. C'estle ¢ Un cliquetis signifie que la vis sans fin a cessé
bruit du jus qui est pressé par la vis sans fin. de tourner. Ce n'est pas normal. Eteignez le

* La vibration est normale. Clest le signe robot sur socle, puis libérez la vis sans fin.

que le moteur fonctionne correctement.
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GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Garantie de I’accessoire pour robot sur socle KitchenAid

Durée de la KitchenAid prend KitchenAid ne prend pas
garantie : en charge : en charge :
Europe, Moyen-Orient| Le colit des pieces de A. Les réparations dues
et Afrique : rechange et de la main a l'utilisation de I'accessoire
Deux ans de garantie | d'ceuvre nécessaire a la pour tout autre usage que
compléte a compter réparation pour corriger la préparation normale
de la date d’achat. les vices de matériaux d’aliments dans un
et de fabrication. cadre domestique.
La maintenance doit B. Les réparations suite
etre assuree par un a un accident, a une
centre de service modification, ou a une
apres-vente agree utilisation inappropriée,
par KitchenAid. excessive, ou non
conforme aux normes
électriques locales.

KITCHENAID N’ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE POUR DES DOMMAGES
INDIRECTS.

Service apreés-vente

Pour toute question, ou pour trouver le Centre de service apres-vente KitchenAid agréé
le plus proche, veuillez vous référer aux coordonnées indiquées ci-dessous.
REMARQUE : Toutes les réparations doivent étre prises en charge localement par un
Centre de service apres-vente KitchenAid agréé.

Pour la France, la Belgique et le G-D du Luxembourg

N° vert gratuit :

pour la France : composez le 0800 600120

pour la Belgique : composez le 0800 93285

pour le Grand-Duché du Luxembourg : composez le 800 23122

Contact e-mail :

pour la France : rendez-vous sur www.KitchenAid.fr et cliquez sur le lien “Contactez-nous”
en bas de page

pour la Belgique et le G-D du Luxembourg : rendez-vous sur www.KitchenAid.be

et cliquez sur le lien “Contactez-nous” en bas de page

Adresse courrier pour la France, la Belgique et le G-D du Luxembourg :
KitchenAid Europa, Inc.
Boite Postale 19
B-2018 ANVERS (ANTWERPEN) | |
Belgique
Pour la Suisse :

Tél:03247510 10
Fax:03247510 19

Adresse courrier : .
NOVISSA HAUSHALTGERATE AG

Bernstrasse 18
CH-2555 BRUGG

www.KitchenAid.eu

© 2014. Tous droits réservés.

Les spécifications de I'appareil peuvent faire I'objet de modifications sans avis préalable.
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SICUREZZA DELLESTRATTORE DI SUCCO

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza un apparecchio elettrico, € consigliabile
seguire le precauzioni di sicurezza essenziali, comprese
quelle elencate di seguito.

I. Leggere tutte le istruzioni.

2, Lutilizzo improprio dell’apparecchio puo provocare lesioni
alle persone.

3. Prima di accendere il motore del robot da cucina, verificare
sempre che il coperchio dell’estrattore di succo sia chiuso
correttamente. Non rimuovere il coperchio mentre
I'estrattore di succo ¢ in funzione.

4. Scollegare il robot da cucina (e smontare I'estrattore di
succo dal robot) dopo ogni utilizzo dell’estrattore e prima
di procedere alla pulizia. Prima di smontare il componente,
accertarsi che il motore sia completamente spento.

5. Non inserire le dita o altri oggetti nell’apertura dell’estrattore
di succo quando I'estrattore ¢ in funzione. Se qualcosa si
incastra nell’apertura, utilizzare lo spingi-alimenti o un pezzo
di frutta o verdura per liberarlo. Non inserire mai gli alimenti
con le mani. Utilizzare sempre lo spingi-alimenti. Se questo
non e possibile, spegnere il motore e smontare |'estrattore
di succo per rimuovere I'alimento incastrato.

6. Non toccare le parti in movimento.

7. Luso di accessori non consigliati o venduti da KitchenAid
puo essere causa di incendi, scosse elettriche o lesioni.

8. Non utilizzare I'apparecchio all’aperto.
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SICUREZZA DELLESTRATTORE DI SUCCO

9. Non lasciare che i bambini giochino con I'apparecchio o lo
utilizzino senza supervisione. Tenere I'apparecchio lontano
dalla portata dei bambini.

10. Questo apparecchio non & indicato per 'uso da parte di
persone con capacita fisiche, mentali o sensoriali ridotte,
con mancanza di esperienza e di conoscenza, senza
la supervisione o le istruzioni da parte di una persona
responsabile che li informi sull’'uso sicuro e sui potenziali
rischi dell’apparecchio.

I 1. Non utilizzare I'apparecchio se la vite senza fine o i componenti
rotanti sono danneggiati. Portare 'apparecchio al centro
assistenza autorizzato piu vicino per eventuali controlli,
riparazioni o regolazioni elettriche o meccaniche.

12. Al fine di evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere
il robot da cucina in acqua né in altri liquidi.

I3. Non far passare il cavo di alimentazione sullo spigolo
di tavoli o ripiani.

14. Le lame sono affilate. Maneggiare con cautela.

I5. Non aprire finché la lama & in movimento.

16. Per evitare danni all’ingranaggio, non immergere in acqua
o in altri liquidi.

17. Questo prodotto e destinato esclusivamente
ad uso domestico.

CONSERVARE LE PRESENTI
ISTRUZIONI

Lestrattore di succo KitchenAid e stato progettato per essere utilizzato esclusivamente con tutti
i robot da cucina KitchenAid per uso domestico, fatta eccezione per il modello KSM6573C.
Per informazioni complete sull’'uso di questi robot da cucina,

fare riferimento alle istruzioni fornite con il robot da cucina.
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COMPONENTI E ACCESSORI

—
L Spingi-alimenti 2 in |
~ ——
Vite senza fine/ S——
i Gruppo lame
Filtro - Basso <3
contenuto di polpa
e —

Filtro - Salse Tramoggia
e marmellate F—

NN

! | | ll\Filtro-Alto

—— 1 contenuto di polpa
Portafiltro

Gruppo
motore*

Beccuccio
polpa

Contenitore
portafiltri

Spazzolino j \\"'%/

per filtri

di riempimento

Ciotola del succo

—

Base d’appoggio

— |

Valvola
anti-goccia
rimovibile

Contenitore
per il succo

Contenitore
per la polpa

*Pulire solo con un panno. Per ulteriori informazioni, consultare la sezione “Manutenzione e pulizia”.
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MONTAGGIO DELLESTRATTORE DI SUCCO

Montaggio dei componenti dell’estrattore di succo

Preliminari al primo utilizzo

La prima volta che si utilizza I'estrattore di succo, pulirne i componenti con un panno imbevuto

di acqua calda e poi con un panno umido. Non lavare I'alloggiamento dell’'ingranaggio.
Asciugare con un panno morbido. Consultare la sezione “Manutenzione e pulizia”.

T Beccuccio polpa

Spostare il beccuccio per la polpa
nella parte inferiore della ciotola.

Far scivolare il dispositivo di tenuta
dietro il beccuccio in posizione.

n Posizionare la ciotola nel gruppo motore.

Indicatori di
allineamento

Posizionare il filtro desiderato
nel portafiltro con gli indicatori
di allineamento proprio sopra al
beccuccio per la polpa.

Inserire la vite senza fine/il gruppo
lame all'interno del filtro.




MONTAGGIO DELLESTRATTORE DI SUCCO

Montaggio dell’estrattore di succo nel robot da cucina

Spegnere il robot da cucina e scollegarlo
dalla rete elettrica.

per aprire, sollevare verso I'alto.

per accessori in senso antiorario.

Per i robot da cucina con coperchio dell’attacco per accessori a cerniera:

Per i robot da cucina con coperchio dell’attacco per accessori rimovibile:
per rimuovere il coperchio dell’attacco per accessori, ruotare la manopola di sicurezza

Inserire I'estrattore di succo nell’apposito
attacco. Se necessario muovere
I'accessorio aventi e indietro.

Quando il perno nell'alloggiamento
dell’accessorio € nella posizione
corretta, entra perfettamente nella
dentellatura sul bordo dell’attacco.

Stringere la manopola di sicurezza per
accessori finché I'estrattore di succo
non & completamente fissato al robot
da cucina.
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MONTAGGIO DELLESTRATTORE DI SUCCO

Posizionare un contenitore sia sotto
il beccuccio per il succo che sotto
quello per la polpa.

FUNZIONAMENTO DELLESTRATTORE DI SUCCO

Preparazione del succo

IMPORTANTE: prima di procedere all’estrazione del succo, & necessario rimuovere
eventuali semi grossi o noccioli, per evitare di danneggiare la vite senza fine o i filtri.
Fare particolare attenzione con frutta come pesche, manghi, albicocche, prugne, ciliege ecc.

]
Far scendere gli alimenti nella tramoggia.
Utilizzare lo spingi-alimenti per far passare
lentamente il contenuto nella ciotola.

Sistemare il coperchio sull’estrattore
e ruotarlo in posizione attivando il fermo.
Awviare il robot da cucina a velocita 10.
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FUNZIONAMENTO DELLESTRATTORE DI SUCCO

—I - Spremere

Polpa

Per ottenere il succo, il beccuccio per
la polpa deve essere inserito (posizione
di apertura). Quando il beccuccio per
la polpa & aperto, la polpa vi fluisce
durante |'estrazione, restando cosi
separata dal succo.

Quando si preparano le salse, il
beccuccio per la polpa deve essere
estratto (posizione chiusa). Verificare
che il dispositivo di tenuta in gomma

si trovi nella posizione corretta.
Quando il beccuccio per la polpa

& chiuso, il succo e le fibre fuoriescono
dal beccuccio sotto forma di salsa.

SUGGERIMENTI UTILI

* |l beccuccio per la polpa controlla la
quantita di fibre o di polpa che fuoriesce
dal beccuccio per il succo.

- Estraendo il beccuccio per la polpa,
si aumenta la quantita di polpa e di
fibre contenuta nelle salse.

- Inserendo il beccuccio per la polpa,
si riduce la quantita di polpa contenuta
nei succhi.

¢ Aprire sempre il beccuccio per la polpa
quando si utilizza il filtro per succhi ad
alto o a basso contenuto di polpa. Se il
beccuccio € aperto, 'estrattore di succo
non si blocchera.

Il dispositivo di tenuta in gomma nella

parte inferiore dell’estrattore di succo

deve essere posizionato correttamente per
ridurre al minimo il percolamento del succo
nel beccuccio per la polpa. Rimuovere il
dispositivo di tenuta in gomma solo se si
desidera che il succo passi liberamente

nel beccuccio per la polpa.

Aprire la valvola anti-goccia prima di
procedere all’estrazione.

Prima di procedere all’estrazione del succo,
€ necessario rimuovere eventuali semi
grossi o noccioli, per evitare di danneggiare
la vite senza fine o i filtri. Fare particolare
attenzione con frutta come pesche, manghi,
albicocche, prugne, ciliege ecc.

Prima di passare frutti duri, come le mele,
per ottenere una salsa, si consiglia di
cuocerli a vapore per 2-3 minuti.



MANUTENZIONE E PULIZIA

IMPORTANTE: Non lavare né immergere il gruppo motore in acqua. Tutti gli altri
componenti sono lavabili nel cestello superiore della lavastoviglie.

Smontare il beccuccio per la polpa. immergere il gruppo motore in acqua.
Tutti gli altri componenti sono lavabili
in lavastoviglie.

Per smontare: Rimuovere il coperchio. Utilizzare lo spazzolino e acqua calda
Rimuovere la vite senza fine. Estrarre saponata per pulire eventuali residui
filtro e portafiltro dalla ciotola e separarli. di alimenti dal filtro. Non lavare né

Non lavare il gruppo motore in lavastoviglie. Non lavare né immergere il gruppo motore
in acqua. Tutti gli altri componenti dell’estrattore di succo sono lavabili nel cestello
superiore della lavastoviglie.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Lestrattore di succo non funziona

¢ Controllare che il robot da cucina sia Se non ¢ possibile risolvere il problema:
collegato a una presa provvista di messa Consultare la sezione “Garanzia
a terra. Se e collegato, controllare sul e assistenza”. Non restituire I'estrattore
circuito elettrico I'interruttore o il fusibile di succo al rivenditore; i rivenditori non
per verificare che il circuito sia chiuso. svolgono attivita di assistenza. Il numero di
serie da comunicare all’assistenza si trova

¢ Verificare che I'estrattore di succo muni
sia stato montato correttamente. nella parte inferiore del gruppo motore.

Lestrattore non produce abbastanza succo o il succo fuoriesce

dal beccuccio della polpa

I. Controllare il dispositivo di tenuta 2. Utilizzare solo frutta o verdura fresca.
In gomma: * Le carote, anche quelle molto piccole,
¢ Verificare che il dispositivo nella parte devono essere inserite una alla volta.

inferiore dell’estrattore sia posizionato
correttamente. Se si desidera che il succo
passi liberamente nel beccuccio per la polpa,
rimuovere il dispositivo di tenuta in gomma.

Il meccanismo si inceppa

¢ Controllare che non siano stati inseriti ¢ Rimuovere tutti i semi duri.
troppi alimenti nell’estrattore di succo.

Lestrattore produce cigolii o schiocchi o vibra quando estrae il succo

* Un leggero cigolio & da considerarsi * Uno schiocco indica invece che la vita
normale. E il rumore provocato dalla vite senza fine non ruota pit. Questo non
senza fine che schiaccia gli alimenti. € normale. Spegnere il robot da cucina

* Anche la vibrazione & normale. Significa e liberare la vite.

che il motore funziona correttamente.
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GARANZIA E ASSISTENZA

Garanzia degli accessori del robot da cucina KitchenAid

Durata della garanzia

KitchenAid si fa carico
del pagamento di

KitchenAid non si fa carico
del pagamento di

Europa, Medio Oriente
e Africa:

due anni di copertura
totale a partire dalla
data d’acquisto.

Parti di ricambio e costo
di manodopera per le
riparazioni necessarie

a rimuovere difetti

nei materiali o nella
qualita di esecuzione.
Lassistenza deve

essere fornita da un
centro di assistenza
autorizzato KitchenAid.

A. Riparazioni se ’accessorio
e stato utilizzato per scopi
che esulano dalla normale
preparazione di cibi.

B. Danni provocati da
incidenti, alterazioni,
utilizzo improprio,
abuso o installazione/
funzionamento non
conforme alle normative
locali sull’energia elettrica.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI INDIRETTI.

Servizio clienti

Per qualsiasi dubbio, o per avere informazioni sul centro di assistenza autorizzato KitchenAid
piti vicino, utilizzare i contatti di seguito.

NOTA: Qualsiasi tipo di assistenza deve essere gestita da un centro di assistenza autorizzato

KitchenAid.

Numero verde (chiamata gratuita):

800901243

Contatto e-mail: accedere al sito www.Kitchenaid.it e fare clic sul collegamento “Contattaci”

nella parte inferiore della pagina.

Indirizzo:

KitchenAid Europa, Inc.
Codice Postale 19
B-2018 ANTWERPEN | |

www.KitchenAid.eu

© 2014. Tutti i diritti riservati.

Specifiche soggette a modifiche senza obbligo di notifica. .
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ACCESSOIRE/TOEBEHOREN
BELANGRIJKE VOORZORGEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten steeds
basisvoorzorgen worden getroffen, waaronder:

I. Alle instructies lezen.

2. Verkeerd gebruik van het apparaat kan verwondingen
veroorzaken.

3. Zorg steeds dat het deksel van het slowjuicer/sappers
accessoire/toebehoren goed gesloten is voordat u de mixer/
keukenrobot inschakelt. Verwijder het deksel niet terwijl het
slowjuicer/sappers accessoire/toebehoren in gebruik is.

4. Trek de stekker van de mixer/keukenrobot uit het stopcontact
(en haal het slowjuicer/sappers accessoire/toebehoren van de
mixer/keukenrobot) na elk gebruik van het slowjuicer/sappers
accessoire/toebehoren en véér het reinigen. Controleer of de
motor helemaal gestopt is voordat u het slowjuicer/sappers
accessoire/toebehoren demonteert.

5. Steek nooit uw vingers of andere voorwerpen in de opening
van het slowjuicer/sappers accessoire/toebehoren tijdens
het gebruik. Als er voedsel komt vast te zitten in de opening,
gebruik dan de stamper of een ander stuk fruit of groente om
het verder te duwen. Voeg nooit voedsel met de hand toe in
het accessoire/toebehoren. Gebruik altijd de stamper. Als dit
niet mogelijk is, schakel dan de motor uit en demonteer het
slowjuicer/sappers accessoire/toebehoren om het voedsel
te verwijderen.

. Raak geen bewegende onderdelen aan.

. Het gebruik van hulpstukken die door KitchenAid niet
aanbevolen of verkocht worden, kan brand, elektrische
schokken of verwondingen veroorzaken.

N o
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VEILIGHEID VAN HET SLOWJUICER/SAPPERS

ACCESSOIRE/TOEBEHOREN

8. Het apparaat niet buiten gebruiken.

9. Er moet toezicht worden gehouden op kinderen om te
voorkomen dat ze het apparaat en het snoer zouden
aanraken, ermee zouden spelen of het zouden gebruiken.

10. Dit apparaat mag niet gebruikt worden door personen met
fysisch, mentaal of zintuiglijk verminderde capaciteiten of
met een gebrek aan kennis en ervaring tenzij de persoon
die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht houdt
of instructies heeft gegeven over het veilige gebruik van het
apparaat en indien ze de risico’s begrijpen.

I 1. Gebruik het apparaat niet als de roterende schroef of de
roterende onderdelen beschadigd zijn. Stuur het apparaat
naar de dichtstbijzijnde erkende dienst-na-verkoop/
after sales service. Daar kan het worden onderzocht,
gerepareerd en elektrisch of mechanisch worden afgesteld.

12. De mixer/keukenrobot niet in water of andere vloei-
stoffen dompelen om het risico van elektrische schokken
te voorkomen.

13. Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het
werkblad hangen.

14. De messen zijn scherp. Hanteer ze met de nodige
voorzichtigheid.

I15. Open het apparaat niet voordat het mes stilstaat.

16. Voorkom schade aan de aandrijving: dompel niet onder
in water of andere vloeistoffen.

17. Dit product is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
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Het KitchenAid slowjuicer/sappers accessoire/toebehoren werd speciaal
ontworpen voor het gebruik met alle KitchenAid mixers/keukenrobotten
voor huishoudelijk gebruik, met uitzondering van het model KSM6573C.
Raadpleeg de gebruikershandleiding die bij uw mixer/keukenrobot is geleverd
voor volledige informatie wat betreft het gebruik van deze mixers/keukenrobotten. 55
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ONDERDELEN EN ACCESSOIRES/TOEBEHOREN
—

AL 2-in-1 stamper
I | -,
Schroef-/ S—7
; messenset

Zeef - —
weinig pulp

Zeef - Trechter

saus/jam
z

—— Vultrechter

L J @ Perskom
S

\ = _ ~
— — |
! I I ll Zeef - e —— A,

— veel pulp

Zeef- en perskomwisser

Aandrijving*

Pulptrechter

Verwijderbare

Opbergdoos voor de Steun antidruppelklep

verschillende zeven

Sapreservoir

Pulpreservoir

(voor zeven)

*Alleen schoonvegen. Zie het hoofdstuk “Onderhoud en reiniging” voor meer informatie.




MONTAGE VAN HET SLOWJUICER/SAPPERS
ACCESSOIRE/TOEBEHOREN

Montage van de onderdelen van het slowjuicer/sappers

accessoire/toebehoren

Voéor het eerste gebruik

Veeg voordat u het slowjuicer/sappers accessoire/toebehoren de eerste keer gebruikt
de onderdelen af met een warme, vochtige doek. Veeg deze vervolgens schoon met een
vochtige doek. Was de behuizing van de aandrijving niet af. Droog af met een zachte doek.

Zie het hoofdstuk “Onderhoud en reiniging”.

T Pulptrechter

Schuif de pulptrechter in de onderkant
van de kom.

Schuif de afdichting op zijn plaats
achter de pulptrechter.

Plaats de zeef- en perskomwisser
in de kom.

Plaats een zeef naar keuze in de zeef-
en perskomwisser met de uitlijntekens

recht boven de pulptrechter.
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Plaats de schroef-/messenset in de zeef.
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MONTAGE VAN HET SLOW]JUICER/SAPPERS
ACCESSOIRE/TOEBEHOREN

Het slowjuicer/sappers accessoire/toebehoren aan de mixer/
keukenrobot bevestigen

haal de stekker uit het stopcontact.

n Schakel de mixer/keukenrobot UIT en

Voor mixers/keukenrobots met een scharnierende hulpstuknaafklep:
Klap omhoog om te openen.

Voor mixers/keukenrobots met een verwijderbare hulpstuknaaf:
Draai de hulpstukknop in tegenwijzerzin om de hulpstuknaaf te verwijderen.

Plaats het slowjuicer/sappers accessoire/ Draai dan de hulpstukknop vast tot
toebehoren in de hulpstuknaaf. Draai het slowjuicer/sappers accessoire/
heen en weer indien nodig. De pen op toebehoren stevig bevestigd is op
de hulpstukbehuizing past perfect in de de mixer/keukenrobot.

uitsparing in de rand van de naaf als het
hulpstuk juist geplaatst is.
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MONTAGE VAN HET SLOW]JUICER/SAPPERS
ACCESSOIRE/TOEBEHOREN

Plaats een reservoir onder zowel
de saptrechter als de pulptrechter.

BEDIENING VAN HET SLOWJUICER/SAPPERS ACCESSOIRE/TOEBEHOREN

Sap persen

BELANGRIJK: Sommige fruitsoorten, bv. nectarines, perziken, mango's, abrikozen,
pruimen en kersen, bevatten grote zaden of pitten. Deze moeten verwijderd worden
véor het persen om schade aan de schroef of bakjes te voorkomen.

[ ]
Plaats het voedsel dat moet geperst

Plaats het deksel op de perskom

en draai het om het te vergrendelen. worden in de trechter. Gebruik de
Zet de mixer/keukenrobot aan op stamper om het voedsel langzaam door
snelheid 10. de trechter in de perskom te voeren.

n
T
£
i
[
[}
°
7]
4

59



BEDIENING VAN HET SLOW]JUICER/SAPPERS
ACCESSOIRE/TOEBEHOREN

Om sap te persen moet de pulptrechter
altijd ingedrukt zijn; dat is de open
positie. Wanneer de pulptrechter open
is, stroomt de pulp tijdens het persen
door de pulptrechter. Zo wordt de pulp
van het sap gescheiden.

NUTTIGE TIPS

Trek de pulptrechter uit om sauzen te
maken, dat is de gesloten positie. Zorg
ervoor dat de rubberen afdichting goed
zit. Wanneer de pulptrechter gesloten
is, stromen de pulp en vezels als een
saus door de saptrechter.

¢ De pulptrechter regelt hoeveel vezel of ¢ De rubberen afdichting onderaan het

pulp er in de saptrechter terechtkomt.
- Als de pulptrechter uitgetrokken is,

is hij gesloten, waardoor er meer pulp

en vezels in het sap terechtkomen,
voor uw sauzen.

- Als de pulptrechter ingedrukt is, is
deze open, waardoor er minder pulp
en vezels in het sap terechtkomen.

* Vergeet niet om de pulptrechter open
te zetten wanneer u de zeven voor
veel of weinig pulp gebruikt. Als u de
pulptrechter open houdt, geraakt
het slowjuicer/sappers accessoire/
toebehoren niet verstopt.
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slowjuicer/sappers accessoire/toebehoren
moet goed zitten zodat er geen sap in de
pulptrechter terechtkomt. Verwijder de
rubberen afdichting alleen als u wilt dat
het sap door de pulptrechter stroomt.

Open de antidruppelklep voordat u begint
te persen.

Sommige fruitsoorten, bv. nectarines,
perziken, mango's, abrikozen, pruimen

en kersen, bevatten grote zaden of pitten.
Deze moeten verwijderd worden véér het
persen om schade aan de schroef of zeven
te voorkomen.

Het wordt aanbevolen om harde vruchten
(bv. appels) 2 a 3 minuten te stomen
voordat u er saus van maakt.



ONDERHOUD EN REINIGING

Reiniging van het slowjuicer/sappers accessoire/toebehoren

BELANGRIJK: Was de aandrijving nooit of dompel deze niet onder in water. Alle andere
onderdelen mogen afgewassen worden in de bovenste lade van de vaatwasmachine.

perskom en haal ze vervolgens uit elkaar. aandrijving nooit of dompel deze niet
Haal de pulptrechter eraf. onder in water. Alle andere onderdelen
mogen afgewassen worden in de vaat-
wasmachine.

Demonteren: Verwijder het deksel. Gebruik de borstel met een warm sopje
Verwijder de schroef. Haal de zeef alsook om voedsel of resten die vastzitten
de zeef- en perskomwisser samen uit de in de zeven eraf te wassen. Was de

Was de aandrijving niet af in de vaatwasmachine. Was de aandrijving nooit of dompel deze
niet onder in water. Alle andere onderdelen van het slowjuicer/sappers accessoire/toebehoren
mogen afgewassen worden in de bovenste lade van de vaatwasmachine.
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PROBLEEMOPLOSSING

¢ Controleer of de mixer/keukenrobot is
aangesloten op een geaard stopcontact.
Als dat het geval is, controleert u de
zekering of de stroomonderbreker in
het elektrische circuit waarop de mixer/
keukenrobot is aangesloten, en kijkt u of
het circuit gesloten is.

* Controleer of het slowjuicer/sappers
accessoire/toebehoren correct
gemonteerd is.

Als het probleem niet kan

worden opgelost:

raadpleeg het hoofdstuk "Garantie en
service”. Retourneer het slowjuicer/
sappers accessoire/toebehoren niet
naar de winkel - de verkoper biedt geen
onderhoudsservice. Het serienummer
bevindt zich onderaan de aandrijving.

Het sap stroomt niet voldoende, of stroomt uit de pulptrechter

I. Controleer de rubberen afdichting:
* Controleer of de rubberen afdichting

onderaan het slowjuicer/sappers accessoire/

toebehoren goed zit. Als u wilt dat het sap
door de pulptrechter vloeit, verwijder dan
de rubberen afdichting.

2. Zorg ervoor dat u verse vruchten
of groenten gebruikt.

¢ Alle wortels, ook babyworteltjes,
mogen alleen één voor één in de
trechter geplaatst worden.

De koppeling loopt vast

¢ Controleer of het slowjuicer/sappers
accessoire/toebehoren niet teveel
gevuld werd.

* Zorg ervoor dat harde zaden of pitten
verwijderd zijn.

Het slowjuicer/sappers accessoire/toebehoren maakt piep-
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of klikgeluiden of schudt tijdens het persen

* Een piepgeluid is normaal. Het is het geluid
dat de schroef maakt tijdens het persen.

¢ Schudden is normaal. Het betekent dat
de motor goed werkt.

* Een klikgeluid betekent dat de schroef niet
meer draait. Dat is niet normaal. Schakel
de mixer/keukenrobot uit en zorg ervoor
dat de schroef niet meer vastzit.



GARANTIE EN SERVICE

Garantie op de KitchenAid mixer/keukenrobot accessoires/toebehoren

Duur van Wat KitchenAid Wat KitchenAid

de garantie: wel vergoedt: niet vergoedt:

Europa, het Midden- | Het vervangen van onder- | A. Reparaties wanneer

Oosten en Afrika: delen en arbeidsloon het hulpstuk gebruikt is

Twee jaar volledige | voor het repareren van voor iets anders dan de

garantie vanaf de defecten ten gevolge huishoudelijke bereiding

aankoopdatum. van materiaal- of van voedingswaren.
constructiefouten. B. Schade als gevolg van een

Deze herstellingen moeten
uitgevoerd worden door
een erkende dienst-
na-verkoop/after sales
service van KitchenAid.

ongeval, wijzigingen, ruwe
behandeling, verkeerd
gebruik of installatie/
werking die niet in over-
eenstemming is met

de lokale elektrische
voorschriften.

KITCHENAID AANVAARDT GEEN ENKELE VERANTWOORDELIJKHEID VOOR
INDIRECTE SCHADE.

Klantencontact

Indien u nog vragen hebt of de dichtsbijzijnde KitchenAid geautoriseerde dienst-na-verkoop/
after sales service zoekt, kunt u onderstaande contactpersonen raadplegen.

OPMERKING : Alle reparaties moeten in het land van aankoop worden uitgevoerd door
een geautoriseerde dienst-na-verkoop/after sales service van KitchenAid.

Gratis oproepnummer:
In Nederland: 0800 020015
In Belgié: 0800 93285

E-mail contact:

In Nederland: Ga naar www.KitchenAid.nl, en klik onderaan op de pagina op de link
“Contact met ons opnemen”

In Belgié: Ga naar www.KitchenAid.be, en klik onderaan op de pagina op de link
“Contact met ons opnemen”

Adres Belgié & Nederland:
KitchenAid Europa, Inc.
Postbus 19

B-2018 ANTWERPEN I |
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www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rechten voorbehouden.

Specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.
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SEGURIDAD DE LA LICUADORA MASTICADORA

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben tomar
en todo momento una serie de precauciones de seguridad
basicas, entre las que se incluyen las siguientes:

I. Lea todas las instrucciones.
2. El uso indebido del aparato puede provocar lesiones personales.

3. Aseglrese de que la tapa de la licuadora masticadora esta
bien cerrada antes de encender el motor de la batidora de
mano. No retire la tapa mientras la licuadora masticadora
esta en funcionamiento.

4. Apague la batidora de pie (y desmonte la licuadora masticadora
de la misma) después de cada uso de la licuadora masticadora
y antes de limpiarla. Aseglrese de que el motor esta
completamente parado antes de desmontarlo.

5. No introduzca los dedos ni otros objetos en el orificio de
la licuadora masticadora mientras esté en funcionamiento.
Si los alimentos quedan atascados en el orificio, utilice el
empujador u otra pieza de fruta o verdura para empujarlos
hacia dentro. Nunca empuije los alimentos con la mano.
Utilice siempre el empujador. Cuando no sea posible utilizar
este método, apague el motor y desmonte la licuadora
masticadora para retirar los alimentos.

6. Evite el contacto con las piezas moviles.
7

El uso de accesorios no recomendados o no vendidos por
KitchenAid puede provocar incendios, descargas eléctricas
o lesiones.
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SEGURIDAD DE LA LICUADORA MASTICADORA

8. No utilice el aparato al aire libre.
9. Mantenga a los nifios vigilados y no permita que jueguen,
toquen ni utilicen el aparato ni el cable.
10. Este aparato puede ser utilizado por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o mentales, o que carezcan de la experiencia
y el conocimiento suficientes, siempre que lo hagan bajo la
supervision de las personas responsables de su seguridad
o que hayan recibido de las mismas las instrucciones adecuadas
para su uso de forma segura y hayan comprendido los peligros
que este conlleva.
I 1. No utilice el aparato si la hélice o las piezas giratorias estan
danadas. Lleve el aparato al servicio técnico autorizado
MAs cercano para su examen, reparacion o ajuste eléctrico
0 mecanico.
12. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas, no ponga la
batidora en contacto con el agua ni con ningln otro liquido.
13. No deje que el cable cuelgue de la mesa o la encimera.
14. Las cuchillas son afiladas. Manipulelas con cuidado.

5. No abra el aparato hasta que la cuchilla se haya detenido
completamente.

16. Para evitar danos en el mecanismo de engranajes,
no lo sumerja en agua ni en ningln otro liquido.

17. Este producto esta disefiado exclusivamente para
uso doméstico.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

La licuadora masticadora de KitchenAid esta disefiada exclusivamente para su uso
con las batidoras de pie domésticas de KitchenAid, excepto con modelo KSM6573C.
Para obtener informacién detallada sobre el uso de estas batidoras de pie,

lea las instrucciones que vienen con su batidora de pie.
67



COMPONENTES Y FUNCIONES

N —— Empujador de
—_— T alimentos 2 en |
i Conjunto </—ﬁ7

hélice/cuchilla

Colador - S
poca pulpa
| ———
e —
Colador - Tolva
salsas/mermeladas ?—
——— Tubo de

alimentacién

t J | Bol de la licuadora
@ masticadora
,/_ ~ A~

—_— — |

‘ I I ll\Colador-

— mucha pulpa

Cesta limpiafiltros

Unidad de
transmision®

Conducto
para pulpa

PR Sopon:te Valvula antigoteo
ontenedor para encimera extraible
de almacenamiento

\_w\ Contenedor
Cepillo de limpieza \\;%/ Contenedor de zumo

(para filtros) de pulpa

*Limpiar exclusivamente con un pafio. Para obtener mas informacién, consulte la seccién

68 Cuidado y limpieza”.



MONTAJE DE LA LICUADORA MASTICADORA

Montaje de las piezas de la licuadora masticadora

Antes de utilizarla por primera vez

Antes de utilizar la licuadora masticadora por primera vez, limpie las piezas con un pano
tibio enjabonado y aclarelas con un pafio himedo. No lave el mecanismo de engranajes.
Séquelo con un pano suave. Consulte la seccién “Cuidado y limpieza”.

— Conducto

para pulpa

Deslice el conducto para pulpa hasta Coloque la junta detras del conducto
la parte inferior del bol. para pulpa.

Coloque el bol en la unidad Introduzca la cesta limpiafiltros en el bol.
de transmision.

Marcas de
alineacion

Sitte el colador elegido en la cesta limpia- Coloque el conjunto hélice/cuchilla
filtros con las marcas de alineacion justo dentro del colador.
a la altura del conducto para pulpa.
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MONTAJE DE LA LICUADORA MASTICADORA

Montaje de la licuadora masticadora en la batidora de pie

Apague la batidora de mano
y desenchtfela.

Para batidoras con tapa para accesorios abisagrada: levante la tapa para abrirla.
Para batidoras con tapa de accesorios extraible: gire el botén de fijacion en el
sentido contrario a las agujas del reloj para quitar la tapa.

Inserte de la licuadora masticadora

en la toma de accesorios. Gire el
accesorio hacia atras y hacia adelante
si fuera necesario. Cuando el accesorio
esta en la posicién correcta, la clavija
del alojamiento del accesorio encajara
en la muesca del borde del eje.

Apriete la tuerca de accesorios hasta
que la licuadora masticadora quede
completamente fijada en la batidora
de pie.
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MONTAJE DE LA LICUADORA MASTICADORA

Coloque el contenedor debajo del pico
de vaciado de zumo y del eyector
de pulpa.

USO DE LA LICUADORA MASTICADORA

Preparacion de zumos

IMPORTANTE: Es necesario retirar las semillas o las pepitas antes de preparar zumos
para evitar dafar la hélice o las cestas. Esto incluye frutas como, nectarinas, melocotones,
mangos, albaricoques, ciruelas, cerezas, etc.

Coloque los alimentos que va a licuar en
la tolva. Utilice el empujador de alimentos
para introducir lentamente los articulos
en el bol de la licuadora masticadora.

Coloque la tapa en la licuadora
masticadora, girela para encajarla

y ponga el seguro. Encienda la batidora
de pie a la velocidad 0.
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USO DE LA LICUADORA MASTICADORA

E
| Q
Pulpa Zumo
Para preparar zumo, el conducto para Para preparar salsa, tire hacia fuera
pulpa debe estar siempre presionado del conducto para pulpa (cerrado).
(abierto). Al estar abierto el conducto Aseglrese de que la junta de caucho
para pulpa, toda la pulpa que se genera esta colocada. Al estar cerrado el
durante la preparacién de zumo fluira conducto para pulpa, el zumo y la fibra
por dicho conducto, quedando separada salen a través del conducto para zumo
del zumo. como una salsa.

* El conducto para pulpa controla la * Para reducir la pérdida de zumo por el
cantidad de material fibroso o pulpa conducto para pulpa, la junta de caucho
que sale por el conducto para zumo. de la parte inferior debe estar bien colocada.

- Al tirar del conducto, este se cierra, Retire la junta de caucho si desea que salga
lo que aumenta la cantidad de pulpa zumo por el eyector de pulpa.
y fibra paras sus salsas. * La valvula antigoteo debe estar abierta

- Al empujar hacia dentro el conducto antes de comenzar a licuar.
para pulpa se reduce la cantidad de * Es necesario retirar las semillas o las
pulpa de sus zumos. pepitas antes de preparar zumos para

* Recuerde abrir el conducto para pulpa evitar dafar la hélice o las cestas.
cuando utilice los filtros para mucha Esto incluye frutas como, nectarinas,

o poca pulpa. Esto evitara que se melocotones, mangos, albaricoques,
bloquee la licuadora masticadora. ciruelas, cerezas, etc.

Antes de procesar frutas duras
(como manzanas), se recomienda
cocerlas durante 2-3 minutos.
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CUIDADO Y LIMPIEZA

Limpieza de la licuadora masticadora

IMPORTANTE: No lave ni sumerja la unidad de transmisién en agua. Todas las demas
piezas pueden lavarse en la bandeja superior del lavavajillas.

limpiafiltros del bol, y apartelos. No lave ni sumerija la unidad de
Desmonte el conducto para pulpa. transmisién en agua. Todas las demas
piezas son aptas para el lavavajillas.

Al

Para realizar el desmontaje: Utilice el cepillo con agua tibia
Quite la tapa. Retire la hélice. enjabonada para retirar los alimentos
Saque el colador instalado y la cesta o residuos adheridos de los filtros.

No lave la unidad de transmisién en el lavavajillas. No lave ni sumerja la unidad de transmision
en agua. Todas las demas piezas de la licuadora masticadora pueden lavarse en la bandeja
superior del lavavajillas.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

La licuadora masticadora no funciona

* Compruebe que la batidora de pie esta Si el problema no puede corregirse:
enchufada a una toma con conexién a tierra. Consulte la seccién “Garantia y servicio”.
Si lo esta, examine el fusible o el circuito No devuelva la licuadora masticadorar al
eléctrico en el que esta conectada la batidora minorista; ellos no proporcionan servicio
de pie y compruebe que esta cerrado. técnico. El nimero de serie para el servicio

* Asegtrese de que la licuadora masticadora técnico se encuentra en la parte inferior de
estd instalada correctamente. la unidad de transmision.

No circula suficiente zumo o sale por el eyector de pulpa

|I. Compruebe la junta de caucho: 2. Utilice siempre frutas o verduras frescas.

* Aseglrese de que la junta de caucho * La zanahorias, incluidas las pequenas,
situada en la parte inferior de la licuadora deben introducirse exclusivamente a través
masticadora esta colocada correctamente. de conducto pequefo y de una en una.

Si no desea que pase zumo por el eyector
de pulpa, retire la junta de caucho.

El embrague se bloquea

¢ Compruebe que no hay demasiada cantidad ¢ Aseglrese de que se han eliminado las
de alimentos en la licuadora masticadora. semillas duras.

Chirrido, chasquido o vibracion al preparar zumos

¢ Es normal que se produzca una especie de  * Un chasquido significa que la hélice
chirrido. Se trata del sonido que produce ha dejado de girar. Esto no es normal.
la hélice al procesar los alimentos. Apague la batidora de mano y,

e Lavibracién es normal. Es indicativo de a continuacion, desatasque la hélice.

que el motor funciona correctamente.
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GARANTIA Y SERVICIO

Garantia de los accesorios de la batidora de pie KitchenAid

Duracion de
la garantia:

KitchenAid pagara por:

KitchenAid no pagara por:

Europa, Oriente
Medio y Africa:
Dos aiios de
garantia completa
a partir de la fecha
de compra.

Costes de las piezas de
repuesto y del trabajo de
reparacion para corregir
los defectos de materiales
o mano de obra. Sélo

un Servicio de asistencia

A. Reparaciones cuando

. Danos resultantes de

el accesorio se dedique

a usos distintos de la
preparacion de alimentos
en casa.

técnica autorizado puede

! k accidentes, alteraciones,
realizar las reparaciones.

uso indebido o instalacion/
utilizacion sin respetar

la normativa local sobre
instalaciones eléctricas.

KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS INDIRECTOS.

Planificacion del servicio

Cualquier reparacion se deberia realizar, en un ambito local, por un centro de servicio técnico
autorizado por KitchenAid. Contacte con el distribuidor al que le compré la unidad para
obtener el nombre del centro de servicio técnico autorizado por KitchenAid mas cercano.

Atencion al cliente

RIVER INTERNATIONAL, S.A. KITCHENAID EUROPA, INC.

C/ Beethoven |5 PO BOX 19
08021 Barcelona (Espana) B-2018 ANTWERP |1
Tel. 93 201 37 77 BELGIUM

comercialdep@riverint.com

Servicio Técnico Central

PRESAT
Tel. 93 247 8570
Wwww.presat.net

www.KitchenAid.eu

© 2014. Todos los derechos reservados.

Las especificaciones estan sujetas a cambios sin previo aviso.
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SEGURANCA DO ESPREMEDOR

INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

A utilizacao de aparelhos elétricos exige que sejam
sempre respeitadas precaucoes basicas de seguranca,
incluindo as seguintes:

I. Leia todas as instrucoes.

2. A utilizacdo incorreta do aparelho pode originar ferimentos
pessoais.

3. Certifique-se de que a tampa do Espremedor se encontra
corretamente fechada antes de ligar o motor da Batedeira.
Nao remova a tampa do Espremedor durante o seu
funcionamento.

4. Desligue a Batedeira (e desmonte o Espremedor da
Batedeira) apés cada utilizagao, antes de proceder
a sua limpeza. Certifique-se de que o motor esta
completamente parado antes de desmontar o acessoério.

5. Nao coloque os dedos ou quaisquer outros objetos na abertura
do Espremedor durante o seu funcionamento. Se algum
alimento ficar encravado na abertura, utilize o calcador ou
outro pedaco de fruta ou vegetal para empurrar o alimento
encravado. Nunca alimente o Espremedor a mao. Utilize
sempre o calcador. Se nao for possivel utilizar o calcador,
desligue o motor e desmonte o Espremedor para remover
os alimentos restantes.

6. Evite tocar nas pecas em movimento.

7. A utilizacao de acessérios nao recomendados ou vendidos
pela KitchenAid pode provocar incéndios, choque eléctrico
ou ferimentos.
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SEGURANCA DO ESPREMEDOR

8. Nao utilize o aparelho ao ar livre.

9. As criancas devem ser supervisionadas para garantir que nao
brincam e nao conseguem alcancar ou utilizar o aparelho
e o cabo de alimentacao.

10. Este aparelho nao se destina a ser utilizado por pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou falta de experiéncia e conhecimento, a menos que sejam
supervisionadas ou tenham recebido instru¢oes sobre
a utilizacao segura do aparelho por uma pessoa responsavel
pela sua seguranca e compreendam os perigos envolvidos.

I 1. Nao utilize o aparelho se a lamina ou quaisquer outras
pecas rotativas estiverem danificadas. Dirija-se a um
Centro de Assisténcia Autorizada para inspegoes,
reparagoes ou regulacao mecanica ou eléctrica.

12. Para evitar o risco de choque elétrico, nao mergulhe
a batedeira em agua ou qualquer outro liquido.

13. Nao deixe o cabo pendurado na borda de uma mesa
ou balcao.

14. As laminas sao muito afiadas. Manuseie com cuidado.
I5. Nao abra o aparelho com a lamina em movimento.

1 6. Para evitar danificar a engrenagem nao a deve mergulhar
em agua ou qualquer outro liquido.

17. Este produto foi concebido apenas para uso doméstico.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES
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O Espremedor Kitchenaid foi concebido exclusivamente para utilizagdo com
todas as Batedeiras KitchenAid para utilizacdo doméstica, exceto a KSM6573C.
Para obter informacées completas sobre a utilizacdo destas Batedeiras,

consulte o guia de instrugdes fornecido com a sua Batedeira.
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PECAS E CARACTERISTICAS
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MONTAR O ESPREMEDOR

Antes da primeira utilizacao

Antes de utilizar o Espremedor pela primeira vez, limpe as pegcas com um pano humedecido em
agua tépida e, em seguida, passe um pano humedecido em agua limpa. Nao lave o compartimento
da engrenagem. Seque com um pano macio. Consulte a seccio "Manutencéo e limpeza".

—— Calha de descarga
de polpa

Encaixe a calha de descarga de polpa Encaixe o anel de vedacao atras
no fundo da taga. da calha de descarga de polpa.
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Encaixe a taca na unidade de transmissao. Coloque o cesto de limpeza da grelha
dentro da taga.

Indicadores

de alinhamento i

Coloque o escoador desejado no cesto Coloque a lamina rotativa dentro
de limpeza da grelha, com os indicadores do escoador.

de alinhamento diretamente acima da
calha de descarga de polpa.
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MONTAR O ESPREMEDOR

Montar a unidade do Espremedor na Batedeira

Desligue a batedeira e desligue o cabo
de alimentacao da tomada.

Para batedeiras com uma tampa do encaixe para acessoérios articulada:

Levante a tampa para a abrir.

Para batedeiras com uma tampa do encaixe para acessérios amovivel:

Rode o botao de fixacao para a esquerda para remover a tampa do encaixe para acessorios.

Insira o Espremedor no encaixe Aperte o botdo de fixagao até que
para acessérios. Se necessario, rode o Espremedor fique totalmente fixo
0 acessério para a frente e para tras. a Batedeira.

Quando o acessério estiver na posicao
correta, o pino existente no acessério
ird encaixar no entalhe existente no
bordo do encaixe.
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MONTAR O ESPREMEDOR

Coloque um recipiente sob o bico
vertedor e a calha de descarga de polpa.

UTILIZAR O ESPREMEDOR

IMPORTANTE: Para evitar danificar a lAmina rotativa ou os cestos, devera remover
carocos ou sementes grandes dos alimentos antes de os colocar no Espremedor.
Isto inclui, por exemplo: nectarinas, péssegos, mangas, alperces, ameixas, cerejas, etc.

Portugués

Coloque os alimentos no alimentador.

Utilize o calcador para empurrar os

Coloque a tampa no Espremedor
alimentos para a taca do Espremedor.

e rode-a até que esta encaixe e bloqueie.
Ligue a Batedeira na velocidade 10.
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UTILIZAR O ESPREMEDOR

Ao fazer sumos, a calha de descarga de
polpa deve ser sempre empurrada; esta
€ a posicao aberta. Quando a calha de
descarga de polpa estiver aberta, a polpa
acumulada durante o processamento dos
alimentos ira ser eliminada através da
calha, separando assim a polpa do sumo.

Para fazer molhos, devera puxar a calha
de descarga de polpa; esta é a posicao
fechada. Certifique-se de que o anel de
vedacao esta corretamente posicionado.
Quando a calha de descarga de polpa
estiver fechada, o sumo e a fibra serao
expelidos em conjunto através do

bico vertedor.

SUGESTOES PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

¢ A calha de descarga de polpa controla
a quantidade de material fibroso expelida
através do bico vertedor.

- Para fechar a calha, puxe-a. Isto
aumentara a quantidade de polpa
e fibras existentes no produto final,
perfeito para a preparagdo de molhos.

- Para abrir a calha, empurre-a. Isto ira
reduzir a quantidade de polpa existente
no produto final, sendo a melhor opcao
para a preparagao de sumos.

¢ Ao utilizar as grelhas de muita ou pouca
polpa, lembre-se de abrir a calha de
descarga de polpa. Abrir a calha de
descarga de polpa ajuda a prevenir
o entupimento do Espremedor.
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* Para reduzir a eliminacdo de sumo

através da calha de descarga de polpa,
certifique-se de que o anel de vedagao
esta corretamente posicionado. Remova
o anel de vedagdo apenas de pretender
a descarga de sumo através da calha de
descarga de polpa.

* A valvula anti-gotas deve ser aberta

antes da preparagao de sumos.

Para evitar danificar a lamina rotativa ou
os cestos, devera remover carogos ou
sementes grandes dos alimentos antes de
os colocar no Espremedor. Isto inclui, por
exemplo: nectarinas, péssegos, mangas,
alperces, ameixas, cerejas, etc.

* Antes de proceder a preparagiao de molhos

com frutos de consisténcia rija (tal como
magas), recomendamos que coza os frutos
a vapor durante 2 a 3 minutos.



MANUTEN(;AO E LIMPEZA

IMPORTANTE: Nao lave ou mergulhe a unidade de transmissao em agua. Todas as outras
pecas podem ser lavadas no tabuleiro superior da maquina de lavar loica.
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grelha para fora da taca e separe-os. mergulhe a unidade de transmissao

Desmonte a calha de descarga de polpa. em agua. Todas as outras pecas podem
ser lavadas na maquina de lavar loica.

Para desmontar: Remova a tampa. Para remover residuos das grelhas,
Remova a lamina rotativa. Levante utilize a escova e agua tépida com
o escoador e o cesto de limpeza da detergente liquido. Nao lave ou

A unidade de transmissao nao pode ser lavada na maquina de lavar loica. Nao lave ou
mergulhe a unidade de transmissao em agua. Todas as outras pecas podem ser lavadas
no tabuleiro superior da maquina de lavar loica.
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RESOLU(_;AO DE PROBLEMAS

¢ Certifique-se de que a Batedeira esta Se o problema nao ficar resolvido:
ligada a uma tomada com ligagao a terra. Consulte a secgdo "Garantia e assisténcia".
Se estiver, verifique o fusivel ou o disjuntor Nao entregue o Espremedor ao revendedor;
do circuito elétrico ao qual a Batedeira este nao fornece assisténcia. O nimero
esta ligada e certifique-se de que o circuito de série do aparelho encontra-se na parte
esta fechado. inferior da unidade de transmissao.

* Verifique se o Espremedor esta montado
corretamente.

A descarga de sumo nao é suficiente, ou esta a ser descarregado

através da calha de descarga de polpa

I. Verifique o anel de vedacao: 2. Certifique-se de que utiliza

* Certifique-se de que o anel de vedacio frutos ou vegetais frescos.

localizado na parte inferior do espremedor ¢ Todos os tipos de cenoura, incluindo

esta corretamente posicionado. Se cenoura bebé, deverao ser introduzidos
pretender que seja expelido sumo através individualmente através do
da calha de descarga de polpa, certifique- alimentador pequeno.

se de que remove o anel de vedacio.

A engrenagem esta bloqueada

¢ Certifique-se de que ndo tem demasiados ¢ Lembre-se de remover quaisquer
alimentos no Espremedor. sementes ou carogos dos alimentos.

O Espremedor emite rangidos ou estalidos, ou vibra quando esta

em funcionamento

¢ O rangido é um som normal. Trata-se ¢ Os estalidos significam que a lamina
do som do sumo a ser espremido pela rotativa parou de rodar. Esta situagao
lamina rotativa. nao é normal. Desligue a Batedeira e,

* A vibracio é normal. Significa que o motor em seguida, desbloqueie a lamina rotativa.

esta a funcionar corretamente.
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GARANTIA E ASSISTENCIA

Garantia dos acessorios da batedeira KitchenAid

Duracao A KitchenAid Pagara: A KitchenAid Nao Pagara:
da Garantia:

Europa, Médio Oriente | As pecas de substituicio | A. Reparacoes quando

e Africa: e os custos de mao- o acessorio foi utilizado
Dois anos de Garantia | de-obra relacionados para operacoes além das
Total a partir da data com a reparacgao de normais na preparacao
de aquisicao. defeitos de materiais de comida em casa.
ou fabrico. A assisténcia | B Danos resultantes de
tem de ser fornecida acidentes, alteracées,
por um Centro de mau uso, abuso ou
Assisténcia Autorizada instalacao/funcionamento
da KitchenAid. em discordancia

com o regulamento
eléctrico local.
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A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE
POR DANOS INDIRETOS.

Centros de assisténcia

Toda a assisténcia devera ser prestada Em Portugal:

localmente por um Centro de Assisténcia LUSOMAX LDA.
Autorizada da KitchenAid. Contacte Avenida Salgueiro Maia, 949
o revendedor onde adquiriu o aparelho Edificio Matesica - Abéboda

para obter o nome do Centro de Assisténcia 2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA
Autorizada da KitchenAid mais perto da Tel.: +351/214 448 400

sua residéncia. Fax: +351/214 440 152
geral@lusomax.pt

Servico de assisténcia

Em Portugal:

LUSOMAX LDA.

Avenida Salgueiro Maia, 949

Edificio Matesica - Abéboda

2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA
Tel.: +351/214 448 400

Fax: +351/214 440 152

geral@lusomax.pt

www.KitchenAid.eu

© 2014. Todos os direitos reservados.

Especificagoes sujeitas a alteragdo sem aviso prévio.
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>HMANTIKA M'ETPA AZOAANEIAX

Kata tn xprion nAEKTPIKWV OUCKEVWYV, Oa ipémel va
Aappavovtal mavra Bacikég mpo@uAagelg, cuumept-
AapBavopévwv Twv akOAovBwv pETpwv acPAalelac:

1. AlaBdoTte OAeg TIC 0Onyiec.

2. NavBaopévn xprion TNG CUOKEUNG UTTOPEL va TIPOKOAEDEL
TPAUUATIOUO.

3. MNdvta va BePalwveoTte OTI TO KATIAKI TOU ATTOXUUWTH
gival Kahd kKAelopévo Tiplv BéoeTe o€ AelToupyia To HOTEP
Tou emtpaméfiov pigep. MnVv a@alpéoETe TO KATTAKL EVW
O ATTOXUUWTAG AEITOUPYEL.

4. Na armoouvdéete anod tTnv npifa to emrpanéflo piep (kat
QTTOCUVAPHOAOYEITE TOV AMOXUMWTH amod To emtparnéfio
Hi&ep) petd amod k&Be xprion Tou AMOXUMWTH Kal TPtV anéd
Tov KaBaplopo. Befaiwbeite 61 TO LOTEP €XEL OTAPATATEL
TENEIWC TIPIV TIPOXWPHOETE OTNV ATTOGUVAPHOASYNON.

5. Mn Bddete Ta SAKTUAG 0aG i} AANa QVTIKEIUEVA OTO
AVOLYO TOU aTTOXUPWTA Katd Tn Stdpkela TnG Asttoupyiag
Tou. Edv KOA\AoOULV TPOPEC 0TO AVOlya, XPNOILOTIOIOTE
ToV TECTHPA ] €va AANO KOUUATL POUTOU 1) AaXavIKoU
yla va Ti¢ ompwéETe PO Ta KATwW. [Moté pn Balete otov
ATTOXUMWTH TPOYEG UE TO XEPL. Na xpnolpomnoleite
mavta tov meotipa. Otav autA n péBodog Sev gival
EQIKTH, OBAOTE TO LOTEP KAl ATTOCUVAPHUOAOYAOTE TOV
QTTOXUMWTH YIO VA QQAIPECETE TA UTTOAEIUUATA TPOPWV.

. ATTO@UYETE TNV €Ma@n UE TA KIVOUUEVA UEPN.

. H xprion twv e€aptnudtwy mou dev cuviotwvTtal i Tou Sev
niwAovvtal and tnv KitchenAid pumopei va odnynoouv otnv
TTPOKANON TTUPKAYLAC, NAeKTPOTANEIOC i TPAUVUATIOUOU.

N O
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AZOAAEIATOY ANOXYMQTH

8.
9.

10.

11.

12.

13.

14.
15.
16.

17.

MnvV XpNOIOTIOLEITE TN CUOKEUN O€ EEWTEPIKO XWPO.
BeBaiwBeite 611 Ta maudid Sev maifouv Ye T CUOKEUN

Kal OV TN XPNOIUOTIOIOVV Kal 0TI Oev €xouv MpooBacn
0Tn OUOKEUN 1} To KAAWOIS TNC.

Autn n ouokeun 6ev mpoopiletal yia xprion and dtoua

ME MEIWUEVEC CWUATIKEC, AIOONTNPIOKEC I} TIVEUUATIKEC
IKAVOTNTEC 1) LE ENEIPN EPTTEIPIAC KAl YVWONC, EKTOC EQV
untdpxel emiAePn A edv Toug €xouv 600&i 0dnyieg amd
ATOMA TTOU EUBUVOVTAL YIA TNV ACPAAEIA TOUC OXETIKA

ME TNV a0@AAA XPron TNG CUOKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG
KIvOUVOUG TTOU EVEXEL N XProN TNG.

Mn XPNOIUOTIOLEITE TN OUOKEUN €AV TO TIEPIOTPEPOUEVO
ENIKOEIOEC E€APTNA 1) AANA TTIEPIOTPEPOUEVA UEPN EXOUV
urooTei BAGPN. EmoTtpéyte TN CUOKEL OTO TTANGCIECTEPO
€€ouol060TNUEVO KEVTPO Service yla ENeyX0, ETTIOKEVN

N NAEKTPIKA Kal unxavik puoduion.

Ma va mpooTtateuBeite anod tov kivouvo nAektponAnéiag,
pnVv Bubilete 1o pi€ep og vepd ) AN LypA.

Mnv a@rveTe va Kpéuetal To KaAwSI0 KATw arnd 1o Teaméll
r} TOV TTAyKoO.

Ta paxaipta eivat axpnpd. Na tnyv xeipileote pe mpoooxn.
Mnv avoiyete péxpl va otapatiosl n Aemida.

Ma va anotpéPete TNV MPOKANon BAABNG otn povdada
petadoonc kivnong, un Pubilete Tn cuoKeLN o€ vEPO

N dA\a vypd.

AuTO TO TIPOIOV Eival oxeSI00UEVO UOVO YIa OIKIAKH XPrAoN.

OYNA=TE AYTEZ TIZ OAHTIEX

O amoxupwtng Tn¢ KitchenAid gival oxedlaopévog amokAEIOTIKA yla Xprion He OAa

Ta olkiakd emrtpanéQia piep tng KitchenAid, ektog and to povtého KSM6573C.

Mo avaAUTIKEG TANPOPOPIEG OXETIKA LIE TN XPNON AUTWV TwV emTpaméfiwy pigep,

Slapaote Tig 0dnyieg mou cuvodevouv To emtpanéfio pigep oag.
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2YNAPMOAOIHZH TOY ANNOXYMQTH

Mpw A6 tnv MNpwtn XpRon

Mpwv XPNOIUOTIOIOETE TOV AMOXUMWTH 0AG IO TIPWTN YOPJ, OKOUTTIOTE TAl HEPN TOU
AMOXUHWTH HE éva mavi Boutnypévo og XAapod VEPOS Kal 0T CUVEXELO OKOUTTIOTE HE éva
UypPO mavi. Mnv mAéveTe T povAada Tou mePIBAUATOC TwV eaPTNUATWY HETAd0oNC Kivnong.
JTeEYVWOTE PE éva amalo mavi. ZupBouleuteite Tnv evotnta «Opovtida kat kabapiopdcy.

~——— ZTOMI0 EKPOI|G TOATOU

TomoBEeTOTE CLUPTAPWTA TO CTOUIO TomoBetriote To SakTUAo oTn B€0N TOU
€KPONG TTOATOU OTO KATW MEPOC TOU UITOA. Tiow amd To OTOUIO EKPONG TTOATOU.

TomoBeTrioTe TO PUMOA 01N povada TomoBeTOTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO KASO
petadoong kivnong. KaBapIopoL TOXWHATWY GTO UTTOA.
Inpada
gubuypappiong

TomoBeTOTE TO COUPWTHPL TNG EMAOYNG TomoBetrioTe TN povada eNIKOEIGOUG
00G HECA OTOV TIEPIOTPEPOEVO KASO e€aptnuatog/Aemidag péoa oto
KaBapIopoU TOIXWHATWY PE Ta onuddia OOUPWTAPL.

€VBUYPAUIONG AKPIBWE TAVW aTTd TO
OTOWIO EKPOIG TTOATOU.
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2YNAPMOAOIHZH TOY ANOXYMQTH

MpocdapTtnon Tov GUVAPHOAOYHHATOG TOU AMOXUHWTH GTO
emrpané{io pigep

AMENEPIOMNOIHZTE to emtpamnéllo
Hi&ep kat BydAte To amod tnv mpila.

AvaonKWOTE TO KAAUPUA.

Na emrpanéia pifep pe apOpwto Kaluvppa urrodoxng e§apTnuatwv:

MNa emrpanéfia pigep pe apaipovpevo KAAUPHA UTTOSoXNG EapTNHATWV:
MePIOTPEYPTE TO KOUUTTE OTEPEWONG APLIOTEPOOTPOPA YIA VA APAIPECETE TO KANUMA

urmodoxng e€apTnUATWV.

[pocapudoTE TOV AMOXUPWTH OTNV
unodoyn e€aptnudtwv. MeploTpéPte To
e€dptnua epmpdc-Tiiow, edv xpeladetal.

H akida oto mepiPAnua Tou e€apTrpaTog
Ba eQapudoEL OTNV EYKOTTH TOU XEIAOUG
™G umoSoxG OTavV To EEAPTNHA
TomoBeTnBel owoTd.

T PIETE TO KOUUTTL OTEPEWONG HEXPL
TO €§APTNHA TOU ATTOXUUWTH VA
otaBepomoindei amdAuta oto
emrpamnéfio piep.
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2YNAPMOAOIHZH TOY ANNOXYMQTH

TomoBetrioTe éva Soxeio KATw amod To
OTOMIO TOU ATTOXUUWTH KAl TO OTOMIO
€KPONC TTOATOU.

AEITOYPTIATOY ANNOXYMQTH

Napackeun xupou

THMANTIKO: O1 peydlot omépol 1j To KOUKOUTOLA TIPETTEL va agalpebolv Tipiv amod to
oTOYIHO Yia va amo@euxBei n mpokAnon BAABNG oto ehikoeldég e€aptnua ry Ta Soxeia.
AuTo agopd @poUTa OTWG: VeKTapivia, poddkiva, HAvyko, Bepikoka, dapdoknva,
Kepdola, KA.

TomoBeTAOTE TO KATAKI OTOV TomoBeTrioTE TA UAIKA TTOU
ATOXUHWTH KAl TIEPIOTPEYTE TO Ba amoxuuWoeTe ot Xodvn.
KATTAKL Yla va ao@alioel otn Béon XpNOIUOTIOINOTE TOV TECTHPA
Tou. Evepyomoirjote to emrtpamnéfio TPOPWV yla va wOroeTe apyd Ta
Hi&ep otnv Tayxvutnta 10. UAIKA 0TO SOXEIO TOU ATTOXUUWTH.
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AEITOYPIFIATOY ANOXYMQTH

MoAto¢g Xupog

lNa va @TIageTe XUUO, TO OTOMIO
€KPONC TTOATOU TIPETEL TTAVTA Va

gival meopévo mpog ta péoa, SnAadn
otnv avolxtr 6¢on. ‘Otav 1o otduIo
€KPONG TTOATOU €ival AVOIKTO, O TTOATOG
mou dnuoupyeital Katd To oTuYIHO
PEEL HEOW TOU OTOWIOU, WOTE va
Slaxwpiletal amd o Yuuo.

MNa va gtiaéete oditoeg, Tpapriéte

TO OTOWIO EKPONC TTOATOU TTPOG TA
€€w, 6nAadn otnv KA&loTn Tou Béon.
BeBawwBeite 0TI éxeTe TOMOOETHOEL
TO SAKTUAIO A6 KOOUTCOUK. OTav To
OTOUIO EKPONG TTOATOU €ival KAELOTO,
0 XUMOG Kal ol iveg e€€pyovTal HEoW
TOU OTO{OU EKPONG XUHOU OE
Hop®r cdAtoag.

2YMBOYAEZ A TEAEIA AOTEAEZMATA

+ To oTOuI0 eKPONG TTOATOU eAéyxel TGO
WG UNIKO 1} TTOATOC e€€pyeTal amod To
OTOMIO EKPONG XUMOU.

- Mmopeite va KAeioETE TO OTOMIO
€KPONC TTOATOU TpaPwvTag To
Po¢ Ta €€w, yla va au€oeTe TNV
To0OTNTA TTOATOU KAl VWV OTIG
OUVTAYEG 0AG YO OANTOEG,.

- Mmopeite va avoiete To oTOIO
€KPONG TOATOU TMECOVTAG TO TIPOG
TO YEDQ, VIO VA HEWWOETE TNV TTOCOTNTA
TIOATOU OTOUC XUHOUC OaG,.

+ OuunWBeite va avoiete 10 oTOUIO
€KPONG TTOATOU OTAV XPNOILOTIOLEITE TA
CoUPWTHPLA MIKPAG 1 MLEYAANC TTOCOTNTAG
TTOATOU. OTAV TO OTOUIO EKPONG TTOATOU
givat avolyto, eumodilel To pmokdploua
TOU AMOXUMWTI QTTO TOV TTOATO.

926

O SakTUAIOC armd KAOUTOOUK OTO

KATW PEPOG TOU ATTOXVUWTH TTPEMEL va
TOmoOeTNOEl CWOTA, WOTE VA PEIWVETAL
n Sla@uyr XUHoL OTO OTOMIO EKPONG
moAtou. Na agaipeite To SaktUAo amd
KOOUTOOUK POVO €4V DENETE va péel
XUHOG a110 TO OTOMIO EKPOIG TTOATOU.

H diata&n amopuyng otagipatog

TipémelL va gival avolxTr mpiv EEKIVAOEL

n A&rToupyia amoyuuwong.

Ot peydhol omépol fj Ta KoukouTola
nipémel va agaipebouyv mpiv and to
oTOYIHO Yia va amo@euxOei n TpokAnon
BAABNC oTo eNkoeldEC €ApTNHA 1) TA
Soxeia. Autd agopd epouTa OTIWG:
vekTapivia, poddkiva, pdvyko, Bepikoka,
Sapdoknva, KEpAola, KA.

YuvVIOTATAL VO LOAAKWVETE TA OKANPA
@pouTa (6mw¢ uRAa) o€ atuo yia 2-3 Aemtd
TIPLV TA TTPOCOECETE GTOV ATTOXUHUWTT).




OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZX

THMANTIKO: Moté pnv mAévete kat un Bubilete Tn povada petddoong kivnong oe vepo.
‘ONa ta AN\ pépn pmmopoUv va TTAUBOUV E ACPAAELA OTO EMTAVW PAPL OTO TTAUVTHPLO THATWV.

OUVAPUOAOYNHEVO COUPWTHPL 1] UMOAE(UATA 0TA CoUpWTrpLa. MNMoTé
KOl TOV TTEPIOTPEPOUEVO KASO pnv TAéveTe Kat pn Bubilete tn povada
KOBaPIoUOU TOIKWHUATWY petadoong kivnong o€ vepd. Oa Ta
amnd 1o umoA kat Staywpiote GM\a pépn Hmopouv va muBoLv He

Ta. ATTOCUVAPHUOAOYNOTE TO QAO0@ANELQ OTO TIALVTIPLO TIATWV.
OTOUIO EKPONG TTOATOU.

AmrocuvappoAoynon: AQalpéoTte Xpnotyonoiote Tn Bovptoa pe YMopo
TO KATTAKL. AQAIPEDTE TO ENKOEISEG OQaTTOUVOVEPO Yla vVa Kabapioete
e€dptnua. AvaonKwoTe To TUXOV TPOPEC TTOU €XOUV KOMOEL

Mnv mAévete Tn povada petddoong kivnong o€ muvTrplo mAtwv. Moté pnv mAévete
Kat pn Bubicete TN povdda petddoong Kivnong o€ vepod. OAa Ta GAAa Pépn UTOpoUV
va MAUBOUV e AOPANELD OTO EMAVW PAPL OTO TTAUVTAPLO THATWV.
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EMNIANYZH NPOBAHMATQN

O amoxupwTtng d&v Aertoupysei

« ENéy&re edv to emtpanéQio piep eival

ouvdedepévo oe pia yeiwpévn mpida. Eav
gival ouvdedepévo, eNEyETe TNV NAEKTPIKNA
ao@AAela 1 To SIOKOTITN KUKAWUATOG OTO
NAEKTPIKO KUKAWWA OTO oTroio cuvdéeTal
1o emrtpaméfio pigep kat BeBaiwbdeite ot
TO KUKAWMA €ival KAEIOTO.

ENéy€re yia va Befawwdeite dTi o £€ApTNA

Eav 8&v pmopeite va emAUGETE TO
mPOPBANHA, avaTPEETE TNV EVOTNTA
«EyyOnon kat service». Mnv emoTtpéPete
TOV AMOXUHWTI OTO KATACTNHA MAVIKIG
TIWANONG, TA KOTAOTAMATA MIAVIKNG
nwAnong Sev mapéxouv oépPic. O OeIPIaKOC
ap1Bude yia to oépPig fpiokeTal 0To KATW
M€POC TNG povadag petddoong Kivnong.

AMOXUUWTH cuvapUoAoyrBnKe owoTd.

O XUMOG Sev péel eMapKWG 1) PEEL ATTO TO GTOHIO EKPONG TOATOU

2. BeBaiwOeite 6t1 Ta (ppoUTA KA
Ta AaYaviKd oV XPNOIHOTIOLEITE
gival ppéoka.

Ta kapdTa, aKOUA KAl Ta UKPA KAPOTAKIA,
TIPETIEL VO UTTA{VOUV OTOV ATTOXUHWTH éva-
£Va JEOW TOU HIKPOU OwAnva Tpo@odoaciag,

1. EAéy€te Tov SaKTUAIO OTTO KAOUTGOUK:

+ ENéy€te €dv 0 SakTUAIOG TG KAOUTOOUK
OTO KATW PEPOG TOU ATTOXUUWTH €XEL
TomoBetnOei owotd. Eav Bélete va péel .
0 XUUOG aTT0 TO OTOMLO EKPONG TTOATOU,
BePawwBeite OTI ExeTE APAIPETEL TO
SaKTUAIO 011G KOOUTOOUK.

O pUNXaviopHOG PTTAOKAPEL

+ BeBawwBeite o1 éxeTe apaipéoel Ta
OKANPA KOuKoUTOoLa.

« ENéy€re yia va BePaiwbdeite 0TI Sev
urtdpyouv urEPBOAIKA TTOANE UNIKA
OTOV ATTOXUHWTH.

Akouyete 06pufiog oav TpiIo | KPOTAAIGHA I} O AMOXUHWTAG

KOUVIETAL KATA TNV TAPACKEU XUHOU

+ 0 606pupog kpotahiopatog onuaivel 6Tt
T0 eNKoeIdEC e€dpTna oTaudTnoE va
TIEPIOTPEPETAL. AUTO SEV gival PUOIOAOYIKO.
AnevepyorolnoTe To emrtpamnéfio pi€ep kat
kaBapioTe To eAikoeldég e€dpTnua amd Ta
VAIKA TToU TO EpmodiCouv.

+ 0 86pufog Tpi&ipatog eivat UOIOAOYIKOG.
Eival o nxog Tou xupou mou Byaivel
amd ta VMIKA kKabw¢ mélovtal amo To
eNlkoelbéC e€dpTna.

+ To koUvnua gival uacloloyIko. Agixvel
OTL TO HOTEP AEITOUPYE CWOTA.
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EITYHZH KAI SERVICE

Eyyunon e§aptiiparog emrpanéfiov pi€ep tng KitchenAid

Xpovikn Siapketa H KitchenAid 6a H KitchenAid 8¢ 6a
gyyonong: TANPWGOEL yla: TANPWOEL yia:
Evpwmn, Méon AvatoAry | Tnvavtikardotacn A. Emokevég otav 1o e€apTnua
Kat A@pIKn: AVTAANAKTIKWV €xel xpnotpomotnOei yia
Avo xpovia mApoug 1| EPYacia EMOKEVNG EPYACIEC S1POPETIKEG
€yyunong amo tnv yla emdiopOwon amo tn ouviOn oKlakn
nNUEPOMNvia ayopdg. EAATTWHATWV TIAPOCKEUN TPOPWV.
070 UAKO nm B. Znuié w¢ anmotéAeopa
°""“P".°)‘°V“°,'\' atuxfpartog, aAhaywy,
To service mapéxetat KAKAS XPAONG, KATAXpNong
amo €£°“°‘95°T““€"° 1 eykardotacng/ Aertovpyiag
KEVTpO service T TIOU 8EV GUNHOPPWVETAL
KitchenAid. HE TOUC TOTKOUC
NAEKTPIKOUG KWSIKEG.

H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI OMOIAAHMOTE EYOYNH NA EMMEZEX ZHMIEZX.

Kévtpa service

‘ONeC o1 EMOKEVEG TIPEMEL va Sie€ayovTal amod
Ta KATd TOMoUG €ouctodotnpéva Kévtpa
service tn¢ KitchenAid. Emkowvwvriote pe
TOV €UTTOPO ATIO TOV OTIOI0 AYOPACATE TN
OUOKEUN TIPOKEIEVOU VA LABETE TO Ovopa
Tou MANCLEOTEPOU EEOUCIOSOTNUEVOU
Kévtpou service Tn¢ KitchenAid.

E§unnpétnon mehatwv

TnA: +30 2109478120

®aé: +30 2109415586

Service: +30 2109478773

Ap1BpoG TNAEQPWVIKAG BorBelag oto:

KoAwvdki, Natp. lwakeip 33
+302107237615

©egocalovikn, Tolpokn 26,
+302310220933,231388

www.KitchenAid.eu

© 2014. Me em@uAa&n mavtog SIKAIWHATOG.
Ormpodiaypagég pmopei va ald&ouv xwpig mposidomnoinon.
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR JUICEMASKINEN

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvandning av elektriska anordningar ska alltid grund-
laggande sakerhetsregler foljas, bland annat foljande:

I. Las alla instruktioner.

2. Felaktig anvandning av maskinen kan leda till personskador.

3. Se alltid till att locket pa juicemaskinen &r ordentligt stangt
innan koksmaskinens motor sitts pa. Ta inte av locket medan
juicemaskinen ar igang.

4. Dra ur stromsladden till koksmaskinen (och ta loss juice-
maskinen fran koksmaskinen) efter varje anvandningstillfille
och fére rengoéring. Kontrollera att motorn har stannat helt
innan du tar isar juicemaskinen.

5. Stoppa inte ned fingrarna eller andra féremal i juicemaskinens
Sppning medan den ar igang. Om frukt-/grénsaksbitar fastnar
i Oppningen anvander du pamataren eller en bit frukt/gronsak
for att pressa ned den. Mata aldrig in frukt/gronsaker for hand.
Anviand alltid pdmataren. Om detta inte fungerar stanger
du av motorn och tar isar juicemaskinen. Avlagsna darefter
kvarvarande frukt/gronsaker.

. Undvik kontakt med rorliga delar.

. Anvandning av tillbeh6r som inte rekommenderas eller
saljs av KitchenAid kan ge upphov till brand, elektriska
stotar eller personskador.

8. Anvind inte apparaten utomhus.

N o
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR JUICEMASKINEN

9. Barn maste hadllas under uppsikt sd att de inte kan komma
at att leka med maskinen eller dess sladd eller raka sitta
igdng den.

10. Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer
med nedsatt fysisk eller mental férmaga, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, savida de inte 6vervakas, eller forst
far instruktioner angdende siker anvandning av apparaten,
av ndgon som ansvarar for deras sikerhet, och endast om
de forstar riskerna som det medfor att anvanda maskinen.

I . Anvand inte apparaten om det roterande knivbladet eller
de roterande delarna ar skadade. Lamna in apparaten till
narmaste auktoriserade servicecenter for undersékning
och reparation, eller elektrisk eller mekanisk justering.

12. Undvik risk for elektriska stotar genom att avsta fran att
sanka ner koksmaskinen i vatten eller i andra vatskor.

13. Lat inte sladden hianga 6ver en bordskant eller liknande.
I4. Knivbladen &r vassa. Varsam hantering.
I5. Oppna inte apparaten forran knivbladet har stannat.

16. Sank inte ned motordelen i vatten eller ndgon annan
vitska da den kan skadas av detta.

17. Den hiér produkten &r avsedd endast fér hushallsbruk.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

KitchenAids juicemaskin kan anvdndas med samtliga
KitchenAids koéksmaskiner, forutom KSMé6573C.
Las instruktionerna som medféljer kdksmaskinen fér

fullstandig information om hur kéksmaskinen anvinds.
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DELAR OCH TILLBEHOR

—— Pamatare med

-_— JDL‘/ —0 tva funktioner
Roterande S———/
i knivbladsenhet
Sil for lite ~—
fruktkott
e —
Matartratt
Sil for mos/sylt F—

L J @ Juiceskal
| —

= _ SN

— — |

! | | ll\Silférmycket

e — fruktkott
Silhdllare
Drivenhet*
Fruktkottspip
« . Lostagbar
Silbehallare Banlstod droppstoppsventil

Juicebehillare

Rengoéringsborste Fruktkéttsbehallare

(for silarna)

*Rengor endast med torr trasa. Mer information finns i avsnittet ”Skotsel och rengéring”.
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MONTERA JUICEMASKINEN

Fore forsta anvandningen

Innan du anvinder juicemaskinen for forsta gdngen ska delarna torkas av med en varm fuktig
trasa och sedan torkas rena med en fuktig trasa. Diska inte motorenheten. Torka med en
mijuk trasa. Se avsnittet "Skotsel och rengoring”.

T Fruktkéttspip

Skjut in fruktkottspipen i botten Skjut packningen pa plats bakom
pa skalen. fruktkéttspipen.

n Placera skilen i drivenheten.

Inpassnings-
markorer

Placera den sil du vill anvinda i silhdllaren Satt ner knivbladsenheten i silen.
med inpassningsmarkérerna rakt ovanfoér
fruktkottspipen.
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MONTERA JUICEMASKINEN

Fasta juicemaskinen i koksmaskinen

Stang AV koksmaskinen och dra ur
stickkontakten.

For koksmaskiner med gangjarnsférsett navskydd: Vik upp skyddet.

For kéksmaskiner med lostagbart navskydd: Vrid tillsatsvredet motsols
nar du vill ta bort hdljet till navet.

Anslut juicemaskinen till tillbehorsfastet. Dra &t tillbehérsvredet tills juice-
Du kan behova vrida tillbehoret fram tillbehoret sitter ordentligt fast
och tillbaka. Nar tillsatsen ar i ratt i koksmaskinen.

lige passar stiftet pa det in i skdran
pa tillsatskopplingens kant.
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MONTERA JUICEMASKINEN

Sétt behdllare under bade juicepipen
och fruktkéttsutloppet.

ANVANDA JUICEMASKINEN

Gora juice

VIKTIGT! Stora frén och kirnor maste tas bort innan du gor juice for att undvika skador
pa knivenheten och silarna. Detta inkluderar frukter som t.ex. nektariner, persikor, mango,
aprikoser, plommon och kérsbar.

Lagg bitarna som ska bli till juice

i trattmataren. For sakta ned frukt-/
gronsakbitarna i juiceskdlen med hjilp
av pdmataren.

Sitt pa locket pd juicemaskinen och
vrid det fér att I3sa fast det och sla
till sparren. Satt kéksmaskinen pa
hastighet 10.
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ANVANDA JUICEMASKINEN

Fruktkétt Juice

I

Om du vill géra juice ska fruktkéttspipen
alltid vara intryckt. Detta ar det 6ppna
laget. Nar fruktkottspipen dr 6ppen
rinner fruktkott ut genom fruktkotts-
pipen och separeras frén juicen.

Om du vill géra mos ska fruktkottspipen
vara utdragen. Detta ar det stangda
laget. Kontrollera att gummipackningen
sitter pa plats. Nar fruktkottspipen ar
stangd rinner juice och fibrer ut genom
juicepipen som mos.

TIPS FOR BRA RESULTAT

* Fruktkottspipen reglerar hur mycket
fibrer eller fruktkott som gér ut genom
juicepipen.

— Om du drar ut fruktkottspipen stangs
pipen, vilket 6kar mangden fruktkott
och fibrer som du kan anvinda till
mosrecept.

— Om du trycker in fruktk&ttspipen
oppnas pipen, vilket minskar mangden
fruktkott till dina juicerecept.

* Kom ihdg att 6ppna fruktkéttspipen nar
du anviander silar for lite eller mycket
fruktkott. Hall fruktkattspipen dppen for
att férhindra att juicemaskinen laser sig.

Gummipackningen i botten pd juicemaskinen
maste placeras korrekt for att undvika att
juice rinner ned i fruktkottspipen. Ta bara
bort gummipackningen om du vill att juice
ska rinna ned i fruktkéttsutloppet.
Droppstoppet ska 6ppnas innan du

gor juice.

Stora frén och kdrnor maste tas bort innan
du gor juice for att undvika skador pa
knivenheten och silarna. Detta inkluderar
frukter som t.ex. nektariner, persikor,
mango, aprikoser, plommon och kérsbér.
Innan du gér mos av hérda frukter

(som t.ex. dpplen) bor du dngkoka
frukten i 2—-3 minuter.



SKOTSEL OCH RENGORING

VIKTIGT: Du fir aldrig diska eller sanka ned drivenheten i vatten. Alla andra delar kan
maskindiskas i évre facket.

ut den hopsatta silen och silhdllaren aldrig diska eller sanka ned drivenheten
fran skalen och ta isir dem. Lossa i vatten. Alla andra delar kan maskindiskas.
fruktkottspipen.

il

For att ta isdr juicemaskinen: Anvand varmt vatten och diska bort alla
Ta av locket. Ta bort knivenheten. Lyft frukt-/gronsaksrester fran silen. Du far

Diska inte drivenheten i diskmaskin. Du far aldrig diska eller sinka ned drivenheten
i vatten. Alla andra delar av juicemaskinen kan maskindiskas i 6vre facket.
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Juicemaskinen fungerar inte

FELSOKNING

¢ Kontrollera att kdksmaskinen ar ansluten Om du inte kan komma till ratta
till ett jordat vagguttag. Om den &r ansluten med problemet:
ska du kontrollera att inte ndgon sikring Se avsnittet "Garanti och service”.
eller kretsbrytare har brutit strémmen till Serienumret for service finns pa botten
uttaget som apparaten ar ansluten till. av drivenheten.

¢ Kontrollera att juicemaskinen har satts
samman pa korrekt sitt.

Juicen rinner inte ut i tillracklig mangd eller rinner ut

ur fruktkottsutloppet

I. Kontrollera gummipackningen: 2. Var noga med att anvanda farsk frukt

¢ Kontrollera att gummipackningen i botten och grénsaker.
pa juicemaskinen &r placerad pa ritt sitt. ¢ Alla morétter, inklusive babymorétter,
Kontrollera att gummipackningen ar maste matas en i taget genom det lilla
borttagen om du verkligen vill att juice matningshélet.

ska rinna ut genom fruktkéttsutloppet.

Kopplingen slar till

* Kontrollera att det inte finns for manga * Kontrollera att alla hdrda frén 4r borttagna.
bitar i juicemaskinen.

Ett skiarande eller klickande ljud uppstar under juicetillverkningen

¢ Ett skdrande ljud dr normalt. Det ar e Ett klickande ljud &r ett tecken p3 att
ljudet som uppstar nar juice pressas knivenheten har slutat rotera. Detta dr
av knivenheten. inte normalt. Stang av kéksmaskinen och

« Skakningar ar normalt. Det 4r tecken ta bort bitar som fastnat fran knivenheten.

pa att motorn fungerar korrekt.
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GARANTI OCH SERVICE

Garanti for tillbehor till KitchenAids koksmaskin

Garantins
giltighetstid:

KitchenAid kommer
att betala for:

KitchenAid betalar
inte for:

Europa, Mellandstern
och Afrika:

Tva ars fullstiandig
garanti raknat

fran inkopsdatum.

Reservdelar och
arbetskostnader

for reparation av

fel i material eller
utférande. All service
maste utforas av

ett auktoriserat
KitchenAid
servicecenter.

A. Reparationer om tillbehoret
anviands fér andra andamal
an normal matberedning.

B. Skador till foljd av olyckor,
forandringar, felaktig
anvandning, ovarsam
hantering eller installation/
anvandning som inte uppfyller

lokala elsikerhetsforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Servicecenter

All service maste utforas lokalt av ett
auktoriserat KitchenAid servicecenter.
Kontakta terférsiljaren for enheten for
att f3 namnet pa narmaste auktoriserade
KitchenAid servicecenter.

El & Digital
Ringvdgen 17

118 53 STOCKHOLM
08-845180

Caricon Electric
Odinsplatsen 9

411 02 GOTEBORG
0700-906591

Rakspecialisten
Mollevangsgatan 34
21420 MALMO
040-120770

Centralservice i Osby AB
Tegvagen 4

283 44 OSBY

0479-13048

SEBASTIAN AB
Osterlanggatan 41/Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00

www.KitchenAid.eu

© 2014. Alla rattigheter férbehdlls.
Specifikationerna kan dndras utan féregdende meddelande.
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SIKKERHET VED BRUK AV SAFTPRESSEN

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Grunnleggende forholdsregler skal alltid etterfelges
ved bruk av elektriske apparater, inkludert folgende:

I. Les gjennom alle instruksjoner.
2. Feil bruk av apparatet kan fere til personskade.

3. Pass alltid pa at lokket til saftpressen er helt lukket for
kjgkkenmaskinens motor skrus pa. lkke fjern lokket
mens saftpressen er i gang.

4. Ta kjgkkenmaskinens stepsel ut av stikkontakten (og ta
saftpressen av kjskkenmaskinen) hver gang du har brukt
saftpressen og fer rengjering. Pass pa at motoren har
stoppet helt for demontering.

5. Ikke putt fingrene dine eller andre gjenstander i dpningen til

saftpressen mens den er i gang. Hvis mat skulle sette seg fast
i apningen kan du bruke stamperen eller et stykke frukt eller
grent til & skyve den ned. Dytt aldri med hendene. Bruk alltid
stamperen. Hvis dette ikke er mulig, skru motoren av og
demonter saftpressen for a ta ut det som sitter fast.

. Unnga kontakt med deler i bevegelse.

. Bruk av tilbeher som ikke anbefales eller selges av KitchenAid
kan fere til brann, elektrisk stat eller skade.

8. M3 ikke brukes utenders.

N o

114



SIKKERHET VED BRUK AV SAFTPRESSEN

9. Barn ma vaere under tilsyn for a sikre at de ikke leker med,
far tak i eller bruker apparatet og ledningen.

10. Dette apparatet er ikke egnet for bruk av personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller uten
erfaring og kunnskap, med mindre de er under tilsyn eller
hvis de har fatt veiledning i a bruke apparatet pa en trygg
mate av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet,
og hvis de forstar farene som er involvert.

I 1. Ikke bruk tilsatsen hvis det roterende spiralstykket eller
roterende deler er gdelagte. Kontakt da naermeste
autoriserte servicesenter for reparasjon eller for
elektrisk eller mekanisk justering.

12. For a beskytte deg mot risikoen for elektrisk stet, ma ikke
mikseren legges i vann eller annen vaeske.

13. lkke la ledningen henge over kanten av bordet eller benken.
14. Kniven er skarp. Den ma handteres forsiktig.
I5. Ikke dpne fer kniven har stanset.

16. For a unnga skade pa drivdelen er det viktig a aldri dyppe
maskinen i vann eller andre vaesker.

7. Dette produktet er kun beregnet til husholdningsbruk.

TA VARE PA DENNE BRUKSANVISNINGEN

KitchenAid-saftpressen er utviklet eksklusivt for bruk med alle
KitchenAids husholdningskjekkenmaskiner, unntatt KSM6573C.
For fullstendig informasjon om bruken av disse kjskkenmaskinene,

se instruksjonene som ble levert sammen med kjekkenmaskinen.
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DELER OG FUNKSJONER
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spiralstykket/

kniven
Sil - lite ~—

fruktkjott

Sil — sauser/
syltetoy

H
NN

2-i-l-stamper

Matebeholder

X F—
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—— Materenne

L ll\Sil—mye

e — fruktkjott

Silterkekurv

Drivdel*

Renne for
fruktkjostt

Oppbevaringsbeholder
for sil

Benkstotte

Rengjeringsberste j \\"'%/

(for silene)

ﬁ Saftskale

Avtagbar
dryppstoppventil

@ﬁ

Saftbeholder

Fruktkjettbeholder

*Skal kun terkes ren. Se avsnittet «Vedlikehold og rengjering» for mer informasjon.
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MONTERE SAFTPRESSEN

For forstegangsbruk

Fer du bruker saftpressen for ferste gang, terk av delene til saftpressen med en varm, fuktig
klut. Rengjer deretter med en fuktig klut. Vask ikke drivhusdelene. Terk med en myk klut.
Se avsnittet «Vedlikehold og rengjaring».

T Renne for fruktkjott

Skyv rennen for fruktkjett inn Skyv pakningen pa plass bak rennen
pa bunnen av skalen. for fruktkjett.

Sett den silen du skal bruke ned Sett spiralstykket/kniven inn i silen.
i silterkekurven med justeringsmerkene
direkte over rennen for fruktkjgtt.
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MONTERE SAFTPRESSEN

Koble saftpressen til kjokkenmaskinen

SI3 kjskkenmaskinen AV og trekk
ut stepselet.

for & fierne tilsatsdekselet.

For kjokkenmaskiner med hengslet tilsatsdeksel: Vipp opp for & dpne.
For kjokkenmaskiner med avtakbart tilsatsdeksel: Vri tilsatsknotten mot klokken

Sett saftpressen i tilsatsfestet. Roter
tilsatsen frem og tilbake hvis nedvendig.
Stiften pa tilsatsstativet passer inn

i hakket pa sokkelkanten nér den

er i riktig posisjon.

Stram tilsatsknotten til saftpressen sitter
ordentlig fast p3 kjgkkenmaskinen.
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MONTERE SAFTPRESSEN

Plasser en beholder bdde under safttuten
og der fruktkjettet kommer ut.

BETJENING

Lage saft

VIKTIG: Store frg eller steiner ma fjernes for du skal lage saft for & unngd skade pa
spiralstykket eller kurvene. Dette inkluderer frukter som: nektarin, fersken, mango,

aprikos, plomme, kirsebaer osv.

]
Legg det som det skal lages saft av

Sett lokket pd saftmaskinen, og roter
lokket til det lases fast, og koble inn i matebeholderen. Bruk stamperen til
lasen. Skru pa kjskkenmaskinen til 3 skyve det som det skal lages saft av
hastighet 10. ned i saftskdlen.
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BETJENING

Fruktkjott Juice

For & lage saft m alltid rennen for frukt-
kjott vaere skjgvet inn. Dette er den dpne
posisjonen. Nar rennen for fruktkjett er
apen, vil fruktkjett som produseres mens
det lages saft renne gjennom rennen,

og bli separert fra saften.

For 3 lage sauser ma rennen for frukt-
kjett vaere trukket ut, dette er den
lukkede posisjonen. Pass pa at gummi-
pakningen er p& plass. Nar rennen for
fruktkjett er lukket, vil saften og fibrene
komme ut av saftrennen som en saus.

TIPS FOR GODE RESULTATER

* Rennen for fruktkjett kontrollerer hvor
mye fiber eller fruktkjett som kommer
ut av saftrennen.

- Ved & trekke rennen for fruktkjett ut
lukkes rennen, og mengden fruktkjett
og fiber i sausoppskriftene dine gker.

- Ved & skyve rennen for fruktkjett inn
apnes rennen, og mengden fruktkjgtt og
fiber i sausoppskriftene dine reduseres.

* Husk & 3pne rennen for fruktkjett nar
du du bruker silene for lite eller mye
fruktkjett. A holde rennen for fruktkjett
dpen vil forebygge at saftpressen blokkeres.

Gummipakningen p& bunnen av saft-
pressen ber plasseres ordentlig for &
redusere tapet av saft giennom rennen
for fruktkjett. Fjern kun gummipakningen
hvis du gnsker at saften skal renne inn

i utlepet for fruktkjett.

Dryppstoppen ber dpnes for saftpressing.

Store fro eller steiner mé fiernes far du
skal lage saft for & unnga skade pa spiral-
stykket eller kurvene. Dette inkluderer
frukter som: nektarin, fersken, mango,
aprikos, plomme, kirsebaer osv.

Fer du skal lage saus av harde frukter

(som epler), anbefales det at du damper
dem i 2-3 minutter.



VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

VIKTIG: Aldri vask eller senk drivdelen ned i vann. Alle andre deler kan vaskes gverst
i oppvaskmaskinen.

monterte silen og silterkekurven ut mat eller rester i silene. Aldri vask eller
av skalen, og ta dem fra hverandre. senk drivdelen ned i vann. Alle andre
Demonter rennen for fruktkjett. deler kan vaskes i oppvaskmaskinen.

For & demontere: Fjern lokket. Bruk bgrsten sammen med varmt
Ta ut spiralstykket. Laft den sammen- sapevann for 4 vaske bort eventuell

il

Vask ikke drivdelene i oppvaskmaskinen. Aldri vask eller senk drivdelen ned i vann.
Alle andre saftpressedeler kan vaskes @verst i oppvaskmaskinen.
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Saftpresseren virker ikke

¢ Sjekk om kjekkenmaskinen er koblet til Hvis problemet ikke rettes:
et jordet stremuttak. Hvis den er det, Se avsnittet “Garanti og service”. Send
kontroller at sikringen eller bryteren pa ikke saftpressen tilbake til forhandleren,
den elektriske kretsen kjskkenmaskinen forhandlere utferer ikke service. Du kan
er koblet til, og sjekk at kretsen er lukket. finne serienummeret for service pa bunnen
¢ Kontroller at saftpressen er satt av drivdelen.

sammen riktig.

Det kommer lite saft, eller saften renner ut av rennen for fruktkjostt

I. Sjekk gummipakningen: 2. Pass pa at du bruker fersk frukt

* Sjekk for & se om gummipakningen og grennsaker.
pa bunnen av saftpressen er plassert * Alle gulrgtter, ogsa babygulretter, skal kun
korrekt. Hvis du gnsker at saften skal fores inn i den lille &pningen, én av gangen.

renne inn i utlepet for fruktkjett, pass
pa at gummipakningen er fiernet.

Klotsjen kobler seg inn

¢ Sjekk om det ikke er for mange objekter * Pass pd at eventuelle harde fra er fjernet.

i saftpressen.

Maskinen lager en knirkete eller klikkende lyd eller rister nar

den lager saft

¢ En knirkelyd er normalt. Det er lyden ¢ En klikkelyd betyr at spiralstykket har
av saft som presses av spiralstykket. sluttet & rotere. Dette er ikke normalt.
* Risting er normalt. Det er et tegn pa SI3 av kjgkkenmaskinen, fiern deretter

N

at motoren fungerer som den skal. materiale fra spiralstykket.



GARANTI OG SERVICE

Garanti for kjekkenmaskintilsats fra KitchenAid

Garantiens lengde:

KitchenAid betaler for:

KitchenAid betaler ikke for:

Europa, Midtesten
og Afrika:

To ars full garanti
fra kjopsdato.

Reservedeler og
reparasjonsarbeids-
kostnader for a korrigere
defekter i materialer

A. Reparasjoner hvis

saftpressen har vaert
brukt til andre formal
enn tilberedning av

eller utferelse.
Servicen ma utfores av B
et serviceverksted som er
autorisert av KitchenAid.

vanlige matvarer.

. Skade som er resultat
av uhell, endringer, feil
bruk, mislighet eller
installasjon/drift som ikke
er i overensstemmelse
med lokale elektrisitets-
forskrifter.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.

Servicesentre

All service ber utferes lokalt av et servicesenter ~ ServiceCompaniet AS:

som er autorisert av KitchenAid. Kontakt

Glad ien 8
forhandleren som du kjepte maskinen fra for 063(; Ieggs\llslen
3 fa navnet pa ditt naermeste servicesenter NORWAY

som er autorisert av KitchenAid. TIf: +47 2389 7266

Fax: +47 2268 5400

Contact person: John K. Skaar
john@servicecompaniet.no

Kundeservice

Norsk Importer:

HOWARD AS:
Hansteensgate 12
0253 OSLO

Tel: 23 08 41 30

www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rettigheter forbeholdt.

Spesifikasjoner kan endres uten forvarsel.
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PURISTIMEN TURVALLISUUS

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kdytettiaessa on aina noudatettava
tavallisia turvatoimia, joihin kuuluvat seuraavat:

I. Lue kaikki ohjeet.

2. Laitteen vaarinkaytto voi johtaa henkilévahinkoon.

3. Varmista aina, etta puristimen kansi on kunnolla kiinni ennen
kuin kiinnit yleiskoneen moottorin paille. Al irrota kantta,
kun puristin on kaynnissa.

4. Irrota yleiskoneen virtajohto pistorasiasta (ja irrota puristin
yleiskoneesta) jokaisen puristimen kayttokerran jilkeen ja
ennen puhdistusta. Varmista ennen osien purkamista, etta
moottori on kokonaan pysahtynyt.

5. Ald tyonna sormiasi tai mitaan esineitd puristimen aukkoon
sen ollessa toiminnassa. Jos aukkoon jaa ruokaa, tyénna
se pois toisella hedelma- tai vihannespalalla tai painimella.
Ala syota ruoka-aineita laitteeseen kasin. Kayta aina
paininta. Jos tdma ei ole mahdollista, sammuta laitteen
moottori ja irrota puristin, jotta saat ruuan pois.

6. Vilta liikkuvien osien koskettamista.

7. Jos kaytat lisavarusteita, joita KitchenAid ei suosittele tai myy,
ne voivat aiheuttaa tulipalon, sahkoiskun tai muun vahingon.

8. Ald kayta laitetta ulkotiloissa.

126



PURISTIMEN TURVALLISUUS

9. Lapsia on valvottava ja on varmistettava, etteivat he leiki
laitteella, ylety siihen tai kdyta laitetta tai sen virtajohtoa.

10. Tata laitetta ei ole tarkoitettu fyysisesti tai psyykkisesti
rajoittuneiden eikd kokemattomien henkildiden kaytettavaksi,
ellei heidan turvallisuudestaan vastaava henkil6 ole lasna
tai opastanut heita kayttamaan laitetta turvallisella tavalla
ja elleivat he ymmarra laitteen kayttoon liittyvia vaaroja.

I 1. Ald kayta laitetta, jos pyoriva kierukka tai pyorivat osat
ovat vahingoittuneet. Palauta laite lahimpaan valtuutettuun
huoltoliikkeeseen testattavaksi, korjattavaksi, elektronisesti
tai mekaanisesti saadettavaksi.

12. Suojaudu siahkoiskun vaaralta. Ald upota laitetta veteen tai
muuhun nesteeseen.

13. Al4 jata laitteen virtajohtoa roikkumaan pdydan tai tyGtason
reunan yli.

14. Koneen terat ovat hyvin teravia. Kasittele sitd varoen.

15. Ald avaa ennen kuin terit ovat pysihtyneet.

16. Ali upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen, jotta koneisto
ei vahingoitu.

7. Tama tuote on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon.

SAASTA NAMA OHJEET

KitchenAidin puristin on suunniteltu kdytettavaksi ainoastaan kaikkien kotitalouksiin
tarkoitettujen KitchenAid-yleiskoneiden kanssa, KSM6573C:t3 lukuun ottamatta.
Kattavat ohjeet naiden yleiskoneiden kayttoon 16ytyvit

yleiskoneen mukana toimitetusta kayttoohjeesta.
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OSAT JA OMINAISUUDET

——
L 2-in- I -painin
e — -,
Kierukka-/ N—+
i terdkokoonpano
Siivila — vain vahan <2
hedelmilihaa
e —

Syéttoéaukko

Siivila — hillot

ja hillokkeet F—

— Syottosuppilo

= _/ Ilm Puristimen kulho
/\\

—_— — |

S | | l l\snvila-paljon

e — hedelmalihaa

Siivilan kori

Koneen runko-
osa ja koneisto*

Hedelmalihakouru

Irrotettava

Poytatuki tippalukko

Siivilan sailio

Mehusiilio

Hedelmalihasiilio

Puhdistusharja j \\"'%/

(siivilaad varten)

*Saa puhdistaa vain pyyhkimalld. Katso lisitietoa osiosta "Hoito ja puhdistus".
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PURISTIMEN KOKOAMINEN

Ennen ensimmiaiista kayttokertaa

Ennen ensimmiistd kayttdkertaa pyyhi puristimen osat kostutetulla, limpimalld liinalla
ja pyyhi sitten pinnat puhtaiksi kostutetulla liinalla. Ala pese koneistoa. Kuivaa lopuksi
pehmeillz liinalla. Viittaa lukuun "Hoito ja puhdistus".

B Hedelmalihakouru

Liu'uta hedelmélihakouru kulhon pohjaan. Liu’uta tiiviste paikalleen
hedelmadlihakourun taakse.

n Aseta kulho koneen runko-osaan.
Kohdistusmerkit i

Aseta valitsemasi siivild siivilan koriin Laita kierukka-/terakokoonpano siivildan.
niin, etta kohdistusmerkit ovat suoraan
hedelmalihakourun ylapuolella.
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PURISTIMEN KOKOAMINEN

Puristimen liittaminen yleiskoneeseen

Kytke yleiskone pois pdilta ja irrota
pistoke pistorasiasta.

Yleiskoneet, joissa on saranallinen lisalaitekytkentdpisteen kansi: Avaa kansi.
Yleiskoneet, joissa on irrotettava lisilaitekytkentapisteen kansi: Irrota lisélaite-
kytkentdpisteen kansi kdaantamalla lisdlaitenuppi vastapdivaan.

Kiinnita puristin kiinnityspadhan. Kaantele
edestakaisin tarvittaessa. Lisalaitekotelon
tappi sopii oikeassa asennossa kytkenta-
pisteen reunan loveen.

Kirista lukitusnuppia, kunnes puristin
on tdysin kiinni yleiskoneessa.
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PURISTIMEN KOKOAMINEN

Aseta siilio mehuhanan ja
hedelmalihakourun alle.

PURISTIMEN KAYTTO

Mehun puristaminen

TARKEAA: Suuret siemenet ja kivet on poistettava ennen mehun puristamista, jotta
kierukan ja korin vahingoittuminen valtetdan. Tama koskee esimerkiksi nektariineja,
persikoita, mangoja, aprikooseja, luumuja, kirsikoita jne.

Laita puristettavat hedelmat
syottoaukon kautta syttosuppiloon.
Syotd hedelmat hitaasti puristimen
kulhoon paininta apuna kayttaen.

Laita puristimen kansi paikalleen
ja kierra sita niin, ettd se lukittuu.

Kytke turvalukitus. Valitse yleiskoneesta
nopeusasetus 0.
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PURISTIMEN KAYTTO

5
I T Mehu

A

Hedelmi-~"S
liha

Mehua puristettaessa hedelmalihakourun
on aina oltava tyonnettyna sisaan.

Tallgin se on avoimessa asennossa.

Kun hedelmalihakouru on auki,
puristettaessa syntyva hedelmaliha valuu
kourua pitkin ja erottuu ndin mehusta.

Kun valmistat hillokkeita, veda kouru
ulos suljettuun asentoon. Varmista,
ettd muovitiiviste on paikallaan.

Kun hedelmalihakouru on kiinni,
mehu ja hedelmadliha valuvat ulos
samaa mehukourua pitkin.

HYODYLLISIA VIHJEITA

* Hedelmalihakourulla sdadelldan, kuinka
paljon hedelmilihaa paisee valumaan
mehun mukana mehukourua pitkin.

— Hedelmalihakouru suljetaan vetamalla
se ulos, mika liséd hedelmalihan maaraa
esim. hillokkeita valmistettaessa.

— Hedelmalihakouru avataan tyéntamalla
se sisadan, mika vahentai hedelmalihan
maaraa mehuja valmistettaessa.

¢ Muista avata hedelmalihakouru, kun
kaytat runsaalle/pienelle hedelmalihan
madrille tarkoitettuja siivilita.
Hedelmdlihakourun pitdminen auki
estda puristinta lukittumasta.

Puristimen pohjassa oleva kumitiiviste
on asetettava kunnolla paikalleen, silld
se estad mehun valumisen hukkaan
hedelmalihakouruun. Irrota kumitiiviste
vain siind tapauksessa, ettd haluat mehun
valuvan hedelmalihakouruun.

Tippalukko on avattava ennen mehun
puristamista.

Suuret siemenet ja kivet on poistettava
ennen mehun puristamista, jotta kierukan
ja korin vahingoittuminen valtetaan.

Tama koskee esimerkiksi nektariineja,
persikoita, mangoja, aprikooseja, luumuja,
kirsikoita jne.

Kovia hedelmia, kuten omenoita, kannattaa
hdyryttaa 2-3 minuuttia ennen niiden
puristamista mehuksi.



HOITO JA PUHDISTUS

TARKEAA: Ali koskaan pese runko-osaa ja koneistoa vedessi tai upota siti.
Kaikki muut osat voidaan pesti tiskikoneen ylakorissa.

Pura hedelmalihakouru. runko-osaa ja koneistoa vedessa tai
upota sitd. Kaikki muut osat ovat
konepesun kestavia.

[
]

Ali pese koneistoa tiskikoneessa. Ali koskaan pese runko-osaa ja koneistoa vedessi tai
upota sitd. Kaikki muut puristimen osat voidaan pesta tiskikoneen ylakorissa.

Purkaminen Poista kansi. Irrota Puhdista siivilSista niihin kiinni jaanyt
kierukka. Nosta siivild ja siivilan ruoka lampimassa saippuavedessa
kori pois kulhosta ja erottele osat. kastetulla harjalla. Ald koskaan pese
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VIANETSINTA

* Varmista, ettd yleiskoneen virtajohto Jos ongelmaa ei saada korjattua:
on kytketty maadoitettuun pistorasiaan. Viittaa lukuun “Takuu ja huolto”.
Jos ndin on, tarkista sulake ja sen virtapiirin Ald palauta puristinta jalleenmyyjille,
katkaisin, johon yleiskone on kytkettyna, silld jalleenmyyjdlla ei ole huoltopalvelua.
varmistaaksesi ettd laite saa virtaa. Huoltoa varten tarvittava sarjanumero

* Tarkista, ettd puristin on koottu oikein. on koneiston pohjassa.

Mehua ei tule riittavasti tai se valuu hedelmalihakouruun

I. Tarkasta kumitiiviste: 2. Varmista, etta kaytat tuoreita

* Tarkasta, onko puristimen pohjassa oleva hedelmia tai vihanneksia.

kumitiiviste kunnolla paikallaan. Varmista, ¢ Kaikki porkkanat, pikkuporkkanat

ettd kumitiiviste on irrotettu, jos haluat mukaan lukien, on sydtettava pienesta
mehun valuvan hedelmalihakouruun. syottosuppilosta yksi kerrallaan.
Kytkin jumiutuu
* Varmista, ettei puristin ole lilan tdynna. * Varmista, ettd kovat siemenet on poistettu.

Puristin pitda nitisevaa tai naksuvaa aanta tai tarisee

mehua puristettaessa

¢ Nitiseva 44ani on normaalia. Se kuuluu ¢ Naksuva 3ani tarkoittaa, etta kierukka
kierukasta, kun se puristaa mehua. on lakannut py6rimasta. Se ei kuulu
e Térini on normaalia. Se on merkki asiaan. Sammuta yleiskoneen virta

moottorin normaalista toiminnasta. ja puhdista kierukka.
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TAKUU JA HUOLTO

KitchenAid-yleiskoneen lisilaitteen takuu

Takuuajan pituus:

KitchenAid korvaa:

KitchenAid ei korvaa:

Eurooppa, Lahi-ita
ja Afrikka:

Kahden vuoden
taydellinen takuu
ostopaivasta lukien.

Varaosat ja
korjauskulut
laitteen materiaaliin
ja sen valmistukseen
liittyvissa vioissa.
Huoltotyot

tulee teettaa
valtuutetussa
KitchenAid-
huoltoliikkeessa.

A. Korjausta, joka on aiheutunut
lisivarusteen kayttamisesta
muuhun toimintaan kuin
ruoanlaittoon normaalissa
kotitalouskaytossa.

B. Onnettomuuden, muu-
tosten, vaarinkdyton
ja vahingoittamisen tai
paikallisista sihkéasennus-
saadoksista poikkeavan
asennuksen/kayton
aiheuttamia vahinkoja.

KITCHENAID El VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.

Huoltoliikkeet

Piketa Oy

PL 420 / Rautatienkatu 19
33101 /33100 Tampere
FINLAND

KitchenAid Palvelunumero: 03-2333280

Kaikkeen huoltoon tulee kayttdd alueenne
valtuutettua KitchenAid-huoltoliiketta.
Ottakaa yhteyttd myyjdan, jolta hankitte
laitteen, jotta saisitte lahimman valtuutetun
KitchenAid-huoltoliikkeen yhteystiedot.

www.piketa.fi
piketa@piketa.fi

Asiakaspalvelu

www.KitchenAid.eu

© 2014. Kaikki oikeudet pidatetdan.

Muutokset madrittelyihin ovat mahdollisia ilman ilmoitusta.
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid
overholde de grundlaeggende sikkerhedsanvisninger,
herunder felgende:

I. Laes alle instruktioner.

2. Misbrug af apparatet kan resultere i personskade

3. Serg altid for, at slowjuicerens l3g er forsvarligt lukket,
fer mixermotoren taendes. Tag ikke laget af, nar slow-
juiceren er i drift.

4. Tag mixerens stik ud af stikkontakten (og tag slowjuiceren af
mixeren) efter hver brug af slowjuiceren og fer rengering. Serg
for, at motoren er helt stoppet, fer slowjuiceren afmonteres.

5. Put ikke fingrene eller objekter i slowjuiceren, ndr den er

i drift. Hvis der sidder mad fast i abningen, s brug ned-
skubberen eller et andet stykke frugt eller grentsag til at
skubbe det ned med. Forsgg aldrig at skubbe ingredienserne
ned med fingrene. Brug altid nedskubberen. Nar det ikke
er muligt at bruge denne metode, slukkes motoren og slow-
juiceren afmonteres for at fjerne den resterende mad.

. Undga at komme i bergring med de bevaegelige dele.

. Brug ikke tilbeher, der ikke er anbefalet eller saelges af

KitchenAid, da dette kan medfere brand, elektriske stad

eller personskade.

N o
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SIKKER BRUG AF SLOWJUICEREN

8. M3 ikke bruges udenders.
9. Born skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med, kan nd eller bruger apparatet og dettes ledning.

10. Apparatet er ikke beregnet til brug af personer, hvis fysiske,
sensoriske eller mentale evner er nedsat, eller personer uden
den forngdne erfaring og viden, med mindre de er instrueret
i sikker brug af apparatet eller er under opsyn af en person,
der har ansvaret for dem, og hvis de forstar evt. risiko ved
brug af apparatet.

I 1. Brug ikke apparatet, hvis den roterende snegl eller roterende
dele er beskadigede. Indlever apparatet hos det naermeste
autoriserede servicecenter til eftersyn, reparation eller
justering af de elektriske eller mekaniske komponenter.

12. For at beskytte mod risikoen for elektrisk sted ma mixeren
ikke anbringes i vand eller anden vaeske.

13. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af kekkenbordet.

14. Io(niven er skarp. Vaer forsigtig.

15. Abn ikke apparatet, for kniven er stoppet.

16. Ma ikke nedszenkes i vand eller andre vaesker, da det kan
beskadige gearanordningen.

7. Dette produkt er kun beregnet til husholdningsbrug.

GEM DENNE VEJLEDNING

KitchenAid slowjuiceren er fremstillet til brug med alle
KitchenAid mixere til husholdningsbrug, bortset fra KSM6573C.
Se vejledningen, der fulgte med din mixer,

for fuldstaendige oplysninger om brug af disse mixere.
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DELE OG TILBEHOQR

+—— Nedstopper

-~ JDL‘/ — i to dele
Snegl/ S———7
i knivsblads-
samling
Si til lav S
pulpmangde
l—
Si til Tragt

sovsetilberedning/

syltetoj ?—

—— Pafyldningsrer

e _/ Il
— | L

\ ~ _
—

Si til hgj —

— pulpmzngde

Holder til si —Saftskal

Drevsamling*

Pulp-slidske

Aftagelig

Bordstativ overlgbsventil

Opbevaring af sier

(_\\/ @ﬁ

Juicebeholder

Rengeringsborste j \\"'%/

(til skaerme) Pulpopsamler

*M3 kun afterres. Se “Vedligeholdelse og rengering” for flere oplysninger.
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SAMLING AF SLOWJUICEREN

For forste brug

Ter slowjuicerens base af med en klud med varmt szebevand, og ter efter med en fugtig
klud. Gearhussamlingen ma ikke vaskes. Ter med en bled klud. Se “Vedligeholdelse og
rengering” for flere oplysninger.

T Pulp-slidske

n Skub pulpslidsken over skalens bund. n Skub pakningen pa plads bag pulpslidsken.

Placer den valgte si i holderen med Placer snegl/knivbladssamlingen i sien.
justeringsmaerkerne lige over pulpslidsken.
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SAMLING AF SLOWJUICEREN

Montering af slowjuiceren pa mixeren

Sluk for maskinen og stikkontakten
og fijern stikket i stikkontakten.

mod uret for lasne og fierne tilbehgrsmuffen.

For mixere med et dzksel til tilbeharsmuffe: Vend for at 3bne.
For mixere med et aftageligt daeksel til tilbeharsmuffe: Drej tilbeharsskruen

Indszet slowjuiceren i tilbehgrsmuffen.
Drej det frem og tilbage om nedvendigt.
Nar tilbeheret befinder sig i den
korrekte position, passer tappen

pa tilbeheret i tapabningen pa kanten

af tilbeharsholderen.

Spaend tilbehgrsskruen, indtil slow-
juiceren er 13st helt fast til mixeren.
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SAMLING AF SLOWJUICEREN

Placer en beholder under bade
slowjuiceren tud og pulpslidsken.

BETJENING AF SLOWJUICEREN

Fremstilling af saft

VIGTIGT: Store frg eller kerner skal fiernes for juicefremstilling for at undgd skade pa
snegl eller kurve. Det gaelder for frugt som nektariner, ferskner, mangoer, abrikoser,
blommer, kirsebzer osv.

Saet laget pa slowjuiceren og drej det, Placer frugt/grent i tragten. Brug
indtil lasemekanismen klikker pa plads. nedskubberen til at fere frugt/grent
Saet mixeren pa hastighed 10. langsomt igennem slowjuiceren

og ned i skdlen.
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BETJENING AF SLOWJUICEREN

TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER

Pulp

\\Sa&

Ved juicefremstilling skal pulpslidsken
altid vaere skubbet ind. Det er den dbne
indstilling. Nar pulpslidsken er ben,
feres pulp fra juicefremstilling igennem
pulpslidsken, og adskilles fra saften.

Ved sovsefremstilling traekkes pulp-
slidsken ud. Det er den lukkede
indstilling. Serg for, at gummipakningen
sidder korrekt. Nar pulpslidsken er
lukket, feres juice og og fiber ud
igennem saftslidsken som en sovs.

* Pulpslidsken styrer, hvor meget fibrest
materiale eller pulp, der udferes igennem
saftslidsken.

- Traekkes pulpslidsken ud, lukkes
slidsken, hvorved mangden af pulp
og fiber @ges til brug i sovseopskrifter.

- Skubbes pulpslidsken ind, dbnes
slidsken, hvorved maengden af pulp
reduceres til brug i saftopskrifter.

* Husk at 8bne pulpslidsken, nér sierne

til hgj eller lav pulpmaengde bruges.
Holdes pulpslidsken &ben, forhindres
det at slowjuiceren tilstoppes.

Gummipakningen i bunden af slowjuiceren
skal placeres korrekt for at reducere saft

i pulpslidsken. Fjern kun gummipakningen,
hvis du @nsker saft i pulpudkastningen.
Overlgbsventilen skal &bnes for
fremstilling af saft.

Store fro eller kerner skal fiernes for
juicefremstilling for at undga skade pa
snegl eller kurve. Det gaelder for frugt
som nektariner, ferskner, mangoer,
abrikoser, blommer, kirsebaer osv.

Fer juicefremstilling med hérd frugt
(som f.eks. zebler), anbefales det,
at frugten dampes i 2-3 min.



VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

VIGTIGT: Drevsamlingen ma ikke vaskes eller nedsaenkes i vand. Alle andre dele kan
vaskes i opvaskemaskinens gverste kurv.

skalen, og skil dem fra hinanden. i sien. Drevsamlingen m3 ikke vaskes
Afmonter pulpslidsken. eller nedszenkes i vand. Alle andre dele
kan vaskes i maskine.

Afmontering: Fjern I3get. Fjern sneglen. Brug bersten med varmt saebevand
Left sien og holderen til sien ud af til at fierne mad, som evt. sidder fast

il

Vask ikke drevsamlingen i opvaskemaskine. Drevsamlingen ma ikke vaskes eller nedsaenkes
i vand. Alle andre dele af slowjuiceren kan vaskes i opvaskemaskinens sverste kurv.
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FEJLFINDING

¢ Kontroller, om mixeren er tilsluttet Hvis problemet ikke kan afhjaelpes:
en stikkontakt med jordforbindelse. Se “Garanti og service” for flere oplysninger.
Hvis den er, sd kontroller sikring eller Serienummeret til brug ved reparationer er
stremafbryder, som mixeren er forbundet placeret i bunden af drevsamlingen.

til, og serg for, at det er tilsluttet.

¢ Kontroller, at slowjuiceren er
samlet korrekt.

Juicen leber ikke ordentligt eller lober ud af pulpudkastningen

I. Kontroller gummipakningen: 2. Brug friske frugter eller grontsager.
e Kontroller, om gummipakningen i bunden ¢ Alle gulergdder, ogsa sm&, ma kun
af slowjuiceren er placeret korrekt. indferes i den lille tragt én ad gangen.

Hvis du ensker, at saften lgber ind i pulpud-
kastningen, skal gummipakningen fijernes.

Koblingen aktiveres

e Kontroller, at slowjuiceren ikke er overfyldt. ¢ Fjern harde fre.

Ved juicefremstilling hores en knirkende eller pibende lyd,

eller slowjuiceren ryster

* En knirkende lyd er normalt. Det er lyden  * En klikkende lyd betyder, at sneglen er holdt
af saften, som presses af sneglen. op med at rotere. Det er ikke normalt. Sluk

* Det er helt normalt, at slowjuiceren ryster. for slowjuiceren og fiern tilstopning.

Det er tegn p3, at motoren fungerer korrekt.
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GARANTI OG SERVICE

Garanti for KitchenAid mixerens tilbehor

Garantiens KitchenAid betaler for: | KitchenAid betaler

varighed: ilkke for:

Europa, Mellemgsten Reservedele og A. Reparationer, hvis

og Afrika: arbejdslen ved tilbeheret anvendes

To ars fuld garanti reparation af defekte til andre formal end

fra kebsdatoen. materialer eller almindelig madlavning
udferelse. Service i privat husholdning.
skal udfores af et B. Skader opstiet pa grund

autoriseret KitchenAid

8 af uheld, @ndringer
servicecenter.

pa maskinen, forkert
betjening, misbrug eller
installationer/betjeninger,
der ikke udferes i henhold
til de geeldende regler for
elektrisk udstyr.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.

Al service skal udferes lokalt af et I Danmark:

autoriseret KitchenAid servicecenter. C.J.HVIDEVARESERVICE APS
Kontakt forhandleren, du har kebt Thorndahlsvej | |

apparatet af, for at fa navnet pa det 9200 AALBORG SV
narmeste autoriserede KitchenAid )

servicecenter. TIf: 98 1821 00

www.cjhvidevareservice.dk

Kundeservice

THUESEN JENSEN A/S:

Smedeland ||
2600 GLOSTRUP

TIf: 70 20 52 22

www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rettigheder forbeholdt.

Specifikationerne kan @ndres uden forudgdende varsel.
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MIKILVAG ORYGGISATRIDI

Vid notkun raftaekja parf avallt ad fylgja grundvallar-
oryggisradstofunum, par a medal:

I. Lesa allar leidbeiningar.

2. Misnotkun heimilistaekis kann ad leida til likamstjéns.

3. Alltaf skal ganga ar skugga um ad lok safapressunar sé
tryggilega lokad adur en kveikt er & métor bordhraeri-
vélarinnar. Ekki fjarleegja lokid & medan safapressan er
i notkun.

4. Taktu bordhraerivélina ir sambandi (og losadu safapressuna
fra henni) eftir hverja notkun safapressunar og fyrir hreinsun.
Gakktu ar skugga um ad métorinn hafi stédvast til fulls adur
en pu tekur i sundur.

5. Ekki setja fingur eda adra hluti inn i opid a safapressunni
pegar hun er i notkun. Ef matur festist i opinu skal nota
trodara eda annan avaxta- eda graenmetisbita til ad prysta
honum nidur. Aldrei skal prysta eftir med hondunum.
Notadu alltaf trodarann. Pegar pessi adferd er ekki
moguleg skal slokkva @ métornum og taka safapressuna
i sundur til ad fjarlaegja pann mat sem lodir vid.

6. Fordastu ad snerta hluti sem hreyfast.

7. Notkun aukahluta sem KitchenAid hvorki maelir med
né selur getur valdid eldsvoda, raflosti eda slysi.

150



ORYGGI SAFAPRESSU

8.
9.

10.

12.

13.
14.
15.
16.

17.

Ekki nota utanhuss.

Hafa verdur eftirlit med bornum til ad tryggja ad pau séu
ekki ad leika sér ad, teygja sig eftir, eda nota heimilistaekid
og sndru pess.

Ekki er aetlast til pess ad f6lk med minnkada likamlega-, skyn-
eda andlega getu, eda sem skortir reynslu og pekkingu, noti
petta taeki, nema manneskja sem ber abyrgd a oryggi peirra
hafi haft umsjén med pvi, eda veitt leidbeiningar vardandi
orugga notkun taekisins og ef pad skilur haettuna sem pvi fylgir.
Ekki nota taekid ef snigillinn eda hlutir sem hreyfast

eru skemmdir. Fardu med taekid til naesta vidurkennda
pjonustuadila vegna skodunar, vidgerdar eda stillingar

a raf- eda vélhlutum.

Til ad verjast hattunni af raflosti skal ekki setja hraerivélina
i vatn eda annan vokva.

Ekki lata sndruna hanga fram af bordi eda bekk.
BlI6din eru beitt. Fardu varlega.
Ekki opna fyrr en snigillinn hefur stodvast.

Til ad koma i veg fyrir skemmdir & samstaedunni skal ekki
leggja hana i vatn eda annan vokva.

Pessi vara er eingdngu atlud til heimilisnota.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR

KitchenAid safapressan er eingéngu hénnud til notkunar
med 6llum KitchenAid heimilisbordhrarivélum nema KSM6573C.
Til ad fa allar upplysingar um notkun pessara bordhraerivéla skaltu

vinsamlegast lesa leidbeiningarnar sem fylgdu bordhraerivélinni.
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HLUTAR OG EIGINLEIKAR

=N SR
-~ — 2-skiptur trodari
Snigil/hnif <—————7
i samstaeda
e
Sia - litid mauk
= - -
Z ——
Trekt
Sia - sésur/sultur F—
E @ Safapressuskal
A L

\ — —
I__E—LII_ Sia - mikié mauk T
Karfa med blodkum

Drifsamstada*

Maukrenna

. L, Bordstandur Dropastoppari
llat fyrir siur

Kanna fyrir safa

Hreinsibursti j \\"'%/

(fyrir siur) Maukilat

*Adeins hreinsa med klut. Sja hlutann ,,Umhirda og hreinsun® til ad fa frekari upplysingar.



SAFAPRESSAN SETT SAMAN

Fyrir fyrstu notkun

Adur en pu notar safapressuna pina i fyrsta skipti skaltu hreinsa hluta hennar med volgum,
rokum kldt, sidan purrka med rékum klat. Ekki pvo girhis samstaedunnar. burrkadu med
mijukum klat. Sja hlutann ,,Umhirda og hreinsun®.

i Maukrenna

Renndu maukrennunni upp a nedri Renndu pakkningunni 4 sinn stad fyrir
hluta skalarinnar. aftan maukrennuna.

n Settu skalina i drifsamstaeduna. n Settu kérfuna med blédkunum ofan
i skalina.

Samstillingar-

Settu siu ad eigin vali ofan i kérfuna Settu snigil/hnif samstaeduna ofan
med blédkunum, med samstillingar- i siuna.
merkin beint fyrir ofan maukrennuna.
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SAFAPRESSAN SETT SAMAN

Ad festa safapressuna vid bordhraerivélina

ur sambandi.

n SLOKKTU 4 bordhraerivélinni og taktu

Fyrir bordhraerivélar med hlif a hjorum fyrir fylgihlutadrif: Smelltu upp til ad opna.
Fyrir bordhraerivélar med lausa hlif fyrir fylgihlutadrif: Snidu fylgihlutahnidnum
rangsaelis til ad fjarlaegja hlif fyrir fylgihlutadrif.

Settu safapressuna upp 4 fylgihlutanafid. Hertu fylgihlutahntdinn par til safapressan
Snddu fylgihlutnum fram og til baka ef er fullkomlega fost vid bordhraerivélina.
naudsyn krefur. Pinninn a fylgihlutarhisinu
passar inn i hakid a drifbrdninni pegar
hann er i réttri stédu.
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SAFAPRESSAN SETT SAMAN

Settu ilat undir baedi safastitinn
og maukrennuna.

SAFAPRESSAN NOTUD

AJ bua til safa

MIKILVAGT: Fjarlegja parf stér frae eda steina adur en safi er gerdur til ad fordast

skemmdir & sniglinum eda kérfunum. Petta a vid um avexti eins og: Nektarinur, ferskjur,
mango, aprikésur, plémur, kirsuber, o.s.frv.

]

Settu pad sem vinna a safa ur i trektina.
Notadu matvaelatrodarann til ad yta
bitunum haegt nidur i safapressuskalina.

Settu lokid a safapressuna og sntidu pvi
til ad laesa pvi a sinum stad og tengja

samlaesinguna. Settu bordhraerivélina
ahrada 10.
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SAFAPRESSAN NOTUD

N

&
Safi

Hrat/mauk

Til ad bua til safa aetti maukrennan alltaf
ad vera pryst inn; pad er opna stadan.
Pegar maukrennan er opin flaedir mauk
sem myndast pegar safi er buinn til
gegnum maukrennuna, sem adskilur

pad fra safanum.

Til ad bta til sésur skal draga mauk-
rennuna Ut; pad er lokada stadan.
Gaettu pess ad gimmipakkningin sé
a sinum stad. Pegar maukrennan er
lokud koma safinn og trefjarnar ut

i gegnum safarennuna sem sésa.

RAD TIL AP NA FRABZARUM ARANGRI

¢ Maukrennan stjérnar hversu mikid af trefjum
eda mauki kemur Gt um safarennuna.

- Ad draga maukrennuna Ut lokar
rennunni og eykur magn mauks og
trefja t.d. fyrir sésuuppskriftirnar pinar.

- Ad yta maukrennunni inn opnar
rennuna og dregur Ur magni mauks
fyrir safauppskriftirnar pinar.

* Mundu ad opna maukrennuna pegar

bt notar siur fyrir mikid eda litid mauk.
Ef maukrennan er h6fd opin kemur pad
i veg fyrr ad safapressan laesist.

Setja atti gimmipakkninguna nedan

a safapressunni rétt a til ad draga ur tapi

a safa inn i maukrennuna. Adeins fjarlagja
gummipakkninguna ef pa vilt ad safi fledi
inn i mauklosarann.

Opna ztti lekastédvunina adur en safi

er gerdur.

Fjarleegja parf stér free eda steina adur

en safi er gerdur til ad fordast skemmdir

a sniglinum eda korfunum. betta a vid um
avexti eins og: Nektarinur, ferskjur, mango,
aprikésur, plémur, kirsuber, o.s.frv.

Adur en biiin er til sésa Gr hérdum
avoxtum (eins og eplum) er maelt med

ad pu gufusjédir avoxtinn { 2-3 minGtur.



UMHIRDA OG HREINSUN

MIKILVAGT: Aldrei pvo eda leggja drifsamstaeduna i vatn. Mzlt er med ad pvo alla
adra hluti i héndum.

sfunni og siupurrkukérfunni upp i eda lodir vid siurnar. Aldrei pvo eda
Gr skalinni og taktu i sundur. Taktu leggja drifsamstaedun i vatn. Adra hluti
i sundur maukrennuna. tti ad pvo i héndum.

il

Til ad taka i sundur: Fjarleegdu lokid. Notadu bursta med volgu sapuvatni til
Fjarlaegdu snigilinn. Lyftu samsetta ad hreinsa burt allan mat sem er fastur

ad handpvo alla adra hluta vélarinnar.

n Drifsamstaeduna ma alls ekki pvo i upppvottavél og ekki leggja i vatn. Mzlt er med
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BILANALEIT
Safapressa virkar ekki

¢ Athugadu hvort bordhraerivélin sé Ef ekki er haegt ad lagfaera vandamalid:
i sambandi vid jardtengda innstungu. Sja hlutann ,,Abyrgd og pjénusta‘“. Ekki
Ef svo er skaltu athuga med 6ryggi eda fara med safapressuna aftur til séluadila,
utslattarrofa a rafmagnslogninni sem bord- s6luadilar veita ekki pjénustu. Radnimerid
hrzerivélin er tengd vid og ganga ur skugga fyrir pjénustu er nedan a drifsamstaedunni.

um ad 16gnin sé tengd.

* Gakktu Ur skugga um ad safapressan hafi
verid rétt sett saman.

Safi flaedir ekki naegilega, eda flaedir ut ur mauklosaranum

I. Athugadu guimmipakkninguna: 2. Gakktu ur skugga um ad pu sért ad
* Athugadu hvort gimmipakkningin nedan nota ferska avexti eda greenmeti.
a safapressunni sé a réttum stad. Ef pu * Setja atti allar gulraetur, par med talid
vilt ad safi fladi inn i mauklosarann skaltu smagulraetur, gegnum litlu rennuna,
ganga Ur skugga um ad gimmipakkningin eina i einu.
hafi verid fjarleegd.

Vél stodvast vegna alags

* Gakktu Ur skugga um ad ekki séu of margir * Gakktu ur skugga um ad &ll hérd frae hafi
hlutir i safapressunni. verid fiarlaegd.

Framleidir marr eda smelli, eda hristist pegar verid er ad gera safa

* Marr er edlilegt. Pad er hlj63id pegar safi * Smellir merkja ad snigillinn er haettur
er kreistur i sniglinum. ad snuast. Pad er ekki edlilegt. Slokktu
a bordhrzerivélinni og losadu sidan stifluna

* Hristingur er edlilegur. Hann er merki um a4 DOTC
i sniglinum.

ad motorinn vinni rétt.
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ABYRGP OG bJONUSTA

Abyrgé fyrir fylgihluti KitchenAid bordhrzrivéla

Lengd abyrgdar: KitchenAid greidir fyrir: KitchenAid greidir ekki fyrir:
Evropa, Varahluti og vidgerdar- A. Vidgerdir pegar fylgihlutur
Mid-Austurlénd kostnad til ad lagfaera er notadur til annarra

og Afrika: galla i efni eda handverki. adgerda en venjulegrar
Full abyrgd i tvo ar | Pjonustan skal veitt af heimilismatreidslu.

fra kaupdegi. vidurkenndum KitchenAid | B Skemmdir sem verda fyrir

pionustuadila. slysni, vegna breytinga,

misnotkunar, ofnotkunar,
eda uppsetningar/
notkunar sem ekki er

i samraemi vid raforkulog
i landinu.

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGD A OBEINUM SKEMMDUM.

Pjonustuadili

Oll pjénusta 4 hverjum stad skal veitt af EINAR FARESTVEIT & CO.HF
vidurkenndum KitchenAid pjénustuadila. Borgartini 28
Hafdu samband vid pann séluadila sem 105 REYKJAVIK
taekid var keypt af til ad fa nafnid a naesta ISLAND
vidurkennda KitchenAid pjénustuadila. Simi: 520 7900
Fax: 520 7910
ef@ef.is
www.kitchenaid.is
www.ef.is

Pjonusta vid vidskiptavini

EINAR FARESTVEIT & CO.HF
Borgartani 28

105 REYKJAVIK

ISLAND

Simi: 520 7900

Fax: 520 7910

ef@ef.is

www.kitchenaid.is

www.ef.is

www.KitchenAid.eu

© 2014. Oll réttindi askilin.
Lysingar geta breyst an fyrirvara. 159






TEXHUKA BE3OMNMACHOCTU NPU UCNOJIb3OBAHUU COKOBbIXKUMAJIKU

Mepbl npegocTopoxHOCTH 162
YACTU U NPUHAQNEXHOCTU 164
CBOPKA COKOBbIXKUMANKUN

C6opka feTanein COKOBbIXUMANKM 165

MNpurcoeanHeHne COKOBLIKMMANKM K HACTONIbBHOMY MUKCEPY ..ccereeeneesersserssersees 166
MCNOJIb30BAHUE COKOBbIXKUMAJIKA

MpurotosneHne coka 167
MOJIE3HbIE COBETbI AJ1A AOCTUXEHUA HAUNYYLUUX PE3YJIbTATOB. 168
yXoa uu YNCTKA

YncTka COKOBbRKMMANKm 169
BbIABNEHUE U YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTE 170

FAPAHTUA N TEXHWYECKOE OBCJTYXKUBAHUE 171

161



MEPDbI MPEAOCTOPOXHOCTHU

Mpwu ncnonbsoBaHUM GbITOBbIX 31€KTponpnb6opoB
Heo6XxoAMMmMo cobnogaTb OCHOBHbIE Mepbl
NPeAoCTOPOXKHOCTU, B YaCTHOCTI:

1. MpouTnTe BCE MHCTPYKLUMN.

2. HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHne npnbopa MoxeT
NPUBECTU K TeNIECHbIM NOBPEXKAEHUAM.

3. lNepen BKOYEHNEM HACTONIBHOTO MKCEPa 06A3aTeNbHO
yb6eamnTech, UTo KpblLKa COKOBBIXKMMANKW NIOTHO 3aKpbITa.
He cHumaliTe KpbilLKy BO BpeMA UCMONIb30BaHWA
COKOBbIXMMASIKM.

4. BbIKnounTe HAaCTONbHbIA MUKCEP (M OTCOeanHUTE
COKOBbIKMMAJIKY OT HaCTOIbHOrO MMKCepa) nocne
KaX[0ro Ncrnonb3oBaHNA COKOBbIKMMANKKM 1 nepen
yncTkon. Nepep otcoeamHeHnem ybegmrech, UTo
ABuratesib MOIHOCTbIO OCTAHOBWJICA.

5. He nomeLlyarite nanbubl nnv gpyrne o6bekTbl B OTBEPCTME
COKOBbIXKMMAJIK/ BO BPEMSA ee 1Cnonb3oBaHusA. Ecnn
NPOAYKTbI 3aCTPANN B OTBEPCTUN, UCNOSb3YITE TONKYLLKY
NN Kycouek GpyKTa Nam oBoLLa, YTOObI NPOTONKHYTb
3acTpABLWMe NPoAyKTbl. HMKorga He npoTankusamnte
NHrpeaneHTbl pykamu. Bcerga ncnonb3ynte TONKYLLKY.
Ecnn 310T cnoco6 Henpuremnem, BbiKnounTe aBuraTenb
N OTCOEAUHUTE COKOBbIKMMAIKY, YTOObI yaanuTb
OCTaBLUMECA NPOAYKTbI.

6. /136eraiiTe KOHTaKTa C ABVXKYLUMMNCA AeTaNAMMN.
7

. Vicnonb3oBaHume HacafoK, He peKoMeHA0BaHHbIX GPMON
KitchenAid, moxeT nprBecTr K NoXkapy, NOpakeHnio
3NEeKTPUYECKMM TOKOM UK TpaBMe.
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TEXHWUKA BE3OMACHOCTU NMPU NCMOJIb30BAHUN COKOBbIXXKMAJTKU

8. He ncnonb3yiite npubop Ha OTKPbITOM BO3AYyXeE.

9. He no3BonAnTe geTam nrpatb C NPMOOPOM U LLIHYPOM;
XpaHuTe Nprbop B HeJOCTYNMHOM AN1A AeTel MecTe.

10. Mprbop MOXKET NCNONIb30BaTbCA NNLAMM C OFPaHNYEHHbIMI
dU3MYEeCKMIM, CEHCOPHBIMM VN YMCTBEHHbBIMY
BO3MOXXHOCTAMMU, HE UMEILLUMI OrbiTa 06paLLeHNs
C TEXHWKOW, TOJIbKO €C/IN OHN HAaXOAATCA MOA KOHTPONEM
nunua, OTBETCTBEHHOTO 3a X 6€30MaCHOCTb, 03HAKOMJIEHDI
C NpaBuiaMm ero 6e3omnacHon sKcnayaTaumm 1 NOHUMaIOT
CBA3aHHbIE C Ero NCNOoJSIb30BaHNEM PUCKM.

11. He ncnonb3ynte npubop, ecnv BpallaloWwmnnea WHeK Nim
BpaLaoLwmneca getanu nospexaeHnl. OTHecHTe yCTPONCTBO
B 6nviKanwmii ABTOPM30BaHHbIN LIEHTP 06CNyKMBaHWA AnA
OCMOTpPA, PEMOHTA NN OCYLLECTBNEHNA SNIEKTPUYECKNX
NN MEXaHNYECKNX HAaCTPOeK.

12. Bo usbexaHve nopakeHnA 3NeKTPUYECKUM TOKOM He
nomeLyanTe MUKCEpP B BOAY UM ApYrme »KUAKOCTU.

13. He gonyckanTe cBMCaAHUA LWHYpa NUTaHKA C Kpaa cTona
NN gpyron paboyen NOBEPXHOCTM.

14. Jle3BuA oueHb ocTpble. ObpallanTecb C HUM OCTOPOXKHO.

15. He oTKpbIBanTe gO NOSHOW OCTaHOBKW 1e3BUA.

16. Bo n3b6exaHve NoBpexaeHNa peayKkTopa He norpyxanTe
npubop B BOAY U APYTre XUOKOCTW.

17. 3101 Nnpnbop NpeaHa3HauYeH AnAa NCNONb30BaHUA TONbKO
B JOMALLHEM XO3ANCTBE.

COXPAHUTE AAHHOE PYKOBOACTBO

CokoBbikumarnka KitchenAid npegHasHavyeHa Ans UCNonb30BaHUS TOSIbKO C GbITOBbIMU
HacTosbHbIMU MUKcepamm KitchenAid, 3a ncknoueHnem KSM6573C.
[lna nonyyeHnA NonHON MHGopMaLmy 06 NCNONb30BAHNMN HACTONbHbBIX MUKCEPOB

obpaTnTech K MHCTPYKLMW, NpUaraloleinca K Ballemy HacToNbHOMY MUKCEpY.
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YACTU U NPUHAONEXHOCTIA

‘/,:?
AL
SN | -
i Y3en wHek/
nessmne
OunbTtp ana
yMeHbLUeHUA —
o6bema MAKOTMN
QunbTp AnA

NPUroToBNeHnA
coycoB/mKemoB

-

[lBoiHOe yCcTpONCTBO AN
npoTanknBaHUA NPoAYKTOB

BopoHka

=

— 3arpysouHblii xKeno6

IR E} i
E — COKOBbIKNMANKMN
| — \
T OunbTp ana e |

yBenuyeHus
o6bema MAKOTN

NN

v
Kop3uHka ansa ounwenus punbrpa/
Yalu COKOBbDKMMANKM

Y3en npusopa*

»Keno6
ANA MAKOTU

KoHTeliHep gnsa
XpaHeHuA ¢unbTpos

YuncrAwas werka : t%/

(anA ceTokK)

MoacraBka
ANnA cTona

— |

CbeMmHbIN KnanaH
ANA NnpeaoTBpalLeHnsa
npoTeKkaHus

@ﬁ

KoHTeliHep
ANA coKa
KoHTeliHep
ANA MAKOTU

*Tonbko npoTupath. bonee nogpobHyo nHGopmMaLmio Bbl HaaeTe B pasaene "YXoa 1 uncTka"
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CBbOPKA COKOBbI2KUMAJTKHA

I'IepeA nepBbiM NCMOJ/ib30BaHEM

Mepen NepBbiM NCMONb30BaHNEM NPOTPUTE AeTasi COKOBbIKMMAIKM TKaHbIO,
CMOYEHHOW B TEMJIOM BOAE, 3aTEM TLIATENbHO MPOTPMUTE BaXKHOW TKaHbto. He moliTe
Kopnyc pepyKTopa. Boicywwinte marko TkaHbto. O6patutech K pasgeny "Yxoa n uncrtka'.

————__ ¥eno6
AnA MAKOTN
YcTaHOBUTE Xenob AnA MAKOTY Ha lMomecTyTe yNNOTHUTENbHYIO HacaaKy
AHe yaim. 3a XeNo6oM [N1A MAKOTU.

MomecTwnTe yally B y3en nprBoja. lMomecTrTe KOP3UHKY AN OUNLLEHNA
bunbTPa/yaLLN COKOBBIKMMAIKM B Yallly.

OTmeTKu AnA
BblpaBHUBaHUA

[omecTuTe BblIbpaHHbIN GUNLTP MomecTuTe y3en WHek/ne3sue B GuibTp.
B KOP3WHKY ANA ounwieHns dunbtpa/
YaLLM COKOBBIKMMANKM, TaK YTOObI
OTMETKU AJ1A BbIpaBHUBaHUS
HaxoAWNMCb MPAMO Haf Xenobom
NSt MAKOTU.
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CBOPKA COKOBbIXKUMAIJIKU

anCOGAMHEHMe COKOBbIXKMMAJIKN K HaCTOJIbHOMY MUKcepy

BbiKntounTe CTaLrOHapHbI MUKCep
(kHonka OFF) n oTcoeanHuTe OT CETU.

Ona CTaUMOHAPHbIX MUKCEPOB C OTKUAHbIM KOJIMNAa4YKOM HacagKu:
OTwenKHNTe, 4TOObI OTKPbITb.

Ona CTaUMOHAPHbIX MUKCEPOB CO Cbe€MHbIM KOJINAa4YKOM HacagKku:
nOBepHVITe perynatop npotns YyacoBoWm CTpenku, 4TO6bI OTCOEANHUTb KOJINa4voK.

166

BcTaBbTe COKOBbIXKMMAJKY B GUKcaTop 3aKpenuTe perynatop Ao NosiHoro
Hacapku. MoxeT notpeboBaTbcs NPUKPENIEHNA COKOBBKMMANKN
BpallieHne HacaAKu B OQHY Ui K HaCTOSIbHOMY MUKCepy.

APYryio CTOPOHy. B npasunbHOM
MOJIOKeHU CTep>KeHb Basia NpuBofa
Hacafikvi BCTAHET B THE3[0.




CBOPKA COKOBbIXKUMAJIKU

PacrnonoxuTte KoHTeNHEpP NOA HOCUKOM
L5l COKa 1 OTBEPCTUEM LISl MSAKOTU.

NCNOJZIb3OBAHUE COKOBbI2KUMAJIKIA

lMpuroroBneHne coka

BHUMAHMUE: Bo n136exaHvie NoBpexaeHVe LWHEeKa U KOP3VHOK Nepes NprroToBieHneM
COKa Heo6XoAMMO yAanuTb KpymHble CEMeHa UM KOCTOUKM. ITO OTHOCUTCA K TakuM dpyKTam,
KaK HEKTapVHbI, NepCUKIN, MaHro, abprKochl, CAIMBbI, BULLHA 1 T. M.

[omecTuTe NPOLRYKTbI B BOPOHKY.
Vicnonb3yiiTe TONKyLWKY Ans
NoCTeneHHOro NPOTaNKMBaHNSA
NPOAYKTOB B Yally COKOBbIKUMATKU.

Hakpoiite COKOBbLIKMAIKY KPbILLKOW,
NOBepHWTE ee A0 Lenyka 1 NOfHOro
3aKpblBaHKA. YCTaHOBUTE Ha HaCTO/IbHOM
MUKcepe ckopocTb 10.
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MCNOJZIb3OBAHUE COKOBbIXKUMAJIKIA

/- BbnKkumka
S, COKa

MsakoTb

Bo Bpems NpuUroToBeHA CoKa enob
L1 MAKOTU BCera [0/KeH ObiTb
33[]BUHYT — B 3TOM MOJIOKEHNN OH
GypeT oTKpbIT. Ecnv xenob Ans mMakotun
GyAeT OTKPbIT, TO MAKOTb, 06pasytoLascs
Mpw BbIXKMMaHIW COKa, OYAEeT BbiTeKaTb
13 xenoba OTAeNbHO OT COKa.

Ecnu Bbl roToBWTE COYC, BbIABUHBTE
»enob — B 3TOM NMONOXeHnn OH byaeT
3aKpbIT. Y6eautecb, UTo pe3nHOBbIN
YMIOTHUTENb Ha MecTe. Mpu 3aKpbITOM
xenobe ana MAKOTU COK BMecTe

C MAKOTbIO MOCTYMaloT U3 >Kenoba

[ COKa B Bufe coyca.

NMONE3HbIE COBETbI ANA AOCTUMEHUA HAUTYYLLUUX PE3YJIbTATOB

+ Keno6 onsa MAKoTU no3Bonset
KOHTPOMPOBaTb 06bEM BOTIOKHUCTOrO
BeLeCcTBa Wiy MAKOTU, MOCTYMatoLuii
yepes xenob Ana coka.

- BblgBuraHmve xenoba 3akpbIBaeT €ro u
yBeNMYMBaeT 06bEM MAKOTMN 11 BOJIOKHA,
YTO NO3BONAET NCMOJIb30BaTb COK ANA
nNpUroToBneHnaA pasnmnyHblX COyCcoB.

- 3afBuraHue xenoba OTKpbIBaEeT
€ro n ymeHbluaet 06beM MAKOTU
B MONYy4YaeMOM COKe.

+ He 3abbiBaiiTe OTKpbIBaTb €106 AnA
MAKOTU MPY NCMOMb30BaHNN GUILTPOB
A8 yBESIMYEHNA NN YMEHbLUEHNA
ob6bema MAKOTU. OTKPbITHIN »Kenob ansa
MAKOTU NpefoTBpaLlaeT 610KMPOBKY
COKOBbPKMManKM.
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Pe31HOBbIV yNNOTHUTENb B H/XKHEN
YaCTNCOKOBBIKMMAJIKM [OMKEH 3aHMaTb
NPaBUIbHOE NOSIOXKEHME ANA YMEHbLUEHUA
0o6bemMa COoKa, NMoMafaloLLEro B Xenob
ana makotn. CHUManTe pe3nHOBbIN
YMNOTHUTENb, TONIbKO €C/N Bbl XOTUTE,
yTOObI COK NONagan B oTBEPCTUE

NA MAKOTU.

Mepen NpuroToBsieHeM coka
Heob6XxoAVMO OTKPbITb KnanaH Ans
npefoTBpaLLeHnA NPOTEKaHNA.

Bo n3bexxaHvie noBpexaeHme WHeka um
KOP3UHOK Nepef NpurotToBiieHemM coka
Heo6XoAMMO yAaNuTb KPYMHble ceMeHa
WJIN KOCTOUKU. DTO OTHOCUTCA K TaKNM
bpyKTam, Kak HEKTapUHbI, MEPCUKM,
MaHro, abp1KOChI, CIMBbI, BULLHSA U T. .

Mepen npyroToBneHnem Coycos 13
TBepabIX GPYKTOB (TaKKX, Kak AGNOKM)
peKomeHAyeTcA NoBapuUTb KX Ha napy
B TeUeHue 2-3 MUHYT.



yXxon nu4vYnCTKA

BHUMAHME: Hukorga He mowTe y3en nprBofa 1 He Norpy»karite ero B Bogy.
Bce ocTanbHble fAeTany MOKHO MbITb Ha BEPXHEN peLleTKe NOCYAOMOEYHOW MaLUMHbI.

Yalln COKOBbIXKMMaJIKN U oTCoeAnHnUTE y3en npuBoja n He I'IOpr)KaI;ITe ero
X Apyr ot gpyra. OtcoepguHuTe *enob B BOAY. Bce octanbHble feTtanu MOXHO
ANA MAKOTWU. MbITb B I'IOCMEI,OMOE‘IHOVI MallnHe.

[Ana orcoeanHeHnA: CHUMUTE KPbILLKY. CmounTe WeTKy B TEeNI0N MbllIbHOM
CHVMMTE WHeK. BbIHbTE 13 Yawwm GunbTp BOJE V1 OUMCTUTE CETKM OT 3aCTPABLUNX
1 KOP3WHKY AnA oumnLieHna ounstpa/ ocTaTKoB Nuwu. Hukorga He moniTe

3anpeu4aeTcn MbITb y3e/ npuBoa B I'IOC)/,Q,OMOQ‘IHOM MalnHe. Hukorga He movite y3en
npueoda n He norpy)KaﬁlTe €ro B BOAY. Bce ocTanbHble geTanu COKOBbIXUMAIKA MOXXHO
MbITb Ha BerHeIZ pelweTke I'IOCWJ,OMOELIHOM MallWHbI.
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BbIABJIEHUE U YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEN

- [poBepbTe, BKMOYEH N HACTONbBHDIIA Ecnu npo6nema He MOXeT GbiTb pelleHa:
MMKCEP B 3a3eMIIEHHYI0 po3eTKy. Ecnn Cm. paspen “fapaHTrA 1 TeXHNYeCKoe
OH BKJItOUEH, MPOBEPLTE NPefOXPaHNTENb obcnyxnBaHve”. He Bo3BpaLlaiite
UNn aBTOMaT 3aLLUTbl CETU, K KOTOPOM COKOBBIKIMASKY MPOAaBLY — OH He
NOAKITIOUAETCA MUKCEP, @ TaKXKe 3aHVIMAETCA CEPBUCHBIM 06CTYKMBAHVEM.
npoBepbTe LIENOCTHOCTb Lienu. CepuiiHbI HOMEP A1 CEPBUCHOTO

- [poBepbTe, NPaBUIbHO N NPUCOeaNHEHA 06CNY>KMBAHMA YKa3aH Ha HXKHE
HacaKa-COKOBbIKUMASIKa. HacTtn ysna npreofa.

Cok nocTynaeT B HeOCTaTO4YHOM O6beme NIn BbiTeKaeT N3
OTBEpCTUA ANA MAKOTHN

1. MpoBepbTe pe3nHOBbLIN ynnoTHUTeNb 2. Y6efuTechb, YTO Bbl UCNONIb3yeTe

« TNpoBepbTe, NPaBUILHO N YCTAHOBMEH cBexme GpyKTbI 1 OBOLM.

pe3I/IHOBbIVI YynnIoTHUTENDb B HUXKHEN . MOpKOBb, B TOM vncne MMHN-MOPKOBb,
4yacTy COKOBbIKMMANKW. Ecnn Bbl xotuTe, cnefyet nofgasatb B ManeHbKui Xenob
yTOObI COK BbITEKAN 13 oTBEPCTNA ANA no ofHom LITyKe.

MAKOTW, y6emTech, YTo Pe3nHOBbIN
YMNOTHUTENb CHAT.

3aknuHuBaet myoTty

+ Y6eanTechb, UTO B COKOBbIKUMASIKE HE « Y6eauTecn, UTO Bbl ANV TBepable
CSIMLWIKOM MHOTO MPOAYKTOB. cemeHa.

Bo BpeMs NpuroToBsieHNA COKa HacafKa TPACETCA, CIbILeH cKpun

nnn nouwjenkKnBaHvne

« CKpuMn — 3TO HOpManbHO. 3TO 3BYK, - TolenKkyBaHe 03HauaeT, uTo LHeK
BO3HKAIOLMI NPY BbKUMAHMM COKa nepecTan BpalLaTbca. ITO HEHOPMaNbHO.
NoCcpeaCTBOM LHeKa. OTKNIOUNTE HACTONbHBII MUKCEP

- TpAceHe Toxe ABMAETCA HOPMOI. W yCTpaHuTe 3acop.

JTO CBUAETENBCTBYET O TOM, UTO
aBuratens paboTtaeT npaBusibHO.
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FAPAHTUA U TEXHUYECKOE OBCJTYXKUBAHUE

FapaHTuA Ha HacagKku AnsA HactonbHoro mukcepa KitchenAid

CpokK rapaHTum:

KitchenAid onnaunBaert:

KitchenAid He onnaunBaeT:

EBpona,
BnvkHuit Boctok
n Appmka:
MonHasa rapaHTNA
CPOKOM Ha ABa
roga, HaunHas

CO AHA NOKYMNKMU.

3ameHy yacTei U CTOMMOCTb
PEMOHTHbIX paboT B cBA3N
cycTpaHeHuem fedeKToB
MaTepunanos 1 N3roToBNEHNA.
TexHnueckoe o6cnynBaHme
AOMKHO OCYLLECTBAATbCA
aBTOPN30BaHHbIM LIEHTPOM
o6cnyxmnBaHus KitchenAid.

A.

PeMOHT B Tex cnyvasx, Korga
Hacafika ucnonb3yercs anis
onepaumii, OTANYAIOLUXCA
OT 06bIYHOrO NPUrOTOBNEHNA
AOMaLUHen Nuwn.

MoBpexaeHns, BOSHUKLINE

B pe3ynbTaTe HecYacTHOro
cnyyvas, BHeCeHNA USMeHeHui,
HenpaBWUbHOro UK NOXOro
obpalleHuns, a TakxKe
BbI3BaHHble YCTaHOBKOI/
3KcnnyaTauuen, He
COOTBETCTBYIOLVIMI MECTHBIM
3/1IeKTPOTEXHNYECKNM
npasunam.

KITCHENAID HE HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTW 3A KOCBEHHbIE YBbITKU.

LleHTpbl 06CcnyxnBaHuna

Jllo6oe ob6cnyKrBaHNe JOMKHO
OCYLLECTBIATbCA MECTHbIM aBTOPM30BaHHbIM
LeHTpoMm obcnyxmnBaHua KitchenAid.
CBAXMUTECD C MPOAABLIOM, Y KOTOPOFO Bbl
npuobpenu nprnbop 1 y3HalnTe Ha3BaHne
6nmKalLLero aBTOPM30BaHHOTO LIeHTPa
obcnyxmsanua KitchenAid.

O6cnyxuBaHNe KNNEHTOB

B Poccun:

CepBucHbIn LieHTp

125167, MockBa
KpacHoapmerickas, gom 11,
Kopnyc 2

TenedoH: (495) 956-36-63

B Poccum: 8-800-200-40-00 (6ecnnaTtHo 13 noboi Toukmn Poccnn)
TenedoH: (495) 956-40-00

®akc: (495) 956-37-76

Appec: 125319, r. MockBa, yn. YepHaxoBckoro 5/1.

www.KitchenAid.eu

© 2014. Bce npaBa 3aLuLyeHbl.
CneyundukaLma MOXeT ObITb U3MeHeHa 6e3 NpeABapUTENbHOIO YBEAOMIEHUS.
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WYCISKARKA DO SOKOW — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

WAZE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze
przestrzegac nastepujacych srodkow ostroznosci:

1. Czyta¢ uwaznie wszystkie instrukcje.

2. Nieprawidtowe uzytkowanie urzadzenia moze skutkowac
obrazeniami ciata.

3. Przed wtaczeniem silnika miksera stojagcego zawsze
upewnij sig, ze pokrywa wyciskarki do sokow jest
odpowiednio zamknieta. Nie zdejmuj pokrywy,
gdy wyciskarka do sokéw pracuje.

4. Po kazdym uzyciu wyciskarki do sokow i przed jej
czyszczeniem wytaczaj mikser stojacy (i zdejmuj wyciskarke
do sokow z miksera stojacego). Przed demontazem upewnij
sie, ze silnik catkowicie sie zatrzymat.

5. Nie wktadaj palcow ani zadnych obiektéw do otworu
wyciskarki do sokow w trakcie pracy. W przypadku
zablokowania sie produktu w otworze uzyj popychacza
albo innego kawatka owocu lub warzywa w celu popchniecia
zawartosci w otworze. Nigdy nie popychaj produktow
rekoma. Zawsze uzywaj popychacza. Jesli ta metoda nie
przynosi rezultatow, wylacz silnik i rozmontuj wyciskarke
do sokoéw w celu usuniecia zablokowanego produktu.

. Nie dotykac¢ elementow urzadzenia bedacych w ruchu.

. Nie nalezy uzywac nieoryginalnych czesci, gdyz moze
to powodowac obrazenia.

N O
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WYCISKARKA DO SOKOW — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

8. Nie nalezy uzywac urzadzenia poza pomieszczeniami
zamknietymi.

9. Dopilnuj, aby dzieci nie bawity sie urzagdzeniem ani nie
siegaty do urzadzenia i jego przewodu.

10. To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o obnizonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze
pozbawione doswiadczenia i wiedzy w zakresie obstugi
pod warunkiem, ze zostana one poinstruowane w zakresie
bezpiecznej obstugi urzadzenia i zwigzanych z nim zagrozen
lub beda nadzorowane podczas obstugi.

11. Nie uzywaj urzadzenia, jesli mieszadto lub elementy
obrotowe sg uszkodzone. Nalezy zwrdcic sie do serwisu
Vivamix w celu dokonania przegladu, naprawy lub regulacji.

12. W celu unikniecia porazenia, nie zanurza¢ urzadzenia
w wodzie lub innych ptynach.

13. Nie dopuszczac do tego, zeby przewdd zasilajacy zwisat
poza krawedz blatu.

14. Ostrze jest ostre. Nalezy ostroznie obchodzi¢ sie z ostrzem.
15. Nie otwieraj urzadzenia, dopdki ostrze sie nie zatrzyma.

16. W celu zapobiezenia uszkodzeniu przektadni nie zanurzaj
urzadzenia w wodzie ani innych cieczach.

17. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego.

PROSIMY ZACHOWAC TE INSTRUKCJE

Wyciskarka do sokéw KitchenAid jest przeznaczona do uzytku wytacznie z wszystkimi
modelami domowych mikseréw stojacych KitchenAid, z wyjatkiem KSM6573C.
W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat uzytkowania tych

mikseréw stojacych przeczytaj instrukcje obstugi dotgczong do miksera.
175



CZESCI 1 AKCESORIA

—
AL
I | -,
i Zespot
mieszadta/
ostrza
Sito do
rzadkiego —
soku
Sito do
przecieréw/
dzemoéw

-

NN

Popychacz2 w 1

Podajnik

=

—— Rura podajnika

Misa wyciskarki

\ S L
— — |
Sito do [——
e gestego soku
Koszyk zbierajacy
Zespot napedu®

Rynienka pulpy

Pojemnik do
przechowywania sit

Podstawka

Szczotka do j \\:'%/

czyszczenia sit

Demontowalny
zawor zapobiegajacy
kapaniu

O

Pojemnik
na sok
Pojemnik
na pulpe

*Wytacznie wycieraj do czysta. Wiecej informacji znajdziesz w rozdziale ,Mycie i konserwacja”
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MONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW

Montaz elementéw wyciskarki do sokow

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem wyciskarki do sokéw przetrzyj jej elementy $ciereczka zamoczong
w cieptej wodzie, a nastepnie wytrzyj do czysta. Nie zanurzaj zespotu obudowy przektadni.
Osuszy¢ suchg Sciereczka. Patrz,,Mycie i konserwacja”

\Rynienka pulpy

Nasun rynienke pulpy na dolna
czes$¢ misy.

H Umies¢ mise w zespole napedu.

Znaki

wyréwnawcze ’

Umies¢ wybrane sito w koszyku Umies¢ zespdt mieszadta/ostrza
zbierajacym ze znakami wewnatrz sita.

wyréwnawczymi ustawionymi
dokfadnie nad rynienka pulpy.
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MONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW

Montaz zespotu wyciskarki do sokow na mikserze stojacym

Mikser wytaczy¢ i wyjac wtyczke
przewodu zasilajgcego z gniazdka.

Dla mikseréw z zaslepka gniazda przystawek na zawiasie: podnies¢ zaslepke.
Dla mikseréw z wyjmowana zaslepka gniazda przystawek: Odkreci¢ srubke
mocujaca W kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i zdja¢ zaslepke.

Wtéz wyciskarke do sokéw do gniazda
przystawek. W razie potrzeby poruszaj
do przodu i do tytu. W razie potrzeby
obracac przystawke do momentu
wpasowania w gniazdo.

Dokrecaj srube mocujaca, az do
mocnego potaczenia wyciskarki
do sokéw z mikserem stojacym.
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MONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW

Umies¢ pojemniki pod wylotami soku
i pulpy.

UZYTKOWANIE WYCISKARKI DO SOKOW

Robienie soku

UWAGA: W celu ochrony mieszadta i koszyka przed uszkodzeniem, przed przystapieniem
do robienia soku usun duze nasiona i pestki. Dotyczy to owocéw takich jak nektarynki,
brzoskwinie, mango, morele, sliwki, wisnie itp.

Umies¢ produkty do przetworzenia

w podajniku. Uzyj popychacza w celu
powolnego podawania produktéow do
misy wyciskarki do sokéw.

Zatéz pokrywe na wyciskarke do
sokow, a nastepnie obréc jg w celu
zamkniecia i wtaczenia blokady.
Wiacz mikser stojacy na predkos¢ 10.
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UZYTKOWANIE WYCISKARKI DO SOKOW

N
Pulpa \\Sok

W celu zrobienia soku rynienka pulpy
powinna by¢ zawsze wepchnieta,

jest to pozycja otwarta. Gdy rynienka
pulpy jest otwarta, pulpa wytworzona
podczas robienia soku wyptywa przez
nig, oddzielajac sie od soku.

W celu zrobienia przecieru wyciggnij
rynienke pulpy, jest to pozycja
zamknieta. Upewnij sie, ze gumowa
uszczelka znajduje sie na miejscu.
Gdy rynienka pulpy jest zamknieta,
sok i pulpa wyptywaja razem przez
wylot soku w postaci przecieru.

WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKOW

« Za pomoca rynienki pulpy reguluje sie
ilos¢ miazszu lub pulpy wydostajacych
sie z wylotu soku.

- Wyciagniecie rynienki pulpy powoduje
jej zamkniecie, co zwieksza ilos¢ pulpy
i migzszu w celu uzyskania przecieru.

- Wepchniecie rynienki pulpy powoduje
jej otwarcie, co zmniejsza ilos¢ pulpy
i migzszu w celu uzyskania soku.

+ Pamietaj o otwarciu rynienki w przypadku
uzywania sit do rzadkiego i gestego soku.
Utrzymywanie rynienki pulpy w pozycji
otwartej zapobiega zablokowaniu sie
wyciskarki do sokow.
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Gumowa uszczelka w dolnej czesci
wyciskarki do sokéw powinna by¢
prawidtowo zatozona, tak aby ograniczy¢
wyptyw soku przez rynienke pulpy.
Wyjmuj uszczelke wytacznie, gdy chcesz,
aby sok wyptywat przez wylot pulpy.
Przed przystapieniem do robienia soku
otwdrz zawdr zapobiegajacy kapaniu.

W celu ochrony mieszadta i koszyka przed
uszkodzeniem, przed przystapieniem do
robienia soku usun duze nasiona i pestki.
Dotyczy to owocow takich jak nektarynki,
brzoskwinie, mango, morele, sliwki,
wisnie itp.

Przed przystapieniem do robienia soku

z twardych owocéw (takich jak jabtka)
zaleca sie ich sparzenie przez 2-3 minuty.



MYCIE | KONSERWACJA

UWAGA: Nigdy nie myj ani nie zanurzaj zespotu napedu w wodzie. Wszystkie pozostate
elementy mozna my¢ na najwyzszej pétce zmywarki.

a nastepnie oddziel te elementy. myj ani nie zanurzaj zespotu napedu
Wymontuj rynienke pulpy. w wodzie. Wszystkie pozostate
elementy mozna my¢ w zmywarce.

W celu demontazu: Zdejmij pokrywe. W celu usuniecia wszelkich pozostatosci
Wyjmij mieszadto. Wyjmij zestaw produktéw z sit uzyj szczotki oraz
sita i koszyka zbierajacego z misy, cieptej wody z mydtem. Nigdy nie

Nie myj zespotu napedu w zmywarce. Nigdy nie myj ani nie zanurzaj zespotu napedu
w wodzie. Wszystkie pozostate elementy wyciskarki do sokéw mozna my¢ na najwyzszej
potce zmywarki.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

+ Sprawdz, czy mikser stojacy jest podtaczony Jezeli problemu nie da sie rozwiaza¢:

do uziemionego gniazda. Jesli tak, sprawdz Patrz rozdziat,Gwarancja i serwis’”.
bezpiecznik albo wytacznik obwodu Nie zwracaj wyciskarki do sokéw do sklepu,
elektrycznego, do ktérego podtaczony sklep nie $wiadczy ustug serwisowych.

jest mikser stojacy, i upewnij sie, ze obwdd Numer seryjny do celéw serwisowych

jest zamkniety. jest podany u dotu zespotu napedu.

+ Sprawdz, czy wyciskarka do sokéw
zostata zmontowana prawidtowo.

Maty wyplyw soku albo wyptyw soku przez wylot pulpy

1. Sprawdz gumowa uszczelke: 2. Upewnij sig, ze uzywane owoce

. Sprawdz, czy gumowa uszczelka Iwarzywa s swieze.
w dolnej czesci wyciskarki do sokéw - Owoce i warzywa przeznaczone na sok,
jest prawidtowo zatozona. Jesli chcesz, w tym réwniez mate, nalezy podawac
aby sok wyptywat przez wylot pulpy, przez rure podajnika pojedynczo.

wyjmij gumowa uszczelke.

Wiacza sie sprzegto

« Sprawdz, czy w wyciskarce do sokéw nie  « Upewnij sie, ze wszystkie twarde nasiona
ma zbyt wielu produktéw. zostaty usuniete.

Piszczenie lub stukanie albo drgania podczas robienia soku

« Piszczenie to normalny odgtos. « Stukanie oznacza, ze mieszadto przestato
Jest on wynikiem wyciskania soku sie obracac. Jest to normalne zjawisko.
przez mieszadto. Wytacz mikser stojacy, nastepnie

- Drgania to normalne zjawisko. Jest odblokuj mieszadto.

to oznaka prawidtowej pracy silnika.
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GWARANCJA | SERWIS

Dwa lata peinej
gwarancji od
daty zakupu.

fabrycznych lub
materiatlowych.

Serwis musi by¢
wykonany przez
Autoryzowane Centrum
Serwisowe KitchenAid.

Okres gwarancji: Gwarancja KitchenAid Gwarancja KitchenAid
obejmuje: NIE obejmuje:

Europa, Czesci zamienne i koszty | A. Napraw wyniktych z uzycia

Bliski Wschéd, pracy konieczne do wyciskarki do sokéw innego

Afryka: usuniecia defektow niz do przygotowywania

zywnosci w gospodarstwie
domowym.

B. Uszkodzen powstatych na

skutek wypadku, modyfikacji,

nieprawidtowego uzycia,
uzycia niezgodnego

z przeznaczeniem albo
instalacji/uzytkowania
niezgodnego z miejscowymi
przepisami elektrycznymi.

KITCHENAID NIE PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY POSREDNIE | WTORNE.

W Polsce serwis Swiadczy:
Autoryzowany Serwis KitchenAid

VIVAMIX

ul. Mréwcza 243
04-687 Warszawa
tel. (22) 812 56 64
fax (22) 81290 50
serwis@vivamix.pl

www.kitchenaid.pl

©2014. Wszelkie prawa zastrzezone.
Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez uprzedzenia.
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DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pouzivate-li elektrické zafizeni, vzdy dbejte na dodrzovani

zakladnich bezpecnostnich opatieni véetné téchto:

1. Prectéte si vsechny pokyny.

2. Nespravné pouzivani spotfebi¢e mUze mit za nasledek
zranéni osob.

3. Nez kuchynsky robot zapnete, vzdy se ujistéte, Ze je viko
odstaviovace bezpecné uzaviené. Nesnimejte viko zatimco
je odstavnovac v provozu.

4, Po kazdém pouziti odStaviiovace a pred Cisténim kuchynsky
robot odpojte (a sejméte odstaviiovac z kuchynského
robotu). Pfed odejmutim se ujistéte, ze se motor Uplné
zastavil.

5. Je-li odstavriovac spustény, nevsunuijte dovnitf prsty ani
jiné predméty. Pokud se suroviny zaseknou v otvoru,
pouzijte pfitlany nastavec nebo jiny kus ovoce ¢i zeleniny
a stlacte je dolt. Nikdy netlacte suroviny rukou. Vzdy
pouzivejte pfitlacny nastavec. Pokud to neni mozné,
vypnéte motor a demontujte odstaviovac, abyste zbyvajici
suroviny vyjmuli.

. Nedotykejte se pohybuijicich se ¢asti.

. Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno spole¢nosti
KitchenAid, mlze zpUsobit pozar, Uraz elektrickym
proudem nebo zranéni.

8. Spotrebi¢ nepouzivejte ve venkovnim prostredi.

N O
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BEZPECNOST ODSTAVNOVACE

9.

10.

11.

12.

13.

14.
15.
16.

17.

Déti méjte pod dohledem a zajistéte, aby si se spotrebicem
a s napajecim kabelem nehrali, neméli jej v dosahu a
nepouzivali jej.

Tento spotfebic neni uréeny pro pouziti osobami

s omezenymi télesnymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi anebo osoby bez pfislusnych znalosti

a zkuSenosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o bezpeném pouzivani spotrebi¢e osobou zodpovidajici
za jeji bezpeclnost a pokud chapou souvisejici nebezpedi.
V pfipadé poskozeni oto¢ného Sroubu nebo soudasti
spotiebi¢ nepouzivejte. V téchto pripadech predejte
spotrebic¢ do nejblizsiho autorizovaného servisniho
centra, kde jej zkontroluji, opravi nebo provedou
elektrické ¢i mechanické upravy.

Nikdy neponoftujte pfistroj do vody ani jiné kapaliny;
vyhnete se tak nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Napajeci Snlru nenechdvejte viset pres roh stolu nebo
pracovni desky.

NozZe jsou ostré. Manipulujte s nimi opatrné.
Neotvirejte, dokud se nz nezastavi.

Abyste predesli poskozeni prevodového mechanismu,
neponoftujte jej do vody ani jinych kapalin.

Tento vyrobek je urcen jen k domacimu pouziti.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE

Odstaviiovac KitchenAid je navrzeny exkluzivné k pouziti se véemi
domdacimi kuchyriskymi roboty KitchenAid, s vyjimkou KSM6573C.
Uplné informace o pouziti téchto kuchyfskych robotd naleznete

v pokynech, které dostanete se svym kuchyriskym robotem.
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SOUCASTI A PRISLUSENSTVI

L
N — /N
i Sestava
Sneku/noze

Sitko na nizky
obsah drté

Sitko na
stavu/dzem

-

Pritlacny nastavec2v 1

Nasypny zasobnik

— Nasypka

Misa odstaviiovace

\ S L

— — |
I—E—-LII— Sitko na vysoky T

obsah drté

Stiraci kos

Sestava pohonu*

Vyusténi
drté

Nadoba na skladovani

— Sy

artacek na cisténi
(na sitko)
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Nadoba
nadrt

Vyjimatelny
spoustéci ventil

@ﬁ

Nadoba
na Stavu

*Cisténi pouze otfenim. Vice informaci najdete véasti,Udrzba a ¢isténi”



PRIPRAVA ODSTAVNOVACE K POUZITI

Priprava soucasti odstavinovace k pouziti

Pied prvnim pouzitim

Nez svlij odstaviovac poprvé pouzijete, otfete soucasti odstavinovace hadfikem namocenym
v teplé mydlové vodé, poté je ocistéte navihcenym hadiikem. Nemyjte kryt pfevodovky.
Osuste mékkou utérkou. Viz informace v sekci,Udrzba a cisténi”.

T vyusténi drté

Posurite vyusténi drté na spodni
cast misy.

B Misu umistéte do sestavy pohonu.

Znacky pro
nastaveni

Vybrané sitko vlozte do stiraciho kose Do sitka vlozte sestavu Sneku/noze.
tak, aby znacky pro nastaveni byly
primo nad kosem.
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PRIPRAVA ODSTAVNOVACE K POUZITI

Pfipevnéni odstavinovace ke kuchynskému robotu

Kuchynisky robot vypnéte a vypojte
z elektrické sité.

prislusenstvi: Odklopte kryt nahoru.

U kuchyriskych robott, které maji odklapéci kryt otvoru pro pfipojeni ptidavného

U kuchyiiskych robott s vyjimatelnym krytem otvoru: Otocte krytem proti sméru
hodinovych rucicek a vyjméte kryt z otvoru pro pripojeni pfidavného prislusenstvi.

Vlozte odstaviiovac do otvoru pro
prislusenstvi. Otocte tam a zpét,
pokud je potreba. Jakmile bude hfidel
usazena ve spravné pozici, zardzka na
téle pfislusenstvi zapadne do zarezu
v okraji otvoru.

Utdhnéte upevriovaci Sroub, az
bude odstaviiovac zcela zajistén
v kuchyrském robotu.
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PRIPRAVA ODSTAVNOVACE K POUZITI

Umistéte jednu nddobu pod hubicku
odstavriiovace a jednu pod otvor pro
vyusténi drté.

OBSLUHA ODSTAVNOVACE

Priprava stavy

DULEZITE: Pred oditaviiovanim je tieba vyjmout velka semena nebo pecky, abyste tak
predesli poskozeni $neku nebo sitek. To se tyka ovoce jako nektarinky, broskve, mango,
meruriky, Svestky, tresné, atd.

Do odstaviovace vlozte suroviny,
které chcete odstavnovat. Pouzijte
pritla¢ny nastavec a suroviny pomalu
vsunujte do misy odstaviiovace.

Na odstaviiovac vlozte viko a otocte
jim tak, abyste ho uzamkli ve spravné
poloze. Kuchynsky robot zapnéte na
rychlost 10.
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OBSLUHA ODSTAVNOVACE

Chcete-li pripravit stavu, hubicka

na vyusténi drté musi byt vysunuts,
tj. v oteviené pozici. Kdyz je hubicka
na vyusténi drté oteviend, drt
vytvorena béhem odstaviovani
vyjde hubickou ven.

Pri pripravé omacek hubicku zasunte,
tj. umistéte do uzaviené pozice.
Zkontrolujte, zda je pryzové tésnéni
na misté. Kdyz je hubicka zaviena,
stava vyjde spolecné s vldkninou ve
formé omacky otvorem pro Stavu.

TIPY PRO SKVELE VYSLEDKY

» Hubicka na vyusténi drté kontroluje
kolik vldkniny nebo duziny vyjde ven.
- Vysunutim hubicky dojde k jejimu
zavreni a zvySeni mnozstvi duziny
a vlakniny ve stavé.
- Zasunutim hubicky dojde k jejimu
otevreni a snizeni mnozstvi duzniny
a vlakniny ve stavé.
« Pfi poutziti sitka pro vysoky nebo nizky

obsah drté nezapomerite hubicku oteviit.

Kdyz ponechate hubicku otevienou,
predejdete uzamknuti odstaviovace.
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Pryzové tésnéni ve spodni ¢asti
odstavnovace musi byt umisténo
radné, aby se tak predeslo vyliti Stavy
do hubicky na vyusténi drté. Pryzové
tésnéni vyjméte pouze chcete-li aby

se Stava dostala do vyusténi drté.

Pred zahdjenim odstaviiovani musi byt
otevren ventil, aby stdva mohla odtékat.
Pred odstaviiovanim je tieba vyjmout
velka semena nebo pecky, abyste tak
predesli poskozeni sneku nebo sitek.

To se tykd ovoce jako nektarinky, broskve,
mango, meruriky, Svestky, tre$né, atd.
Pred odstaviovanim tvrdého ovoce
(napt. jablek) se doporucuje, abyste
ovoce na 2-3 minuty napafili.



UDRZBA A CISTENI

DULEZITE: Nikdy nemyjte ani neponofujte jednotku s pohonem do vody.
Viechny ostatni ¢asti je mozné myt v hornim kosi mycky.

a oddélte je. Demontujte hubicku na do teplé vody. Nikdy nemyjte ani
vyusténi drté. neponofujte jednotku s pohonem do

vody. Vsechny ostatni ¢asti je mozné
myt v mycce na nadobi.

Al

Demontaz: Sejméte viko. Vyjméte K ¢isténi jakychkoli zbytkd surovin
Snek. Vyjméte sitko a stiraci kos z misy v sitku pouZzijte kartacek namoceny

Jednotku s pohonem nemyjte v mycce na nadobi. Nikdy nemyjte ani neponofujte
jednotku s pohonem do vody. VSechny ostatni ¢ésti je mozné myt v hornim kosi mycky.
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ODSTRANOVANi PROBLEMU

+ Zkontrolujte, zda je kuchynsky robot Pokud problém nelze napravit,
zapojeny do zasuvky. Pokud kuchynsky podivejte se do sekce ,Zéaruka a servis".
robot stale nefunguje, zkontrolujte Nevracejte odstaviiovac prodejci —
pojistky nebo jisti¢ elektrického obvodu, neposkytuje servisni sluzby. Sériové
ke kterému je kuchynsky robot pfipojen, ¢islo se nachazi ve spodni ¢asti jednotky
a ujistéte se, Ze je uzavreny. s pohonem.

- Zkontrolujte, zda byl odstavriovac
sestaven spravné.

Stava netece dostateéné nebo vytéka hubi¢kou na vyusténi drté

1. Zkontrolujte pryzové tésnéni: 2, Ujistéte se, Zze pouzivate cerstvé ovoce
- Zkontrolujte, zda je pryzové tésnéni nebo zeleninu.
ve spodni ¢asti odstavnovace nasazeno « Vsechny mrkve, v¢etné baby mrkve, musi
fadné. Pokud chcete, aby $tava byt vkladany pouze po jednom kusu.

vtékala do vyusténi drté, zkontrolujte,
zda je pryzové tésnéni vyjmuté.

« Zkontrolujte, zda neni do odstavriovace « Ujistéte se, zda jsou odstranénd
vloZzeno pfilis velké mnozstvi ovoce tvrdad semena.
nebo zeleniny.

Pristroj pfi odstaviiovani vydava divné zvuky nebo se tiese

« Piskavy zvuk je bézny. Jde o zvuk + Klapavy zvuk znamen4, Ze se $nek prestal
vyddavany béhem odstavrovani. otacet. To neni bézné. Vypnéte kuchyrsky
. Treseni je bézné. Je to zndmka toho, robot a potom $nek vyCistéte.

Ze motor funguje spravné.
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SERVIS A ZARUKA

Zaruka na pfislusenstvi ke kuchynskému robotu KitchenAid

KitchenAid neuhradi:

Délka zaruky: KitchenAid uhradi:
Evropa, Stfedni vychod Nahradni dily

a Afrika: a naklady na

Dva roky plna zaruka praci pf¥i opravé
od data prodeje. vad materialu

nebo dilenského
zpracovani. Servis
musi provést
autorizované
servisni stfedisko
KitchenAid.

A. Opravy, pokud byl pfistroj
pouzivan k jinému provozu,
nez je bézna domaci
priprava jidla.

B. Poskozeni vzniklé v dusledku
nehody, Gprav, nevhodného
pouziti, zneuziti nebo
instalace ¢i provozu, ktery
je vrozporu s mistnimi
elektrotechnickymi normami.

KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU ODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.

Zakaznické sluzby

Pokud mate néjaké otézky anebo potrebujete najit nejblizsi autorizované servisni

stredisko KitchenAid, nize najdete kontaktni Udaje.

Veskery servis by mélo vzdy provadét mistni autorizované servisni stiedisko KitchenAid.

LUBOS VYMAZAL - MAGNUM
Brnénska 444/37

682 01 Vyskov

tel.: +420 517 346 256

mob.: +420 724767 114
www.kitchenaid.cz

POTTEN & PANNEN - STANEK group
Obchodni 110

25101 Cestlice

tel: +420 261 227 373

fax:+420 261 227 372
www.pottenpannen.cz

www.KitchenAid.eu

© 2014. Vsechna prava vyhrazena.
Specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni.
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